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145
VYHLASKA
Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky
z 23. marca 1998

o poziadavkach na sp6sob zberu hrozna tokajskych odrod, na postup
vyroby tokajskych vin a na ich zloZenie

Ministerstvo pédohospodarstva Slovenskej republiky podla § 13 ods. 5 zakona Narodnej rady
Slovenskej republiky ¢. 332/1996 Z. z. o vinohradnictve a vinarstve a o zmene zakona ¢. 61/1964
Zb. o rozvoji rastlinnej vyroby v zneni zakona ¢. 132/1989 Zb. ustanovuje:

§1

(1) Pestovatelia vinica v Tokajskej vinohradnickej oblasti prihlasuju hrozno vypestované na
registrovanych tokajskych vinohradnickych honoch pred jeho zberom Ustrednému kontrolnému a
skusSobnému ustavu polnohospodarskemu (dalej len ,kontrolny tistav®)!) na tcely osvedcenia tohto
hrozna.

(2) Hrozno na vyrobu tokajského vina musi byt zdravotne neskodné, vyluéne z odrod
ustanovenych zakonom a vypestované len na tokajskych vinohradnickych honoch.?)

(3) Pracovnik kontrolného tustavu vykonava kontrolu hrozna v den jeho zberu, vydava
osvedCenie o pravosti hrozna, jeho mnozstve, cukornatosti a zdravotnom stave. Hrozno
nezodpovedajuce pozadovanej kvalite na vyrobu tokajského vina neuzna.s)

(4) Na zaklade osvedcenia podla odseku 3 kontrolny ustav vyda pestovatelom vini¢a uznavaci list
na hrozno.

§2

(1) Zber hrozna sa zacina spravidla v polovici oktobra, v ¢ase jeho technologickej zrelosti, a ak sa
tvoria cibéby, az v ¢ase jeho priemyselnej zrelosti.

(2) Zber hrozna sa uskutocnuje spolocnym spoésobom alebo delenym spdsobom.

(3) Pri spolo¢nom spésobe zberu hrozna musi mat hrozno cukornatost najmenej 19 kg na 100 1
mustu a cibéby sa zo strapcov hrozna nevyberajua.

(4) Pri delenom spodsobe zberu hrozna musi mat hrozno rovnaku najmensiu cukornatost ako pri
spolocnom sposobe zberu hrozna, ale cibéby sa zo strapcov hrozna vyberaju.

(5) Cibéby musia mat zvonka c¢okoladovohnedy povlak, ktory tvori vlaknita huba Botrytis cinerea
Persoon, musia byt zhrozienkovatené na kre vinica, ale nesmu byt suché.
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(6) Zaciatok zberu hrozna vyhlasuje po posudeni jeho zrelosti komisia, ktoru zriaduje kontrolny
ustav. Clenmi komisie sii zastupcovia obci, pestovatelov vini¢a, spracovatelov hrozna a pracovnik
kontrolného ustavu. Predsedom komisie je pracovnik kontrolného tstavu.

(7) Vynos hrozna z jedného hektara vinohradu, z ktorého sa ma vyrobit tokajské vino, nesmie
presiahnut 9 500 kg.

(8) V rokoch s hromadnou tvorbou cibéb sa postupuje delenym sposobom zberu. Najskor sa
pozberaju strapce hrozna s cibébami, z ktorych sa cibéby vyberaju na stole, alebo obera¢ vybera
cibéby priamo zo strapcov hrozna na kroch vinica.

§3

(1) Na vyrobu tokajského vina mozno pouzit iba hrozno, cibéby a must tokajskych odrod z
tokajskych vinohradnickych honov.

(2) Na vyrobu tokajského vina nemozno pouzit hrozno, cibéby a must tokajskych odrod z
netokajskych vinohradnickych honov ani z inej vinohradnickej oblasti.

(3) Tokajské vino vyrobené z tokajskych odréd sa podla spdsobu zberu hrozna, pouzitej
technologie vyroby a zlozenia ¢leni na

a) tokajské samorodné suché,

b) tokajské samorodné sladke,

c) tokajsku Lipovinu,

d) tokajsky Furmint.

e) tokajsky Muskat zlty,

f) tokajské vybery dvojputniové az Sestputnoveé.

§4

(1) Tokajské samorodné suché vino sa vyraba z hrozna, ak nie su priaznivé podmienky na
tvorbu cibéb. Cibéby sa zo strapcov nevyberaju, spracuvaju sa spolu s ostatnym hroznom.
Odzrnené a rozomleté bobule hrozna nakvasaju v kadi 10 az 20 hodin. Po nakvaseni sa must scedi
a zvysSok rmutu sa vylisuje. Vino dozrievanim v drevenych sudoch v tufovych pivniciach ziskava
zlatozIta farbu s hnedastym odtiennom, typicku vénu a chut tokajského charakteru; do obehu ho
mozno uvadzat najskor po dvoch rokoch vyzrievania.

(2) Tokajské samorodné sladké vino sa vyraba z hrozna, ak su priaznivé podmienky na tvorbu
cibéb. Cibéby sa zo strapcov nevyberajui, spraciivaju sa zauzivanou technolégiou spolu s ostatnym
hroznom. Postup vyroby tokajského samorodného sladkého vina je rovnaky ako pri vyrobe
tokajského samorodného suchého vina. Vino dozrievanim ziskava zlatozltu farbu s hnedastym az
jantarovym odtiennom, typicku vénu a chut tokajského charakteru; do obehu ho moZzno uvadzat
najskor po troch rokoch vyzrievania, z toho najmenej dva roky v drevenych sudoch.

(3) Tokajska Lipovina je vino vyrobené z hrozna odrody Lipovina s moznou primesou hrozna
odrody Furmint a hrozna odrody Muskat zlty, spolu najviac 15 %. Postup spracovania hrozna a
vyroby tohto vina je rovnaky ako pri vyrobe tokajského samorodného suchého vina. Ma zlatozltu
az jantarovu farbu s vénou a chutou tokajského charakteru.

(4) Tokajsky Furmint je vino vyrobené z hrozna odrody Furmint s moznou primesou hrozna
odrody Lipovina a hrozna odrody Muskat zlty, spolu najviac 15 %. Postup spracovania hrozna a
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vyroby tohto vina je rovnaky ako pri vyrobe tokajského samorodného suchého vina. Ma zlatozlti
farbu s miernym odtiefiom jantarovej farby a s voriou a chutou tokajského charakteru.

(5) Tokajsky Muskat zlty je vino vyrobené z hrozna odrody Muskat Zlty s mozZnou primesou
hrozna odrody Lipovina a hrozna odrody Furmint, spolu najviac 15 %. Postup spracovania hrozna
a vyroby tohto vina je rovnaky ako pri vyrobe tokajského samorodného suchého vina. Ma zlatozltu
az svetlojantarovu farbu s vyraznou vénou a chutou tokajského charakteru.

§5

(1) Tokajsky vyber sa vyraba z tokajského samorodného suchého vina s obsahom najmenej 12
objemovych percent alkoholu pridanim cibéb. Podla mnozZstva pridanych cibéb sa tokajsky vyber
¢leni na dvojputnovy az Sestputnovy.

(2) Cibéby mozno nahradit aj stavou ziskanou lisovanim

a) scibébovatenych strapcov hrozna (tokajska vyberova esencia), ktora ma svetlohnedu farbu s
vonou a chufou tokajského charakteru a obsahuje najmenej 180 g.l! prirodzeného cukru,
najmenej 6 objemovych percent alkoholu a najmenej 45 g.kg! bezcukrového extraktu,

b) cibéb vlastnym tlakom (tokajska esencia - nektar), ktora ma svetlohnedu farbu s vonou a
chutou tokajského charakteru a obsahuje najmenej 450 g.I' prirodzeného cukru, najmenej 6
objemovych percent alkoholu a najmenej 50 g.kg' bezcukrového extraktu.

(3) Z cibéb sa vyluhuju cukry a buketové latky, zisti sa ich cukornatost a uréi mnozstvo
rozpracovanych cibéb na jednu putnu. Podla kvality cibéb je to spravidla 20 az 25 kg
rozpracovanych cibéb na jednu putnu.

(4) Pocet pridanych putni cibéb na 136 litrov tokajského samorodného suchého vina urcuje, ¢i
vino je dvojputnové az Sestputnové. Tokajské vybery vyzrievaji najmenej Styri roky, z toho
najmenej dva roky v drevenych sudoch. Vino dozrievanim ziskava zlatozlta farbu s
tmavojantarovym odtienom a vyraznu vonu a chut tokajského charakteru.

§6

Vino vyrobené z hrozna tokajskych odrdod z netokajskych vinohradnickych honov mozno
skladovat v pivnici, v ktorej sa skladuju tokajské vina, iba v priestoroch na to vyhradenych a
zretelne oznacenych.

§7
(1) Organoleptické a senzorické vlastnosti tokajského vina st uvedené v prilohe ¢. 1.

(2) Poziadavky na chemickeé a fyzikalne zloZenie tokajského vina st uvedené v prilohe €. 2.

§8

Tato vyhlaska nadobuda tcinnost 1. juna 1998.

Peter Baco v. r.
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Ukazovatel
Cistota
Farba

Priloha ¢€. 1
k vyhlaske ¢. 145/1998 Z. z.

Poziadavky na organoleptické a senzorické vlastnosti tokajskych vin

Tokajska Lipovina
Tokajsky Furmint

Tokajsky Muskat zlty
1

Cire

zlatozita s miernym
odtienom jantarovej
farby

vyrazna, tokajského
charakteru

vyrazna, tokajského
charakteru prislusnej
odrody

Tokajské samorodné suché Tokajské samorodné sladké

2

Cire

zlatozlta s hnedastym
odtienom, mozné su aj
slabsie odtiene
vyrazna, tokajského
charakteru

vyrazna, tokajského
charakteru

Tokajsky vyber vojputnovy az
Sestputnovy

3

Cire

zlatozlta s hnedastym az
jantarovym odtienom, mozné su
aj slabsie odtiene

vyrazna, tokajského charakteru

vyrazna, tokajského charakteru
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Priloha ¢€. 2

k vyhlaske ¢. 145/1998 Z. z.

Poziadavky na chemické a fyzikalne zloZenie tokajskych vin

Tokajska Tokajské Tokajské Tokajsky vyber
Lipovina samorodné samorodné
Tokajsky suché sladké
Furmint
Tokajsky
Muskat zlty
Ukazovatel 1 2 3 4
Objemové 12,0 12,0 12,0 9,0
percento alkoholu
najmencej
Prchavé kyseliny |1,2 2,0 2,0 2,0
(ako kyselina
octova) v g.1+
Nespalitelny 1,5 1,5 1,6 2,0
zvySok v g.11
najmenej
Bezcukrovy 22,0 23,0 23,0 dvojputnovy 23,0 trojputnovy
extrakt v g.I1 25,0 Stvorputnovy 30,0
najmenej patputnovy 35,0 Sestputnovy
40,0
Cukor v g.1! hranicna najviac 10,0 |nad 10,0 dvojputnovy najmenej 40,0
hodnota sa trojputnovy najmenej 60,0
neurcuje Stvorputinovy najmenej 90,0
patputnovy najmenej 120,0
Sestputnovy najmenej 150,0
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1) § 3 ods. 2 zakona Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 332/1996 Z. z. o vinohradnictve a
vinarstve a o zmene zakona ¢. 61/1964 Zb. o rozvoji rastlinnej vyroby v zneni zakona ¢. 132/1989

Zb.
2) § 13 ods. 1 a 2 zakona Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 332/1996 Z. z.

3) § 13 ods. 2 zakona Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 332/1996 Z. z.
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