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VYHLASKA
Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky
z 23. marca 1998,

ktorou sa vykonava § 18 zakona Narodnej rady Slovenskej republiky ¢.
332/1996 Z. z. o vinohradnictve a vinarstve a o zmene zakona ¢.
61/1964 Zb. o rozvoji rastlinnej vyroby v zneni zakona ¢. 132/1989
Zb.

Ministerstvo pédohospodarstva Slovenskej republiky podla § 18 zakona Narodnej rady Slovenske;j
republiky ¢. 332/1996 Z. z. o vinohradnictve a vinarstve a o zmene zakona ¢. 61/1964 Zb. o
rozvoji rastlinnej vyroby v zneni zakona ¢. 132/1989 Zb. (dalej len ,zakon") ustanovuje:

§1

Poziadavky na kvalitu hrozna

(1) Hrozno urcené na vyrobu vina nesmie obsahovat zdraviu Skodlivé latky, najma rezidua
pesticidov, vo vyssich koncentraciach, ako povoluje osobitny pravny predpis.!)

(2) Hrozno urcené na vyrobu vina moéze byt aj prezreté alebo Iahko vysusSené, alebo napadnuté
uslachtilou plesnou Botrytis cinerea Persoon. Musi sa daf roztlacit alebo vylisovat beznymi
vinarskymi technologickymi postupmi a musi mat schopnost spontanne alkoholovo kvasit.

(3) Hrozno urcené na vyrobu akostného vina odrodového méze obsahovat primes inych odrod
hrozna najviac v mnozstve 15 hmotnostnych percent, pricom tato primes nesmie podstatne zmenit
organoleptické vlastnosti vina.

(4) Hrozno urcené na vyrobu akostného vina znackového moze tvorit aj zmes odrdod hrozna s
priblizne rovnakou dobou dozrievania, avSak musi byt dopestované v tom istom vinohradnickom
rajone. Zastupenie jednotlivych odroéd hrozna na vyrobu akostného vina znackového musi byt
trvalé alebo musi vyplynut zo zastupenia odréd hrozna vo vysadbe prislusného vinohradu.

(5) Hrozno, ktorého cukornatost je mensia ako 13 kg na 100 1 mustu, mozno pouzit len na
vyrobu vina na priemyselné spracovanie.

§2

Zistovanie cukornatosti hrozna

Cukornatost hrozna sa zistuje z cukornatosti mustu z neho vyrobeného takto:

a) uradne overenym laboratéornym mustomerom s teplomerom pri teplote 15 °C, a to od¢itanim na
stupnici musStomeru ihned po jeho ustaleni tak, Ze v mieste horného okraja menisku sa urci
udaj na najblizsi cely dielik; pri zistovani cukornatosti pri inej teplote ako 15 °C sa zistené
hodnoty na stupnici mustomeru v kg/hl musia opravit podla opravy uvedenej na musStomere
alebo podla tabulky uvedenej v prilohe ¢. 1,
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b) refraktometrickou metédou; na zaklade udaja na refraktometri sa cukornatost mustu zisti
podla tabulky, ktora je uvedena v prilohe ¢. 2.

§3

Technologické postupy a latky pouzivané pri vyrobe vina

(1) Pri vyrobe vina z Cerstvého hrozna a z hroznového mustu a pri uprave ¢iastoc¢ne skvaseného
hroznového mustu, zahusteného hroznového mustu a kvasiaceho mladého vina mozno pouzit tieto
technologické postupy a latky:

a) prevzdusnovanie,
b) oSetrovanie teplom a chladom,
c) odstredovanie,

d) filtraciu inertnymi filtraénymi materidlmi, ak nezanechaju neziaduce rezidua, alebo filtraciu
bez filtraénych materialov,

e) oxid uhlicity, argon alebo dusik jednotlivo alebo aj ich zmesi na vytvorenie inertného prostredia
a na ochranu vyrobku pred vzduchom,

f) vinne kvasinky,
g) oxid siricity alebo pyrosiri¢itan draselny,
h) odsirenie fyzikalnymi postupmi,

i) aktivne uhlie v najvySSom pripustnom mnozstve 100 g na jeden hektoliter na oSetrenie mustu z
bielych odrod hrozna alebo este kvasiaceho vina z bielych odrdéd hrozna,

j)  kyselinu sorbovu alebo sorban draselny,

k) uhlic¢itan vapenaty alebo aj s pridanim malého mnozstva podvojnej vapenatej soli kyseliny L(+)
vinnej a kyseliny L(-) jabl¢nej,

1) preparat bunkovych stien kvasiniek v najvySSom pripustnom mnozstve 40 g na jeden
hektoliter,

m) polyvinylpolypyrolidon v najvysSom pripustnom mnozstve 80 g na jeden hektoliter,
n) kultury mlieénych baktérii.

(2) Na podporu tvorby kvasiniek mozno pouzit

a) diamoniumfosfat alebo siran aménny v najvy$Som pripustnom mnozstve 0,3 g.1,

b) siricitan amonny alebo kysly siri¢itan aménny v najvySSom pripustnom mnozstve 0,2 g.1,

c) tiamindichlorhydrat v najvySsom pripustnom mnozstve 0,6 mg.l! vyjadreny ako tiamin, pricom
latky uvedené v pismenach a) a b) mozno pouzit aj spolu, a to v najvySSom pripustnom
mnozstve 0,3 g.1.

(3) Cirenie vina mozno vykonavat jednou alebo viacerymi z tychto latok:

a) zelatina jedla,

b) vyzina,

c) kazein a kazeinat draselny,

d) vajecny bielok,

e) bentonit,

f) oxid kremicity vo forme gélu alebo koloidného roztoku,

g) kaolin,
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h) tanin,
i) pektolytické enzymy,

j) enzymové pripravky obsahujuce betaglukanazu.
Postupy pri osetrovani vina

§4
(1) Na oSetrovanie vina mozno pouzit postupy podla § 3 ods. 1 okrem pismen f) a h) a podla § 3
ods. 3 okrem pismena i) aj tieto latky:

a) Cerstvé, zdravé a neriedené vinne kvasnice z vyroby suchého vina, najviac 5 objemovych
percent,

b) hexakyanozeleznatan draselny, pricom vo vine musi zostatf obsah Zeleza najmenej 3 mg.1,
¢) kyselinu metavinnu, najviac 100 mg.1-,

d) kyselinu L-askorbovu, najviac 150 mg.1',

e) hydrogénvinan draselny na podporu vyzrazania vinneho kamena,

f) siran mednaty na odstranenie chutového alebo vénového nedostatku vina, najviac 1 g.hl?,
pricom obsah medi vo vine nesmie prekrocit 1 mg.1-,

g) karamel a farbiva na prifarbovanie dezertného a aromatizovaného vina,

h) potravinarsku kyselinu citronovu, pricom jej konecny obsah v oSetrenom vine nesmie prekrocit
1gl,

i) arabskua gumu.

(2) Na upravu vina pre diabetikov mozno pouzit povolené nizkoenergetické alebo neenergetické
sladidla.

§5

(1) Latky uvedené v § 3 a 4 musia byt zdravotne neskodné a nesmu mat negativny vplyv na
kvalitu vina.

(2) Ak nie je uvedené pouzitie najvysSieho pripustného mnozstva latky, mozno ju pouzit len v
nevyhnutne potrebnom mnozstve podla zasad spravnej vyrobnej praxe.

§6

Upravovanie cukornatosti

(1) Cukornatost rmutu a mustu mozno upravovat pridanim cukru alebo pridanim zahusteného
hroznového mustu, alebo pridanim rektifikovaného koncentrovaného mustu.

(2) Pridavat cukor mozZno len priamym pridanim. Pridavat cukor rozpusteny vo vode je
nepripustné.

(3) Pri vyrobe stolového vina mozZno pouzit cukor rozpusteny vo vine z predchadzajiiceho
roénika. PouZzité vino véak musi splnat poziadavky na stolové vino.

(4) Pridanie zahusteného mustu alebo rektifikovaného koncentrovaného mustu nesmie zvysit
objem rmutu, mustu alebo mladého vina o viac ako 8 %.
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(5) Upravovat cukornatost na ucely zvysSenia prirodzeného obsahu alkoholu mozZzno len v
cerstvom hrozne, v rmute, v cerstvom muste alebo v ¢iastocne skvasenom muste a v mladom vine,
v ktorom sa alkoholové kvasenie eSte neskoncilo a kvasni¢né kaly neboli oddelené od vina.

(6) Obsah alkoholu vo vine nemozno zvySovat pridanim alkoholu. Ak je takyto postup obvykly,
mozno ho pridavat pri vyrobe Sumivého vina, syteného vina, dezertného vina a aromatizovaného
vina.

§7

Upravovanie obsahu zvyskového cukru vo vine

(1) Zvyskovy cukor mozno v stolovom vine upravit pridanim

a) hroznového mustu, ktory ma najviac taky obsah celkového alkoholu ako stolové vino, pri
ktorého vyrobe sa upravila cukornatost,

b) hroznového mustu, zahusteného mustu alebo rektifikovaného koncentrovaného mustu, ak sa
pri vyrobe stolového vina neupravila cukornatost.

(2) Podmienkou upravy podla odseku 1 je, aby sa po uprave zvyskového cukru celkovy obsah
alkoholu vo vine nezvysil o viac ako 2 objemové percenta. Celkovym alkoholom sa rozumie suma
skutoéného obsahu alkoholu a alkoholu, ktory vznikne uplnym prekvasenim cukru
nachadzajuceho sa vo vyrobku.

(3) Zvyskovy cukor mozno v stolovom vine upravit iba tak, aby sa neprekrocil celkovy obsah 12,0
obj. % alkoholu v bielom vine a 12,5 obj. % alkoholu v cervenom vine.

(4) Zvyskovy cukor v akostnom vine odrodovom a akostnom vine znackovom mozno upravit iba
mustom alebo zahustenym musStom, ktoré pochadzaju z tej istej vinohradnickej oblasti ako vino,
ktoré sa upravuje. Obsah zvySkového cukru vo vine moze byt pritom najviac 15 g.I'..

(5) Zvyskovy cukor v akostnom vine, pri ktorého vyrobe sa upravila cukornatost, mozno upravit
iba tak, aby sa neprekrocil celkovy obsah 12,0 obj. % alkoholu v bielom vine a 12,5 obj. %
alkoholu v ¢ervenom vine.

(6) Zvyskovy cukor v akostnom vine znackovom zmesovom mozno upravit aj zahustenym
mustom, ktorého obsah cukru bol zvySeny pridanim cukru, pricom obsah zvySkového cukru moze
byt najviac 35 g.1'..

(7) Upravovat akostné vino znackové zmesové zahustenym mustom, ktorého cukornatost bola
zvySena pridanim cukru, mozno len do 31. decembra 2005.

§8

Scelovanie vina

(1) Scelovat akostné vina odrodové a akostné vina znackové domaceho povodu s akostnymi
vinami odrodovymi a akostnymi vinami znac¢kovymi z dovozu mozno len vtedy, ak sa po sceleni
oznacia ako akostné vino zmesové.

(2) Za scelenie sa nepovazuje zmieSanie vin z tej istej druhej krajiny, ak ide o vina z tej istej
geografickej jednotky, tej istej odrody a toho istého roc¢nika.

(3) Za scelenie vina sa nepovazuje zmieSanie vin z tej istej druhej krajiny, ak sa zmieSané vino
oznaci obchodnou znamkou bez udaja o geografickom pdévode, odrode a roéniku.
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(4) Nemozno scelovat vino
a) dovezené z druhych krajin navzajom,

b) dovezené z tej istej druhej krajiny, ale ré6zneho geografického povodu, réznych odréd a réznych
rocnikov,

c) biele a cervené na ucely vyroby ruzového vina.

§9

Vyroba Sumivého vina

(1) Na vyrobu Sumivého vina mozno pouzivat stolové vino s obsahom skutoéného alkoholu
najmenej 8,5 obj. %.

(2) Na vyrobu akostného Sumivého vina mozno pouzivat akostné vino s obsahom skutoc¢ného
alkoholu najmenej 9,0 obj. %.

(3) Na pripravu tiraznej zmesi na vyrobu Sumivého vina mozno pouzivat okrem vina alebo mustu
aj cukor alebo rektifikovany koncentrovany must. TiraZnou zmesou sa nesmie zvySit obsah
celkového alkoholu o viac ako 1,5 obj. %.

(4) Trvanie vyroby akostnych Sumivych vin, po¢inajiic druhotnym kvasenim vratane vyzrievania
Sumivého vina u vyrobcu, ma trvat najmenej
a) devat mesiacov pri vyrobe Sumivého vina kvasenim vo flasiach,
b) Sest mesiacov pri vyrobe Sumivého vina kvasenim v uzavretych nadobach.

(5) Na pripravu expedi¢ného likéru mozno pouzivat iba vino a must rovnakého zatriedenia, ako
ma zakladné vino alebo must, ktory sa pouzil na vyrobu Sumivého vina. Okrem vina alebo mustu

mozno na pripravu expedicného likéru pouzivat iba cukor, rektifikovany koncentrovany must a
vinny destilat.

§ 10
Klasifikacia vina podla zmyslovych vlastnosti a poziadavky na kvalitu vina

(1) Vino sa ¢leni podla farby na
a) biele vino vyrobené z bieleho hrozna, ¢erveného hrozna alebo z modrého hrozna,
b) ruzové vino vyrobené z cerveného hrozna alebo z modrého hrozna,
¢) cervené vino vyrobené z modrého hrozna nakvasovanim alebo tepelnym oSetrenim.

(2) Stolové vino, akostné vino a vyberové vino s privlastkom sa podla obsahu zvyskového cukru
¢leni na

a) suché vino, ak obsahuje najviac 4 g.1' cukru; moéze obsahovat najviac 9 g.I' cukru, ak obsah
titrovateInych kyselin vyjadreny ako kyselina vinna je najviac o 2 g.1'! nizsi ako obsah cukru,

b) polosuché vino, ak obsah cukru je viac ako 4 g.I* a najviac 12 g.1''; moze obsahovat najmenej 9
g.l1 a najviac 18 g.1'!, ak obsah titrovatelnych kyselin vyjadreny ako kyselina vinna je taky isty
ako v pismene a),

c) polosladké vino, ak obsah cukru je vyssi, ako je uvedené v pismene b), ale nizsi ako 45 g.1-,

d) sladké vino, ak obsah cukru je najmenej 45 g.1.

(3) Podla obsahu zvySkového cukru sa Sumivé vino, perlivé vino a sytené vino ¢leni na

a) extra brut, ak obsah zvyskového cukru v nom je O g.1' az 6 g.1,
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b) brut, ak obsah zvySkového cukru v nom je mensi ako 15 g.17,

c) extra suché (extra dry, extra sec), ak obsah zvySkového cukru v nom je 12 g.I' az 20 g.17,

d) suché (sec), ak obsah zvySkového cukru v nom je 17 g.1* az 35 g.1,

e) polosuché alebo polosladké (demi sec, demi doux), ak obsah zvySkového cukru v nom je 33 g.1
az 50 g.11,

f) sladké (doux), ak obsah zvySkového cukru v niom je vyssi ako 50 g.1'.

(4) Ak podla obsahu zvyskového cukru vo vine mozno pouzit na oznacenie vina dva nazvy,
vyrobca alebo dovozca mozZe na jeho oznacenie pouzivat iba jeden nazov.

(5) Poziadavky na zmyslové vlastnosti vina st uvedené v prilohe ¢. 3 a poziadavky na fyzikalne a
chemickeé vlastnosti vina st uvedené v prilohe ¢. 4.

§11
Normy technologickych strat pri vyrobe vina

(1) Zakladom na vypocet technologickych strat pri vyrobe vina je mnoZstvo vina po vykvaseni
pred prvym stacanim z kvasnic¢nych kalov. Ako jednotka mnozstva pri vyrobe vina sa pouziva liter

1.

(2) Pri vyrobe vina st podla jednotlivych technologickych operacii pripustné takéto technologické
straty:
a) prvé stacanie
1. bez pouzitia bentonitu do 6,0 %,
2. s pouzitim bentonitu do 6,5 %,
b) druhé stacanie vina
1. bez pouzitia bentonitu do 1,2 %,
2. s pouzitim bentonitu do 2,0 %,

c) ¢éirenie vina

1. bez pouzitia bentonitu 0,5 %,

2. s pouzitim bentonitu 1,0 %,

d) filtracia 0,1 %,

e) flTasovanie 0,5 %,

i) plnenie nadob pri expedicii 0,3 %,

g) plnenie cisterien 0,1 %,

h) manipulac¢né straty 0,1 %,

i) skladovacie straty (odparné) za mesiac
1. v drevenych sudoch do 0,3 %,
2. v ostatnych nadobach do 0,1%.

(3) Na vypocitanie technologickych strat pri jednotlivych technologickych operaciach okrem
technologickych strat pri skladovani sa mnozstvo vina pred kazdou technologickou operaciou
vynasobi normou technologickej straty pri tejto operacii.

(4) Na vypocitanie skladovacich strat sa za zaklad berie sucet pociatocnej zasoby vina a konec¢nej
zasoby vina v mesiaci deleny dvoma. Tento sucet sa vynasobi normou technologickych strat pri
skladovani. Skladovacie straty sa pocitaju z vina v celom technologickom procese.
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(5) Ustanovenia odsekov 1 az 4 sa nevztahuju na vino vyrabané v ramci vyskumnych a
Slachtitelskych uloh a ulozené v nadobach s objemom do 60 1.

§12
Mnozstvo vina uvadzané do obehu z jedného hektara vinohradu

(1) Ak vynos hrozna z jedného hektara vinohradu nie je va¢si ako 10 000 kg, vino vyrobené z
tohto hrozna mozZzno oznaé¢it ako vyberové vino s privlastkom kabinetné iba v mnozZstve
zodpovedajucom tomuto vynosu. Na prepocet hrozna na vino sa pouzije koeficient 0,75.

(2) Ak vynos hrozna z jedného hektara vinohradu nie je vacsi ako 8 000 kg, vino vyrobené z
tohto hrozna mozno oznacit ako vyberové vino s privlastkom ,neskory zber“, ,vyber z hrozna“,
~bobulovy vyber®, ,hrozienkovy vyber* alebo ,ladovy zber" iba v mnozstve zodpovedajucom tomuto
vynosu. Na prepocet hrozna na vino sa pouzije koeficient 0,75.

§ 13
Vedenie evidencie o vine

(1) Popri evidencii o vine podla osobitného predpisu?) vinar vedie evidenciu, z ktorej mozno
preukazat a jednoznacéne zistit pévod vina, druh vina a technologicky postup jeho vyroby.
(2) Evidencia o vine sa vedie tak, aby sa z nej mohlo kedykolvek zistit

a) mnozstvo dopestovaného, nakupeného alebo inym spoésobom nadobudnutého hrozna, rmutu a
mustu, ich pévod, odrodu a cukornatost,

b) mnozstvo predaného hrozna, rmutu a mustu, ich odrodu, cukornatost a odberatela,

c) hmotnost a cukornatost spracovaného hrozna a z neho vyrobeného vina v ¢leneni podla § 9, 12
a 16 zakona,

d) farbu vina podla § 10 ods. 1,
e) pridanie cukru na upravu rmutu, mustu a dalsich vinarskych vyrobkov,

f) pouzity technologicky postup, najma sposob oSetrenia a upravy, napr. odkyslenie, scelovanie a
uprava zvyskového cukru,

g) nakup, spotrebu, predaj a zasobu vina a pouzivanych zloziek, napr. cukor, lieh a iné.

(3) Vzor vedenia evidencie o hmotnosti a cukornatosti zozbieraného hrozna a o jeho pouziti je
uvedeny v prilohe ¢. 5.

(4) Vzor vedenia evidencie o spotrebe cukru na tpravu cukornatosti mustov je uvedeny v prilohe
¢. 6.

(5) Evidencia o skladovanom vine a vinarskych vyrobkoch sa vedie na skladovej karte nadoby,
ktorej vzor je uvedeny v prilohe ¢. 7.

(6) Evidencia o vyrobe, nakupe, spotrebe a predaji neprekvaseného mustu a vina sa vedie v
dennom zazname. Vzory denného zaznamu su uvedené v prilohach ¢. 8 a 8a.

(7) Evidencia o tvorbe vyrobnej davky vina a o technologickom postupe sa vedie v
technologickom zazname o vyrobnej davke. Vzor technologického zaznamu o vyrobnej davke je
uvedeny v prilohe ¢. 9.
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§ 14
Hlasenia o vyrobe hrozna, pohyboch a zasobach vina a vinarskych vyrobkov

(1) Vinohradnici a vinari kazdoro¢ne ohlasujit Komplexnému vyskumnému ustavu

vinohradnickemu a vinarskemu v Bratislave

a) do 10. maja stav zasob vina, zahusteného mustu a dalsich vinarskych vyrobkov k 30. aprilu so
zmenami za predchadzajuce obdobie (prijmy a vydaje),

b) do 10. septembra stav zasob vina a dalSich vinarskych vyrobkov k 31. augustu so zmenami za
predchadzajuce obdobie (prijmy a vydaje),

c) do 15. decembra uidaje o vyrobe hrozna a jeho pouziti a stav zasob vina a dalSich vinarskych
vyrobkov k 30. novembru so zmenami za predchadzajuce obdobie (prijmy a vydaje).

(2) Vzor hlasenia o vyrobe hrozna a o jeho pouziti je uvedeny v prilohe ¢. 10.
(3) Vzor hlasenia o stave zasob vina a dalSich vinarskych vyrobkov je uvedeny v prilohe ¢. 11.
§ 15

Vinohradnici a vinari uchovavaju evidenciu podla § 13 a 14 pocas piatich rokov.

§ 16
Uéinnost

Tato vyhlaska nadobuda tcinnost 1. juna 1998.

Peter Baco v. r.
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Priloha ¢€. 1
-k vyhlaske ¢. 147/1998 Z. z.

Ciastka 53 Teplotné opriviy ciikkornatd4¥i iPdnustomere Strana 1059

Priloha €. 1
k vyhlasSke €. 147/1998 Z. z.

Teplotné opravy cukornatosti na musStomere

Odpocitana hodnota v kg/hl
Teln)(l:ota 10 15 20 25 30
Teplotné opravy v 0,01 kg/hl

0 - 48 - 54 -63 -73 -84
1 - 46 -53 - 62 -71 - 82
2 -44 - 51 - 60 - 68 -79
3 -42 -49 - 57 - 64 -74
4 -39 - 46 - 53 -61 - 68
5 - 37 -43 - 50 - 54 - 63
6 - 34 -40 - 46 -51 - 57
7 -31 - 36 -41 - 46 - 50
8 - 28 -32 - 37 - 40 -43
9 - 25 - 28 -32 -33 - 37
10 -22 -24 -27 -27 -31
11 - 18 -20 -22 -23 -25
12 -13 - 15 -17 - 18 - 19
13 -9 - 10 -12 - 12 -13
14 -5 -5 -5 -5 -7
15 0 0 0 0 0]
16 5 6 6 7 7
17 10 11 12 13 14
18 16 17 18 23 21
19 22 23 25 27 29
20 28 30 32 34 36
21 34 37 39 41 43
22 41 43 46 49 51
23 47 50 53 57 59
24 54 57 60 64 67
25 61 64 67 71 74
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k vyhlaske €. 147/1998 Z. z.

Tabulka na zistovanie cukornatosti mustu refraktometrickou metédou

Sacharéza
hmot. %

Index lomu
pri 20 °C

Hustota
pri 20 °C

Obsah cukru

gl'

gkg'

Obsah alkoholu
obj. % pri 20 °C




Poziadavky na zmyslové vlastnosti vina

VYBEROVE VINO S PRIVLASTKOM

AKOSTNE ViNO

Znak
kvality ladovy zber hrozi‘enkovy bol:fulovy vyber neskory zber | kabinetné odrodoveé znackoveé znackovge
vyber vyber z hrozna Zmesove

. CIRE S ISKROU
Cirost

Mozu sa vyskytovat ojedinelé jemné krystaliky vinneho kamena a v ¢ervenych vinach slabo vyzrazané farbivo

ZODPOVEDAJUCA OZNACENIU VINA
BIELA, RUZOVA A CERVENA ZODPOVEDAJUCA ODRODE, BIELA, RUZOV A CERVENA
Farba ROCNIKU A PRIVLASTKU VINA ZODPOVEDAJUCA ODRODE.
ROCNIKU A ZNACKE
e -, . s Pripuistaju sa mensie odchylky
Pripustaju sa mensie odchylky v odtieni farby v odtieni farby
VYRAZNA, CISTA A TYPICKA PRE ODRODU VYRAZNA, CISTA A TYPICKA
Voil A PRIVLASTOK VINA PRE ODRODU ALEBO ZNACKU
ona
NP - ) . . Pripuistaju sa mensie odchylky
Pripustaju sa mensie odchylky vo vyraznosti vo vyraznosti
TYPICKA PRE ODRODU A PRIVLASTOK, TYPICKA PRE ODRODU
Chut PLNA A HARMONICKA A ZNACKU A HARMONICKA
u

Pripustaju sa mensie odchylky v typickosti

Pripusta sa menej harmonicka, avsak
zodpovedajuca oznaceniu a Cista
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(pokracovanie prilohy ¢. 3)

Znak STOLOVE VINO viNoO DEZERTNE‘ VINO S PRETLAKOM CO>
kvality A AROMATIZOVANE SUMIVE PERLIVE SYTENE
CIRE S ISKROU CIRE S ISKROU CIRE S ISKROU
Perlenie
<. . Erlp ustaju sa Ojedlr}elf’t Vla}mg Pripustaju sa ojedinelé vlakna iemné, dlhotrvaitice
Cirost filtraénej hmoty a ojedinelé vydrobky filtraénej hmoty, jemné krystaliky J , J
i korkvu, jemne krystfihkll{y‘wnntf hi) b vinneho kamena a pri ¢ervenych Pripusta sa
amena a pri cervenych vinach s1abo | yinach slabo vyzrazané farbivo hrubsie
vyzrazané farbivo a kratko
trvajuce
ZODPOVEDAJUCA OZNACENIU [ ZODPOVEDAJUCA OZNACENIU |ZODPOVEDAJUCA OZNACENIU
Pripusta sa
Farba Pripusta sa v bielych vinach slabsi PR - . - Zltkasty
hnedozlty alebo ruzovkasty odtien zﬂf;i;‘tu ?aarl? ensie odchylky odtiena odtien
a v cervenych vinach hnedasty odtien y y v bielom
vine
; i - VYRAZNA, SVIEZA
CISTA, VINOVA VYRAZNSZZI\?ADCPEON%%DAJUCA A ZODPOVEDAJUCA DRUHU
A ZNACKE
Vona Pripusta sa
NP Lo PR NP Lo P menej
Pripusta sa menej vyrazna véna Pripusta sa menej vyrazna vona v§razné
vona
4 i X VYRAZNA, SVIEZA
PRIMERANE PLNA XYgﬁéﬂg’Nﬁégg\ A HARMONICKA
A HARMONICKA ZODPOVEDAJUCA OZNACENIU ZODPOVEDAJUCA DRUHU
A ZNACKE
Chut Pripusta sa
menej
Pripuista sa menej plna a menej Pripustaju sa mensie odchylky vyrazna
harmonicka, avSak cCista v plnosti a typickosti a menej
harmonicka
chut
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Poziadavky na fyzikalne a chemické vlastnosti vina

VYBEROVE VINO S PRIVLASTKOM

Ukazovatel’ ladovy zber hrozienkovy vyber| bobulovy vyber vyber z hrozna neskory zber kabinetné

biele, - . biele, - . biele, - . biele, - . biele, - . biele, - .

ruzove | Cervene | o e | Cervené [ o e | cervene [ o e | cervene [ o e | cervené | o e | cervené
Alkohol v obj. %
skutoény najmenej 11,0 11,0 11,0 11,0 11,0 11,0 10,5 10,5 10,5 10,5 10,0 10,0
celkovy najmenej - - - - - - - - - - - -
celkovy najviac - - - - - - - - - - - -
Prchave kyseliny 1,0 1,2 1,0 1,2 1,0 1,2 1,0 1,2 1,0 1,2 0,9 1,0
najviac g/1
Popol 1,4 1,4 1,4 1,4 1,4 1,4 1,3 1,4 1,3 1,4 1,3 1,4
najmenej g/1
Obsah cukru g/1 nestanovuje sa 15,0 15,0
Bezcukrovy
extrakt 22,0 22,0 22,0 22,0 22,0 22,0 21,0 21,0 19,0 21,0 19,0 21,0
najmenej g/1

AKOSTNE VINO STOLOVE DEZERTNE  |AROMATIZOVANE
Ukazovatel' odrodové znackové znackové zmesové VINO VINO VINO
biele, - . biele, - . biele, - . biele, - . biele, - . biele, - .

ruzoveé cervene ruzoveé cervene ruzoveé cervene ruzoveé cervene ruzove cervene ruzoveé cervene
Alkohol v obj. %
skutoény najmenej 9,5 9,5 9,5 9,5 9,5 9,5 8,5 8,5 15,0 15,0 15,0 15,0
celkovy najmenej - - - - - - - - - - - -
celkovy najviac 12,0 12,5 12,0 12,5 12,0 12,5 - - - -
Prchavé kyseliny 0.9 1.0 0.9 1.0 1.0 1.2 1.0 1.1 1.0 1.2 1.0 1.2
najviac g/l
Popol 1,3 1,4 1,3 1,4 1,3 1,4 1,3 1,3 - - 1,1 1,4
najmenej g/1
Obsah cukru 15,0 15,0 15,0 15,0 35,0 350 | 35.0 35,0 podla oznaenia vina
najviac g/1
Bezcukrovy extrakt [ g o 20,0 18,0 20,0 18,0 20,0 16,0 18,0 - - - -
najmenej g/1
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(pokracovanie prilohy ¢. 4)

VINO S PRETLAKOM CO3

« - & - - AROMATICKE - . -
Ukazovatel' SUMIVE SUMIVE AKOSTNE SUMIVE PERLIVE SYTENE
biele, - . biele, - . . - . biele, - . . - .
o cervené S cervené biele cervené o cervené biele cervené
ruzoveé ruzoveé ruzoveé
Alkohol v obj. %
skuto¢ny najmenej 8,5 8,5 9,0 9,0 6,0 6,0 9,5 9,5 8,5 8,5
celkovy najmenej
celkovy najviac
Prchavé kyseliny
najviac g/l 1,0 1,1 0,9 1,0 0,9 1,1 1,0 1,1 1,0 1,1
Popol
najmenej g/1 1,3 1,4 1,3 1,4 1,3 - 1,3 1.4 1,3 1,3
Obsah cukru g/1 podla oznacenia vina
Bezcukrovy extrakt
najmenej g/l 17,0 18,0 18,0 20,0 18,0 20,0 16,0 18,0 16,0 18,0
Pretlak CO2
pri 20 °C
najmenej MPal 0,3 0,3 0,3 0,3 0,3 0,3 0,1 0,1 0,1 0,1
najviac MPa 0,29 0,29 0,29 0,29
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Vyrobca:

ICO:

Evidencia o hmotnosti a cukornatosti zozbieraného hrozna a o jeho pouziti

Zber hrozna v roku ...

List ¢.:

Por. | Datum
c. zberu

Katas-
tralne
dzemie

Parcela
hon

Registracné
¢islo
vinohradu

Vymera
vm

Odroda

Cukor-
natost
v kg/hl

Uroda
v kg

Pouzitie v kg

Vlastna
vyroba

Predaj

Hrozno,

Must
rmut

Odberatel'

Datum vyhotovenia:

Podpis vyrobcu:
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Evidencia o spotrebe cukru na dpravu cukornatosti mustov

Zber hrozna v roku ...

Vyrobca:
1Co0:
List ¢.:
Povodna Celkoveé ZvySenie Celkovy
2 Objem Objem Druh ) Pridavok pridané vy objem
Por. . Cislo . - < cukornatost < objemu -
& Datum nadoby nadoby mustu mustu mustu cukru mnozstvo mustov mustu
: vl vl (odroda) v kg/hl cukru (5 + 10)
v kg/hl vl
v kg vl
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

Datum vyhotovenia:

Podpis vyrobcu:
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Prevadzkaren a vyrobca:

Skladova karta

Nadoba é¢. |

ICO:
Objem nadoby Rok | | | | | Strana |:|
. Cislo Druh | 4 . Pévod .. | Vyrobna Vyrobna | Alkohol MnozZstvo v 1
Datum " Clenenie A Roénik A . <
dokladu vina vina faza davka obj. % Prijem Vydaj Zésoba
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

qord
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Denny ziaznam o vyrobe, nakupe, spotrebe a predaji vina

Por Gislo Ozr‘lra;::l:me Alkohol MnoZstvo v 1 Meno a adresa
b Datum . Odroda | Roénik | Povod |skutoé. Prijaté kupujiaceho alebo
¢. |dokladu podla o ) Spotre- Predané L
&l . % obj. " " | bované edane predavajiceho
clenenia nakipené | vlastné
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13
Vysvetlivky:

v sﬂpci 2 sa uvedie ako ¢islo dokladu pri nakupe alebo pri predaji predtlacené ¢islo sprievodného dokladu.
V stlpci 9 sa uvedie ako prijem mnozstvo nakupeného vina alebo kvasiaceho mustu.
V stlpci 10 sa uvedie mnozstvo kvasiaceho mustu z vlastnej vyroby.
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Strana 19
Priloha ¢. 8

k vyhlaske ¢. 147/1998
kvaseného mustu
Priloha ¢. 8a
k vyhlaske €. 147/1998 Z. z.

ajl nepre.

Zbierka zakonov Slovenskej republiky
be, nakupe, spotrebe a pred

-

-

-

¥ zaznam o Vyro

Denn

147/1998 Z. z.
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Priloha €. 9

k vyhlaske ¢. 147/1998 Z. z.

k vyhlaske €. 147/1998 Z. z.

Technologicky zaznam o vyrobnej davke ¢.:

Pozadované zaclenenie vina:

Davka zostavena

Citatelné podpisy zodpovednych pracovnikov:

Predlozené na

dna: zatriedenie:
ano nie
Cirost: Farba: Datum predloZenia:
Vona: Chut: Datum rozhodnutia:
Cislo rozhodnutia:
Zlozenie davky Cirenie Kontrola Filtrované 1 §
povod z nadoby ¢. 1 do nadoby ¢. dna nadoba €. 1 Cirenia da dna nadoba ¢. 1
Spolu: X X X X X X X
po Cirenie a oSetrenie: Uprava zvyskového
Chemicky rozbor: po sceleni vystupny opakovany naflaso-- cukru:
vani
Dha: Davky: Mnozstvo:
Cislo rozboru: Tanin g/hl: Must:
Hustota: Zelatina g/hl: Zahust. must cukrom:
Alkohol obj. %: Bentonit g/hl: Zahust. must:
Cukor g/l K4Fe(CN)6 g/hl:
Celkové kyseliny g/l SO, g/hl:
Prchavé kyseliny g/l Kys. metavinna g/hl:
Bezcukr. extr. g/l Kys. sorbova g/hl:
Extr. zvySok g/
$02 celkovy mg/1
$02 volny mg/1
Kyselina sorbovd mg/1

Poznamky:

Iné oSetrenia:
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(pokracovanie prilohy ¢. 9)

Schvalené zaclenenie vina:

Ziadost o SKZ:

ano nie

Datum ziadosti o SKZ:

Datum osvedcenia:

SKZ é.:
Filtrované 2 § Plnenie do flias Zuctovanie vina
dna nadoba ¢. 1 dna pocet flias pogxiét;i;{Z podpis pouzité na 1
X X X X

Pouzita etiketa




Hlasenie o vyrobe hrozna a o jeho pouziti

Zber hrozna v roku ...

Vyrobca: Vinohradnicka oblast:
Adresa (PSC, obec, ulica, ¢islo): Vinohradnicky rajon:
ICO: Tel.: Fax: Vinohradnicka obec:
Pouzitie v kg
. Registraéné . . -
Katastralne ot Vymera Cukornatost Uroda Predaj ,
Odroda uzemie vin‘:)llﬂ:. du v m? v kg/hl v kg Vlastna J Odberatel
vyroba hrozno, must
rmut
Datum vyhotovenia: Podpis vyrobcu:
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Hlasenie o stave zasob vina a dal§ich vinarskych vyrobkov

Priezvisko Meno Titul
‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ Vhodné oznaéit krizikom
Obchodné meno j(ele] Dei Mesiac Rok
| ] | .
- ku diu
Kod obce Nazov obce PSC 31T 08 ...
| ] ] | P
Ulica a ¢islo Telefon Fax
‘Skladovacia kapacita v hl ‘
Celkovy stav zasob vina
. " a Vyberové & imivd Zahusteny |Rektifikovany Iné Vino
Druh vina Stolové Akostné s privlastkom Sumivé must must vyrobky z dovozu
Zasoba podla predchadzajuceho hlasenia v 1
Nakupené sudové vino
a uroda nad 60 1
Nakup flasového vina
Prijem v 1 nad 60 1
Vino so zniZenou
hodnotou
Spolu
Nakupené sudové vino
a uroda nad 60 1
Nakup flasového vina
nad 60 1
Vydaj vl Znizena hodnota vina
Vlastna potreba a strata
Spolu
Spolu
Zasoba vina
ku dnu z toho biele
hlasenia v1
z toho cervené/ruzové
Z toho vyrobky z inych statov EU
Vypracoval (meno a priezviSKo): ........ceeeveriiiiiiniiiiiiiiiieieieenne.
Zodpovedny zastupca (meno a priezvisko): .......c..coeveuviniiiiininenn. Datum vyhotovenia: ................ Podpis vyrobcu a odtlacok peciatky:
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1) § 147, 151 a 152 vynosu Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva
zdravotnictva Slovenskej republiky z 20. maja 1996 ¢. 981/1996-100, ktorym sa vydava prva cast
a prva, druha a tretia hlava druhej casti Potravinového kodexu Slovenskej republiky (oznamenie c.
195/1996 Z. z.).

2) Zakon Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 309/1993 Z. z. o spotrebnej dani z vina v zneni

neskorsich predpisov.Vyhlaska Ministerstva financii Slovenskej republiky ¢. 186/1994 Z. z. o
sposobe pouzitia dokladov a vedeni evidencii spojenych s vyrobou a obehom vina.
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