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NARIADENIE VLADY
Slovenskej republiky
z 9. jula 2003

o poziadavkach v zaujme ochrany zdravia ludi pri vyrobe a uvadzani
na trh méasovych vyrobkov a uréitych ostatnych produktov
zivoéisneho povodu

Vlada Slovenskej republiky podla § 2 ods. 1 pism. k) zakona ¢. 19/2002 Z. z., ktorym sa
ustanovuju podmienky vydavania aproximaénych nariadeni vlady Slovenskej republiky v zneni
zakona ¢. 207/2002 Z. z. a na vykonanie § 3 ods. 2 zakona ¢. 488/2002 Z. z. o veterinarne;j
starostlivosti a o zmene niektorych zakonov nariaduje:

§1

(1) Tymto nariadenim sa do pravneho poriadku Slovenskej republiky transponujui pravne
predpisy Eurépskych spolocenstiev uvedené v prilohe ¢. 1.

(2) Toto nariadenie ustanovuje poziadavky v zaujme ochrany zdravia ludi pri vyrobe a uvadzani
na trh masovych vyrobkov a urcitych ostatnych produktov zZivo¢iSneho poévodu urcenych po
oSetreni na spotrebu I'udmi alebo na pripravu inych potravin.

(3) Toto nariadenie sa nevztahuje na pripravu a skladovanie mésovych vyrobkov a ostatnych
produktov zivocisneho povodu urcenych na spotrebu Iudmi v maloobchodnych predajniach alebo
priestoroch prilahlych k miestam predaja, kde sa priprava a skladovanie vykonava vylucne na
ucely priameho zasobovania spotrebitela.

§2

Na tucely tohto nariadenia sa rozumeju

a) méasovym vyrobkom vyrobok pripraveny z misa alebo s misom, ktory bol podrobeny takému
oSetreniu, Ze povrch jeho rezu ukazuje, Ze tento vyrobok nema dalej vlastnosti ¢erstvého méasa;
za masové vyrobKky sa vsak nepovazuju

1. maso, ktoré bolo podrobené len oSetreniu chladom; na toto méaso sa vztahuju poziadavky
podla osobitnych predpisov,}!)

2. produkty, ktorymi st mleté méso, sekané maso v kiiskoch mensich ako 100 g a mésové
vyrobky, na ktoré sa vztahuje osobitny predpis,?)

b) ostatnymi produktmi zivo¢iSneho povodu
1. masové vytazky,

2. skvareny tuk, ktorym je tuk ziskany Skvarenim alebo vytapanim mésa vratane kosti a
urceny na spotrebu I'udmi,

3. oskvarky, ktorymi su zvysSky Skvarenia obsahujice bielkoviny po ¢iastotnom odstraneni
tuku a vody,
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c)

d)

€)

h)
i)
j)

k)
1)

4. masovy prasok, koza v prasku, solena krv alebo susena krv, solena krvna plazma alebo
susena krvna plazma,

5. vycCistené, solené, suSené alebo tepelne oSetrené zaludky, mechure a ¢reva,

pripravenymi masovymi pokrmami varené alebo predvarené masové vyrobky v kuchynskej
uprave balené v priamom obale a konzervované chladenim alebo zmrazenim,

mésom maso splnajice poziadavky podla § 3 a 5 a vymedzené osobitnymi predpismi,!)
surovinou akykolvek zivociSny produkt pouzity ako zlozka pri ziskavani vyrobkov uvedenych v
pismenach a) a b) alebo pouzity na pripravu pripravenych méasovych pokrmov,

oSetrenim chemicky proces alebo fyzikalny proces, ako je ohrev, uidenie, solenie, marinovanie,
nakladanie alebo susSenie, alebo kombinacia tychto procesov uréenych na predizenie
trvanlivosti mésa alebo zivoc¢isSnych produktov, ¢i uz samotnych, alebo spojenych s inymi
potravinami,

ohrevom pouzitie suchého tepla alebo vlhkého tepla,
solenim pouzitie soli,
nakladanim distribtuicia soli v celom vyrobku,

zretim oSetrenie soleného surového masa pouzité za klimatickych podmienok, ktoré su v
priebehu pomalého a postupného znizovania vlhkosti schopné vyvolat prirodzené fermentacné
alebo enzymatické procesy, ktoré po urcitom ¢asovom obdobi zahfnaju zmeny, ktoré davaja
vyrobku typické organoleptické vlastnosti a zabezpecuju jeho trvanlivost a hygienicku
bezchybnost pri beznej teplote prostredia,

susenim prirodzené alebo umelé zniZenie obsahu vody,

davkou mnozstvo méasového vyrobku, na ktoré sa vztahuje rovnaky sprievodny obchodny
doklad alebo rovnaky zdravotny certifikat,

m) balenim do priameho obalu ochrana vyrobkov uvedenych v § 1 ods. 2 pouzitim prvotného

n)

0)

p)
1)

s)

t)

u)

a)

obalu alebo prvotného kontajnera, ktory je v priamom styku s danym vyrobkom; priamym
obalom je prvotny obal alebo prvotny kontajner,

balenim do druhého obalu umiestnenie jedného vyrobku alebo viacerych vyrobkov uvedenych v
§ 1 ods. 2 balenych v priamom obale alebo nebalenych do kontajnera alebo obalu; druhym
obalom je tento kontajner alebo obal,

hermeticky uzavretym obalom obal, ktory je urceny na ochranu obsahu pred vniknutim
mikrébov pocas tepelného oSetrenia a po nom a ktory je nepriepustny pre vzduch,

prevadzkarnou akakolvek prevadzkaren, ktora vyraba produkty uvedené v pismenach a) az c),

prebalovacim strediskom dielna alebo skladisko, kde sa davky urcené na uvedenie na trh
preskupuju a prebaluju alebo sa prebalujua,

uvadzanim na trh skladovanie alebo vystavovanie na predaj, ponukanie na predaj, predaj,
dodavanie alebo kazdy iny sposob disponovania v Slovenskej republike a v Eurdpskych
spolocenstvach s vynimkou maloobchodného predaja,

prislusnym organom organ veterinarnej spravys) Slovenskej republiky alebo ustredny organ
clenského statu?) prislusny na vykonavanie veterinarnych kontrol, alebo kazdy organ, na ktory
bola tato poésobnost prenesena,

velkoobchodnym trhom trh, ktory spaja viaceré oddelené samostatné prevadzkarne, ktoré
mo6zu mat spolocné zariadenia vratane spoloénych priestorov, v ktorych sa vyrabaju, skladujua,
vystavuju alebo uvadzaju na trh masové vyrobky; velkoobchodny trh méze byt pripojeny k inej
schvalenej prevadzkarni.

§3

(1) Na trh mozno uvadzat iba mésové vyrobky, ktoré

boli pripravené a skladované v prevadzkarni, ktora bola schvalena a je pod dozorom
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b)

c)

d)

€)

h)

i)

a)

1. podla § 8 a splfa poziadavky tohto nariadenia a najmé poziadavky uvedené v prilohe ¢. 2 a
prilohe ¢. 3 castiach A a B alebo

2. podla § 9 ods. 1, alebo

3. ktora bola povolena, registrovana a podlieha inSpekcii podla § 9 ods. 2,

boli pripravené z cerstvého mésa uvedeného v § 2 pism. d) s podmienkou, ze

1. maso dovezené z tretej krajiny®) musi byt prehliadnuté v stlade s osobitnym predpisom,®)

2. maso dovezené v sulade s osobitnymi predpismi’) sa smie pouzit len vtedy, ak vyrobky
ziskané z tohto misa splnaju poziadavky ustanovené tymto nariadenim a dalej tieto vyrobky
nesmu byt oznacené zdravotnou znackou ustanovenou v prilohe ¢. 3 casti F bode 4 a
uvadzanie tychto vyrobkov na trh podlieha osobitnym predpisom,) ak je Statom urcenia
Slovenska republika,

boli pripravené v sulade s poziadavkami prilohy ¢. 3 casti C a ak ide o pasterizované alebo
sterilizované vyrobky v hermeticky uzavretych obaloch alebo pripravené pokrmy, zodpovedaju
poziadavkam prilohy ¢. 3 casti H alebo casti I,

podliehaju vlastnym kontrolam prevadzkarne podla § 7 a boli pod dozorom prislusného organu
v sulade s prilohou ¢. 3 ¢astou D,

ak je to potrebné, splnaju tiez poziadavky ustanovené v § 7 ods. 2,

ak boli balené do priameho obalu, balené do druhého obalu alebo oznacované etiketami,
uskutocnilo sa to v sulade s prilohou ¢. 3 ¢astou E na mieste alebo v prebalovacich strediskach
osobitne schvalenych na tento uicel prislusnym organom veterinarnej spravy;s) ustanovenia
tohto nariadenia, ktoré sa tykajii oznacovania masovych vyrobkov, pod ktorym sa predavajua, sa
nevztahuju na vyrobky s ur¢enym pévodom ani na typické vyrobky,

bez toho, aby boli dotknuté poziadavky na oznacovanie podla osobitného predpisu,?) boli

oznacené na zodpovednost prevadzkovatela alebo manazéra prevadzkarne

1. narodnou zdravotnou znackou podla prilohy ¢. 3 casti F bodu 6, ak sa pouzivajui suroviny
oznacené takouto znackou,

2. znackou urcenou v sulade s rozhodnutim organov Eurépskych spolocenstiev, ak musi byt
pouzité maso podla veterinarnych poziadaviek!?) uvadzané len na miestny domaci trh,

3. v ostatnych pripadoch zdravotnou znackou podla prilohy ¢. 3 ¢asti F bodu 4,

4. vytlacenim na etiketu alebo upevnenim znaciek uvedenych v bodoch 1 az 3 na vyrobok alebo
jeho priamy obal; tlacenie alebo pretlac etikiet, obalov alebo znaciek musi byt schvalena
prislusnym organom veterinarnej spravy,

boli skladované, prepravované a manipulovalo sa s nimi v sulade s poZiadavkami uvedenymi v
prilohe ¢. 3 casti G; ak boli skladované v chladiarenskom alebo mraziarenskom sklade
oddelenom od prevadzkarne, musi byt tento sklad schvaleny a musi byt pod dozorom v sulade s
osobitnym predpisom,!!)

boli pri preprave sprevadzané obchodnym dokladom alebo zdravotnym -certifikaitom podla
odseku 2.

(2) Pri preprave musi méasové vyrobky sprevadzat

sprievodny obchodny doklad, ktory musi

1. byt okrem jednotlivosti uvedenych v prilohe ¢. 3 ¢asti F bodoch 4, 6 alebo bode 7 oznaceny
kédovym ¢islom, prostrednictvom ktorého mozZzno identifikovat prislusny organ, ktory
zodpoveda za dozor v prevadzkarni, odkial vyrobky pochadzaju,
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2. prijemca uchovavat najmenej jeden rok tak, aby ho mohol na poZiadanie predlozit
prislusnému organu,

b) zdravotny certifikat v sulade so vzorom uvedenym v prilohe ¢. 5, ak ide o vyrobky uvedené v § 1
ziskané z mésa z bitinku umiestneného v regione alebo oblasti, ktora podlieha obmedzeniam
nariadenym z dévodov zdravia zvierat, alebo z méasa uvedeného v osobitnom predpise!?) alebo z
vyrobkov, ktoré sa zasielaju do c¢lenského statu alebo do Slovenskej republiky po prevoze cez
tretiu krajinu v zaplombovanom dopravnom prostriedku; tato povinnost sa nevztahuje na
masové vyrobky v hermeticky uzavretych obaloch, ktoré boli oSetrené jednym z oSetreni
uvedenych v prilohe ¢. 3 ¢asti H bode B.1, a ak je obal neoddelitelne oznaceny zdravotnou
znackou.

(3) Ustanoveniami odsekov 1 a 2 nie st dotknuté podmienky uvedené v § 4.

(4) Podrobnosti o uplatnovani poziadaviek uvedenych v odseku 2, najma o pridelovani kodovych
Cisiel a vedeni zoznamov na identifikovanie organov veterinarnej spravy urci Statna veterinarna a
potravinova sprava Slovenskej republiky (dalej len ,Statna veterinarna a potravinova sprava®) v
sulade s poziadavkami Eurépskych spolocenstiev.

(5) Na pripravu méasovych vyrobkov sa nesmie pouzit midso posudené ako nepozivatelné podla
osobitnych predpisov's) a vSeobecne zZiadne méaso posudené ako nepozivatelné pre Iudi podla
veterinarnych poziadaviek a ani

a) pohlavné organy samic a samcov okrem semennikov,

b) mocové organy okrem obliciek a mocového mechura,

c) chrupavky hrtanu, priedusnica a extralobularne priedusky,
d) oc¢i a o¢éné viecka,

e) vonkajsie zvukovody,

f) rohovina a zrohovatené tkaniva,

g) hlava hydiny okrem hrebena, usnic a lalokov a dalej pazerak, hrvol, zZlénik, ¢reva a pohlavné
organy hydiny.

(6) Ak osobitny predpis!) neustanovuje inak, nesmu sa masové vyrobky oSetrovat ionizujucim
Ziarenim.

§4

Okrem vsSeobecnych poziadaviek ustanovenych v § 3
a) sa méasové vyrobky

1. musia spracuvat ohrevom, nakladanim, marinovanim alebo suSenim, ktoré mozno
kombinovat s udenim alebo zretim, ak je to potrebné, za osobitnych mikroklimatickych
podmienok a aj v spojeni s urcitymi povolenymi cinidlami na nakladanie; k méasovym
vyrobkom mozno pridavat iné potraviny a koreniny,

2. ak je to vhodné, mo6zu ziskavat z masového vyrobku alebo z méasového pripravku,

b) do dna platnosti zmluvy o pristupeni Slovenskej republiky k Europskej tnii mozno priestory,
pomocky a zariadenia pouzivané na pripravu mdsovych vyrobkov z mésa alebo s miasom
oznacenym ovalnou alebo patuholnikovou zdravotnou znac¢kou uréenou na oznacovanie mésa
na vyvoz do c¢lenskych Statov podla osobitnych predpisov!) pouzivat na pripravu mésovych
vyrobkov z mésa alebo s masom, ktoré€ nie je oznacené touto znackou, len po schvaleni Statnou
veterinarnou a potravinovou spravou a len ak prevadzkovatel prijme na zabranenie akejkolvek
zameny medzi vyrobkami z méasa s uvedenymi znackami a mésa s narodnymi znackami vsetky
opatrenia, ktoré povazuje statna veterinarna a potravinova sprava za dostatoc¢neé,
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¢) masové vyrobky uvedené v § 3 ods. 1 pism. g) bodoch 1 a 2 sa nesmu zasielat na tizemie
¢lenskych Statov a ich uvadzanie vyluéne na domaci trh v Slovenskej republike musi byt pod
prisnym dozorom.

§5

(1) Pripravené méasové pokrmy a in€ pripravené pokrmy vyrabané v prevadzkarniach uvedenych
v § 2 pism. p) musia zodpovedat hygienickym podmienkam a poziadavkam uvedenym v prilohe ¢. 2
¢asti B a tieto pokrmy musia tiez splfat osobitné poziadavky ustanovené v prilohe ¢. 3 ¢éasti I a
nad ich vyrobou sa musi vykonavat dozor v sulade s § 7.

(2) Na schvalovanie prevadzkarni umiestnenych na velkoobchodnych trhoch sa vztahuju
podmienky uvedené v prilohe ¢. 8.

§6
Ostatné produkty zivociSneho pévodu musia
a) byt ziskavané v prevadzkarniach, ktoré sphjlajfl poziadavky podla § 7, ktoré boli schvalené alebo
povolené a registrované v stilade s § 11, splnaju hygienické podmienky uvedené v prilohe ¢. 2 a
vykonavaju sa v nich inSpekcie sulade s § 8,
b) sa vyrabat v sulade s osobitnymi podmienkami uvedenymi v prilohe ¢. 4,
c) byt kontrolované a podliehaju inSpekciam podla prilohy ¢. 3 Casti D,

d) byt pri preprave sprevadzané obchodnym dokladom podla § 3 ods. 1 pism. i) a ods. 2 pism. a), v
ktorom sa Specifikuje povod tychto produktov.

§7

(1) Prevadzkovatel alebo manazér prevadzkarne alebo prebalovacieho strediska musi prijat
vSetky potrebné opatrenia na zabezpecenie dodrziavania poziadaviek ustanovenych tymto
nariadenim na vSetkych stupnoch vyroby alebo prebalovania. Na tento t¢el musia uvedené osoby
trvale vykonavat vlastné kontroly zalozené na tychto zasadach:

a) musia na zaklade pouzivanych procesov identifikovat kritické body vo svojich prevadzkarniach,
b) musia urcit a zaviest metody na monitorovanie a kontrolu tychto kritickych bodov,

c) musia odoberat vzorky na analyzy v laboratériu schvalenom Statnou veterinarnou a
potravinovou spravou na ucely kontroly metod Cistenia a dezinfekcie v prevadzkarni a na
kontrolu dodrziavania hygienickych poziadaviek ustanovenych tymto nariadenim a osobitnym
predpisom,!4)

d) musia viest a uchovavat pisomné alebo registrované zaznamy o informaciach pozadovanych v
sulade s pismenami a) az c) a predkladat ich prislusSnym organom veterinarnej spravy; vysledky
roznych kontrol a testov sa najma musia uchovavat najmenej dva roky s vynimkou produktov
uvedenych v odseku 2, pre ktoré mozno tuto lehotu skratit na Sest mesiacov po uplynuti
datumu minimalnej trvanlivosti daného vyrobku,

e) musia poskytoval zaruky riadneho spravovania zdravotnych znaciek, najméa etikiet so
zdravotnou znackou,

f) musia bez meskania informovat prisluSny organ veterinarnej spravy, ak sa laboratérnym
vySetrenim alebo na zaklade akejkolvek inej informacie, ktorid maju k dispozicii, zisti zavazné
zdravotneé riziko,

g) musia zabezpecit stiahnutie z trhu takého mnozstva vyrobkov, ktoré bolo ziskané za
technologicky podobnych podmienok a moézZe predstavovat rovnaké riziko, ak nastane
bezprostredné riziko pre zdravie Iudi; toto stiahnuté mnozstvo vyrobkov musi zostat pod
dozorom a kontrolou prislusného organu veterinarnej spravy, kym nie je na zaklade jeho
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rozhodnutia znicené, pouzité na ucely in€, ako je spotreba I'udmi, alebo po povoleni prislusnym
organom veterinarnej spravy prepracované vhodnym sposobom, ktorym sa zabezpeci jeho
zdravotna neskodnost,

h) musia poziadavky podla pismen a) a b) vypracovat v spojeni s regionalnou veterinarnou a
potravinovou spravou, ktora pravidelne monitoruje ich dodrziavanie.

(2) Na inspekcné ucely musi prevadzkovatel alebo manazér prevadzkarne alebo prebalovacieho
strediska zabezpecit, aby boli druhé obaly masovych vyrobkov, ktoré nemozno skladovat pri
teplotach okolia, zretelne a Citatelne oznacené tidajom o teplote, pri ktorej sa musia tieto vyrobky
prepravovat a skladovat, ako aj datumom minimalnej trvanlivosti alebo, v pripade vyrobkov, ktoré
podliehaju mikrobiologickej skaze, datumom spotreby.

(3) Prevadzkovatel alebo manazér prevadzkarne alebo prebalovacieho strediska musi zabezpecit
alebo priamo urcit a zaviest program sSkoleni zamestnancov prispdsobeny vyrobnej Strukture
prevadzkarne, ktory im umozni dodrziavat podmienky hygieny vyroby, ak tito zamestnanci uz
nemaju dostatocnu kvalifikaciu potvrdenti diplomom. Pre prevadzkarne uvedené v § 9 mozZno
zaviest program Skoleni Specifického druhu. Regionalna veterinarna a potravinova sprava
zodpovedna za prevadzkaren sa musi zucCastnit planovania a zavedenia tohto programu Skoleni v
prevadzkarni.

§8
(1) Statna veterinarna a potravinova sprava vedie zoznamy

a) schvalenych prevadzkarni, inych ako su prevadzkarne uvedené v § 11, a kazdej prideluje
uradné veterinarne schvalovacie ¢islo;'s) tento zoznam zasiela Clenskym Statom a Euréopskej
komisii, 6)

b) povolenych prevadzkarni uvedenych v § 9 a 10 a kazdej prideluje tiiradné veterinarne kontrolné
¢islo, 1)

¢) povolenych prevadzkarni uvedenych v § 11 a kazdej prideluje tiradné ¢islo.!s)

(2) Prevadzkarni alebo prebalovaciemu stredisku, kde sa vyrabaju alebo prebaluju vyrobky
ziskané zo surovin alebo so surovinami, na ktoré sa vzfahuje viacero osobitnych predpisov,!)
mozno pridelit jedno veterinarne schvalovacie ¢islo. Prevadzkarni umiestnenej na rovnakom mieste
ako prevadzkaren schvalena v sulade s jednym z osobitnych predpisov!) mozno tiez pridelit jedno
veterinarne schvalovacie ¢islo.

(3) Prislusny organ veterinarnej spravy'’) neschvali alebo nepovoli prevadzkaren, kym sa
nepresved¢i, Ze s ohladom na druh jej ¢innosti splia podmienky podla tohto nariadenia. Ak
prevadzkaren, ktora ziada o schvalenie podla tohto nariadenia, tvori integrovanu sucast
prevadzkarne schvalenej podla osobitnych predpisov,) mézu byt priestory, zariadenia a vybavenie
pre zamestnancov a vSetky priestory, kde nehrozi ziadne riziko kontaminacie surovin alebo
vyrobkov nebalenych v priamom obale, spolo¢né pre obe prevadzkarne.

(4) Ak prislusny organ veterinarnej spravy'’) zisti zjavné nedodrzZiavanie hygienickych
poziadaviek ustanovenych tymto mnariadenim alebo prekazky riadneho vykonu zdravotnej
inspekcie,

a) je opravneny konat s ohladom na pouzivanie zariadeni alebo priestorov, surovin alebo vyrobkov

a prijat vSetky potrebné opatrenia, ktoré mozu viest az k obmedzeniu objemu a rychlosti vyroby

alebo do¢asnému pozastaveniu vyrobného procesu,

b) ak st opatrenia uvedené v pismene a) alebo v § 7 ods. 1 pism. g) nedostatocné na napravu
situacie v prevadzkarni, do¢asne pozastavi platnost rozhodnutia o schvaleni alebo povoleni, ak
je to vhodné, tak len pre dany druh vyroby.
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(5) Ak prevadzkovatel alebo manazér prevadzkarne v lehote urcenej prislusnym organom
veterinarnej spravy'’) neodstrani oznamené nedostatky, prislusny organ veterinarnej spravy zrusi
rozhodnutim schvalenie alebo povolenie vydané prevadzkarni.'?)

(6) Pri opatreniach podla odsekov 4 a 5 berie prislusny organ veterinarnej spravy do uvahy
najma zavery kazdej kontroly vykonanej podla § 12.

(7) Statna veterinarna a potravinova sprava informuje o pozastaveni alebo zruseni schvalenia
¢lenské staty a Europsku komisiu.

(8) InSpekcie a dozor v prevadzkarniach vykonavaju prislusné organy veterinarnej spravy.!?)
Prevadzkaren musi byt pod trvalym dozorom regionalnej veterinarnej a potravinovej spravy, pricom
potreba trvalej alebo pravidelnej pritomnosti iradného veterinarneho lekara organu veterinarnej
spravy v danej prevadzkarni zavisi od jej velkosti, druhu vyrabanych vyrobkov, vysledkov
hodnotenia rizika a zaruk poskytovanych podla § 7 ods. 1 pism. e) a h).

(9) Prislusny organ veterinarnej spravy!’) musi mat v kazdom case volny vstup do vsetkych casti
prevadzkarne, aby sa mohol presvedcit, ¢i sa dodrziavaju ustanovenia tohto nariadenia, a ak je
pochybnost o pévode mésa, aj k uc¢tovnym dokladom, ktoré umoznia vysledovanie prevadzkarne,
bitanku alebo chovu pévodu suroviny.

(10) Regionalna veterinarna a potravinova sprava musi pravidelne vykonavat analyzy vysledkov
vlastnych kontrol uvedenych v § 7 ods. 1 a moze na zaklade tychto analyz vykonat dalSie
vySetrenia na vSetkych stupnoch vyroby alebo vySetrenia vyrobkov. Povahu tychto kontrol, ich
frekvenciu, metody odberu vzoriek a vykonavania mikrobiologickych vySetreni, ako aj iné opatrenia
na vykonanie tohto ustanovenia, urc¢i v sulade s prisluSnymi poziadavkami Eurépskych
spolocenstiev prislusny organ veterinarnej spravy.)

(11) Vysledky analyz uvedenych v odseku 10 musia byt spisané v zazname, ktorého zavery alebo
odporucania a wuloZzené opatrenia sa musia oznamif prevadzkovatelovi alebo manazérovi
prevadzkarne, ktory musi odstranit oznamené nedostatky s cielom zlepsit hygienu.

(12) Ak sa nedostatky opakuju, musi sa frekvencia kontrol zvysit, a ak je to potrebné, prislusny
organ veterinarnej spravy'’) prevadzkarni odnime etikety alebo plomby oznacené zdravotnou
znackou.

§9

(1) Prevadzkarniam bez priemyselnej Struktuary alebo vyrobnej kapacity méze prislusny organ
veterinarnej spravy!’) vydat schvalenie alebo povolenie na vyrobu mésovych vyrobkov s vynimkami
z poziadaviek uvedenych v prilohe ¢. 3 ¢asti A a podmienok uvedenych v prilohe ¢. 2 ¢asti A bode 2
pism. g) (a to z poziadavky na ovladanie privodu vody bez dotyku ruky alebo ramena) a bodu 11 (a
to z poziadavky na Satne pre zamestnancov, ktoré mozno nahradit skrinkami).

(2) Okrem vynimiek podla odseku 1 moézZe prislusSny organ veterinarnej spravy'’) povolit
prevadzkarniam uvedenym v odseku 1 vynimky z prilohy ¢. 2 ¢asti A bodu 3, pokial ide o
miestnosti, kde sa skladuju suroviny a hotové vyrobky. V tomto pripade vSak musi prevadzkaren s
takymto povolenim mat aspon

a) miestnost alebo bezpecné miesto, ak treba chladené, na skladovanie surovin, ak sa v
prevadzkarni ich skladovanie vykonava,

b) miestnost alebo bezpecné miesto, ak treba chladené, na skladovanie hotovych vyrobkov, ak sa v
prevadzkarni ich skladovanie vykonava.
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(3) Na ucely povolovania vynimiek uvedenych v odsekoch 1, 2 a 7 musi pri vydavani povolenia
alebo schvalenia na ¢innost prevadzkarne prislusny organ veterinarnej spravy?') urcit maximalnu
vyrobnu kapacitu pre kazdu prevadzkaren, ktora v ziadnom pripade nesmie prekroc¢if mnozstvo
7,5 tony vyrobkov tyzdenne alebo jednu tonu tyzdenne, ak ide o vyrobu bielej hydinovej pecene
(foie gras). Pri urcovani maximalnej limitovanej kapacity prevadzkarne musi organ veterinarnej
spravy brat do uivahy najma tieto ukazovatele:

a) stavebno-technické podmienky prevadzkarne, jej vybavenie a usporiadanie (rozvrhnutie),
b) tok produktov,

c) skladovaciu kapacitu na suroviny a na hotové vyrobky.

(4) Platnost schvalenia alebo povolenia Cinnosti prevadzkarne s vynimkami povolenymi podla
predchadzajucich odsekov zavisi od dodrziavania limitovanej vyrobnej kapacity urcenej organom
veterinarnej spravy'’) kazdou takouto prevadzkarnou.

() Schvalené prevadzkarne s nizkou kapacitou nesmu odo dna platnosti zmluvy o pristiapeni
Slovenskej republiky k Eurépskej unii pouzivat na vyrobu vyrobkov suroviny oznac¢ené narodnou
znackou podla § 3 ods. 1 pism. g) bodu 1. Dovtedy plati ustanovenie § 4 pism. b) a c).

(6) Vyroba vyrobkov v prevadzkarniach s nizkou kapacitou podla predchadzajucich odsekov
musi splnat ostatné poziadavky tohto nariadenia.

(7) Povolenie vynimiek uvedenych v odsekoch 1 a 2 mozno rozsirit aj na prevadzkarne uvedené v
osobitnom predpise?!) s podmienkou, Ze spracovanie vyrobkov v tychto prevadzkarniach musi
splnat ostatné poziadavky podla tohto nariadenia.

(8) Ustanovenia podla prilohy ¢. 3 c¢asti G sa nevztahuju na skladovacie operacie v
prevadzkarniach uvedenych v odsekoch 1 a 2 ani na prepravu vyrobkov inych, ako su vyrobky
uvedené v § 7 ods. 2.

§ 10

Statna veterinarna a potravinova sprava moze povolit po schvaleni prislusnym organom
Eurépskej unie v prechodnom obdobi po datume ucinnosti zmluvy o pristupeni Slovenske;j
republiky k FEuropskej unii jednotlivej prevadzkarni, ktora predlozila ziadost o povolenie
prechodného obdobia, individualne vynimky z niektorych podmienok na schvalenie uvedenych v
prilohe ¢. 2 casti A, najdlhsie vSak do 31. decembra 2006. Tieto vynimky a vydanie rozhodnutia o
docasnom povoleni ¢innosti prevadzkarne najdlhSie do 31. decembra 2006 je viazané na
individualny pracovny plan a program zlepsSenia hygienickych podmienok predlozeny
prevadzkarnou schvaleny Statnou veterinarnou a potravinovou spravou, v ktorom su vyznacené
lehoty, v ktorych sa prevadzkovatel zaviazal splnif podmienky ustanovené v prilohe ¢. 2 casti A.
Masové vyrobky a iné produkty z tejto prevadzkarne sa moézu uvadzat na trh vyluéne len v
Slovenskej republike, musia byt oznacené osobitnou narodnou znackou uvedenou v prilohe ¢. 3
Casti F bode 7 a na priamom obale a druhom obale musia byt okrem toho oznacené slovami:
Juréené vyluéne na domaci trh v Slovenskej republike®. Vyroba, pouZivanie, distribucia a
uvadzanie tychto vyrobkov iba na domaci trh v Slovenskej republike podlieha v prechodnom
obdobi osobitnym kontrolam organov veterinarnej spravy.s)

§11

(1) Ak nie su ostatné produkty zivoc¢iSneho povodu uvedené v § 2 pism. b) vyrabané v
prevadzkarni schvalenej podla § 8, modze na zaklade vynimiek z § 8 regionalna veterinarna a
potravinova sprava povolit a v osobitnom zozname registrovat [§ 8 ods. 1 pism. c])] vsSetky
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prevadzkarne vyrabajuce ostatné produkty zivociSneho povodu uvedené v § 2 pism. b) a pridelit im
Specifické uradné ¢islo’®) na inSpekéné ucely a na to, aby sa dala zistif prevadzkaren poévodu
daného produktu. Ak sa vSak vyroba vykonava v priestoroch prilahlych k schvalenému bitunku,
moze Statna veterinarna a potravinova sprava toto schvalenie rozsirif aj na priestory na vyrobu
ostatnych produktov zivocisSneho povodu, ak st splnené poziadavky podla tohto nariadenia.

(2) InSpekcie a monitorovanie tychto prevadzkarni vykonavaju prislusné organy veterinarnej
spravy,'”) ktoré musia mat v kazdom case volny pristup do vSetkych casti prevadzkarne, aby sa
zabezpecilo dodrziavanie poziadaviek podla tohto nariadenia.

(3) Ak sa inSpekciami podla odseku 2 zisti, Ze sa neplnia poziadavky podla tohto nariadenia,
prislusny organ veterinarnej spravy vykona vhodné opatrenia, ktoré mézu viest az k opatreniam
podla § 8 ods. 4 a 5.

(4) Analyzy a testy podla tohto nariadenia sa musia vykonavat v sulade s overenymi a vedecky
uznanymi metodami, a najma tymi, ktoré su ustanovené v pravnych aktoch Eurépskych
spolocenstiev alebo medzinarodnymi Standardmi. Hlavny veterinarny lekar moéze urcit referencné
metody v sulade s poziadavkami Eurépskej komisie.

§12

V rozsahu potrebnom na jednotné pouzitie pravneho predpisu Eurdpskych spolocenstiev
uvedeného v prilohe ¢. 1 mdézu vykonavat odbornici Eurépskej komisie v spolupraci s prislusnymi
organmi veterinarnej spravys) kontroly na mieste v Slovenskej republike. Pri nich mézu overovat
kontrolou reprezentativneho poc¢tu prevadzkarni, ako prislusné organy veterinarnej spravy
dozeraju a overuju, ¢ schvalené alebo povolené prevadzkarne splnaju podmienky a dodrZziavaja
poziadavky tohto nariadenia. Prislusné organy veterinarnej spravy a osoby, ktorych sa tieto
kontroly tykajui, poskytnii tymto odbornikom Eurépskej komisie pri plneni ich uloh vSetku
potrebnu pomoc, a najma im umoznia pristup ku vsetkym potrebnym informaciam, dokladom a
osobam, ako aj vstup do miest, prevadzkarni, zariadeni a dopravnych prostriedkov na tucely
vykonavania kontrol v rovnakom rozsahu ako prislusnému organu veterinarnej spravy.

§13

(1) Z podmienok ustanovenych v § 3 mozno v sulade s poziadavkami Eurépskych spolocenstiev
udelit vynimky, na zaklade ktorych sa niektoré ustanovenie tohto nariadenia vztahuje na masové
vyrobky, ktoré obsahuju iné pozivatiny a len malé percento mésa, masového vyrobku alebo
masového pripravku. Tieto vynimky sa vztahuju len na

a) podmienky na schvalovanie prevadzkarni uvedené v prilohe ¢. 2 ¢asti A a prilohe ¢. 3 casti A,
b) inSpekéné poziadavky uvedené v prilohe ¢. 3 ¢asti D,
c) poziadavky na oznacovanie uvedené v prilohe ¢. 3 casti F.

(2) Pri povolovani vynimiek uvedenych v odseku 1 sa musi brat do uvahy druh a zlozenie
vyrobku.

(3) Vsetky méasové vyrobky uvadzané na trh vratane tych, ktoré obsahuju iné pozivatiny a len
malé percento mdsa, masového vyrobku alebo méasového pripravku, musia by hygienicky
bezchybné, pripravené z cerstvého méisa, masovych vyrobkov alebo vyrobkov uvedenych v
osobitnom predpise.?)

(4) Na urcité vyrobky, ktoré obsahuju iné pozivatiny a len malé percento méasa alebo méasového
vyrobku alebo masového pripravku, a na prevadzkarne, ktoré ich vyrabaju, sa vztahuje priloha ¢.
6.
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§ 14

Na kontroly pri vymenach??) produktov podla tohto nariadenia s c¢lenskymi Statmi, najma s
ohladom na organizaciu kontrol a na opatrenia, ktoré sa prijmua pri kontrolach vykonavanych
organmi veterinarnej spravy v miestach urcenia v Slovenskej republike, ako aj na mimoriadne
nudzové opatrenia,?s) ktoré sa pouziju, sa vztahuju ustanovenia osobitnych predpisov.2)

§ 15

(1) Na pouzivanie pridavnych latok a na podmienky, za ktorych mézu byt do mésovych vyrobkov
pridavané, a na limitovanie ich pouzitia technologickymi dévodmi sa vztahuju osobitné predpisy.2s)

(2) Mikrobiologické poziadavky na vyrobky uvedené v § 7 ods. 2 su ustanovené osobitnym
predpisom.!4)

§ 16

(1) Na prebalovacie strediska, ich schvalovanie, oznacovanie vyrobkov z prebalovacich stredisk a
postupy dozoru umoznujuce vysledovanie prevadzkarne pévodu surovin sa vztahuju podmienky
uvedené v prilohe €. 7.

(2) Na prevadzkarne umiestnené na velkoobchodnych trhoch a ich schvalovanie sa vztahuju
podmienky uvedené v prilohe ¢. 8.

§17

(1) Bez toho, aby boli dotknuté osobitné ustanovenia tohto nariadenia, ktoré sa vzfahuju na
veterinarne kontroly a inSpekcie, vykonaju organy veterinarnej spravy?®) akékolvek kontroly, ktoré
povazuju za potrebné, ak je podozrenie, ze nie st dodrziavané ustanovenia tohto nariadenia, alebo
ak je pochybnost o tom, ¢i si1 produkty uvedené v § 1 pozivateIné pre ludi.

(2) Prislusné organy veterinarnej spravy'?) vykonajui vhodné opatreniaz) v kazdom pripade
porusovania ustanoveni tohto nariadenia a najmai, ak sa zisti, Ze certifikaty alebo iné vystavené
doklady nezodpovedaju skutocnému stavu produktov uvedenych v § 1, Ze znacky na produktoch
nie su v sulade s poziadavkami tohto nariadenia alebo Ze produkty nepodliehali kontrolam podla
tohto nariadenia alebo neboli pouzité na péovodne urceny ucel.

§ 18

(1) Ministerstvo podohospodarstva Slovenskej republiky (dalej len ,ministerstvo®) moze
vSeobecne zavaznym pravnym predpisom v sulade s prisluSnymi poziadavkami Eurépskych
spolocenstiev ustanovit podrobnosti o

a) metodach kontroly spravneho uzatvarania obalov uvedenych v prilohe ¢. 3 casti H bode A.1l.
pism. f),

b) zdravotnych a hygienickych poziadavkach, ktoré musia splnaf pripravené pokrmy iné ako
pripravené méasové pokrmy ziskané zo surovin zZivoc¢iSneho povodu, na ktoré sa nevztahuje toto
nariadenie,

c) dalsich podmienkach na zabezpecenie zdravotnej neskodnosti ostatnych produktov zivocisSneho
povodu.

(2) Ministerstvo moze v sulade s odporucaniami Europskej komisie vydat smernice o spravnej
hygienickej praxi, ktoré sa vztahuju na roézne stupne vyroby a uvadzania na trh vyrobkov
uvedenych v § 1.
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§ 19

Oznacovat méasové vyrobky zdravotnymi znackami podla doterajSich predpisov mozno do 31.
decembra 20083.

§ 20

Toto nariadenie nadobuda uc¢innost 1. augusta 2003 s vynimkou ustanoveni § 10 a prilohy ¢. 3
casti F bodu 4 pism. a) bodu 1.3., bodu 4 pism. a) bodu 2.3. a bodu 7, ktoré nadobudaju tic¢innost
dnom platnosti zmluvy o pristiipeni Slovenskej republiky k Eurépskej tinii.

Mikulas Dzurinda v. r.
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Priloha ¢. 1
k nariadeniu vlady ¢. 286/2003 Z. z.

ZOZNAM TRANSPONOVANYCH PRAVNYCH PREDPISOV
Tymto nariadenim sa transponuju:

1. Smernica Rady ¢. 77/99/EHS z 21. decembra 1976 o rieSeni hygienickych otazok pri
obchodovani s masovymi vyrobkami v Spoloc¢enstve (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev,
L 26, 31.1. 1977 s. 85) v zneni‘
smernice Rady 80/214/EHS (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 47, 21. 2. 1980, s.
Sg;lernice Rady 81/476/EHS (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 186, 8. 7. 1981, s.
gr?k:rnice Rady 85/327/EHS (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 168, 28. 6. 1985, s.
;Lr?zérnice Rady 85/329/EHS (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 168, 28. 6. 1985, s.
Sr?zérnice Rady 85/586/EHS (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 372, 31. 12. 1985, s.
fliijiadenia Rady 3768/85/EHS (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 362, 31. 12.
rllgflzdj:msa)l Rady 3805/87/EHS (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 357, 19. 12.
;r?lsez;lisc'ell):{’ady 88/658/EHS (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 382, 31. 12. 1988, s.
;r?érnice Rady 89/227/EHS (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 093, 6. 4. 1989, s.
gr?érnice Rady 89/662/EHS (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 395, 30. 12. 1992 s.
;gernice Rady 92/5/EHS (Urqdny vestnik Eur6épskych spoloc¢enstiev, L 57 v. 2.3. 1989, s. 13),
smernice Rady 92/45/ EHS (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 268, 14. 9. 1992, s.
Sr?érnice Rady 92/116/ EHS (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 62, 15. 3. 1992, s.
;gernice Rady 92/118/ EHS (Uradny vestnik Europskych spolocenstiev, L 62, 15. 3. 1992, s.
flgijiadenia Rady 92/120/EHS (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 62, 15. 3. 1993, s.
Srer?érnice Rady 95/68/ES (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 332, 30. 12. 1995, s.
;rlrzérnice Rady 97/76/ES (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 10, 16. 1. 1998, s. 25).

2. Rozhodnutie Komisie ¢. 94/383/ES z 3. juna 1994 o kritériach, ktoré sa budu uplatniovat v
zariadeniach na vyrobu masovych vyrobkov, ktorych Struktara alebo vyroba nema priemyselny
charakter (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 174, 8. 7. 1994, s. 33).

3. Rozhodnutie Komisie ¢. 94/837/ES zo 16. decembra 1994 uklada zvlaStne podmienky
schvalovania prebalovacich stredisk, na ktoré sa vztahuje smernica Rady 77/99/EHS a
pravidla marketingu ich vyrobkov (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 352, 31. 12.
1994, s. 15).

4. Rozhodnutie Komisie ¢. 96/658/ES z 13. novembra 1996 ustanovujiuce Specialne podmienky
pre schvalovanie zariadeni umiestnenych na velkoobchodnych trhoch (Uradny vestnik
Europskych spolocenstiev, L 302, 26.11.1996, s. 22).

5. Smernica Komisie ¢. 83/201/EHS z 12. aprila 1983, ktorou sa ustanovuju vynimky zo
smernice Rady 77/99/EHS pre urcité produkty, ktoré obsahuji iné pozivatiny a len malé
percento misa alebo mésového vyrobku (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 112, 28.
4. 1983, s. 28) v zneni
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smernice Komisie ¢. 83/577/EHS (Uradny vestnik Eurépskych spolocenstiev, L 334, 29. 11.
1983, s. 21).
Pravne predpisy Europskych spolocenstiev su prelozené do slovenského jazyka; do uradného
prekladu v slovenskom jazyku mozno nazriet v sidle Institatu pre aproximaciu prava Uradu vlady
Slovenskej republiky, Namestie Slobody 1/29, Bratislava.
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Priloha ¢. 2
k nariadeniu vlady ¢. 286/2003 Z. z.

VSEOBECNE PODMIENKY
CAST A
VSEOBECNE PODMIENKY NA SCHVALLOVANIE PREVADZKARNI

Schvalif!) mozno len prevadzkaren, ktora ma aspon tieto zariadenia:

1. pracovné miesta dostatocne velké na to, aby sa praca vykonavala za dostatocnych
hygienickych podmienok; ich projekt, rozvrhnutie a usporiadanie musi byt také, aby sa
zamedzilo kontaminacii surovin a vyrobkov uvedenych v tomto nariadeni,

2. v priestoroch, kde sa manipuluje so surovinami, kde sa pripravuju, spractvaju sa a vyrabaju
sa produkty uvedené v tomto nariadeni

a) pevné podlahy, nepriepustné pre vodu, ktoré sa lahko ¢istia a dezinfikuju a su polozené
takym sposobom, ktorym sa ulahcuje odtok vody alebo vybavené zariadenim na
odstranovanie vody,

b) steny, ktoré maju hladké povrchy a su lahko cistitelné, odolné a nepriepustné, pokryté
svetlou, umyvatelnou povrchovou tupravou do vysky najmenej dva metre alebo najmenej do
vysky uskladnenia v chladiarenskych a skladovacich miestnostiach,

c) stropy alebo vnutorny povrch zastreSenia, ktory sa lahko ¢isti,
d) dvere z nehrdzavejucich materialov, ktoré sa lahko cistia,

e) dostatocnu ventilaciu, a ak je to potrebné, zariadenia na dobry odvod pary, aby sa v
najvyssej moznej miere vylucila mozna kondenzacia na povrchoch, ako su steny, stropy
alebo zastresenie,

f) dostato¢né prirodzené alebo umelé vetranie,

g) dostatoény pocet zariadeni na umyvanie a dezinfekciu rak s teplou a studenou tecucou
vodou alebo vodou vopred zmieSanou na vhodnu teplotu; v pracovnych miestnostiach a na
zachodoch nesmu byt kohtutiky alebo batérie ovladatelné rukou alebo ramenom; tieto
zariadenia musia byt vybavené cistiacimi a dezinfekénymi prostriedkami a hygienickymi
prostrediami na osusSenie ruk,

h) zariadenia na Cistenie pomocok, zariadeni, nastrojov a vybavenia,

3. v miestnostiach, kde sa skladuju suroviny a produkty, na ktoré sa vztahuje toto nariadenie,
rovnaké podmienky, ako st uvedené v bode 2 s vynimkou

a) chladiarni a chladiarenskych miestnosti, kde postacuje podlaha, ktora je Iahko cistitelna a
dezinfikovatelna, polozena takym spésobom, ktorym sa ulahéuje odtok vody,

b) zmrazovacich a mraziarenskych miestnosti, kde postacuje podlaha nepriepustna pre vodu,
odolna voci hnilobe, ktora je lahko cistitelna; v tomto pripade musi mat prevadzkaren k
dispozicii dostatocne vykonné mraziarenské zariadenie na uchovavanie surovin a vyrobkov
pri teplotach predpisanych tymto nariadenim.

Kapacita skladovacich miestnosti musi byt dostatocna na skladovanie pouzivanych surovin a

vyrobkov uvedenych v tomto nariadeni,

4. zariadenia na hygienickti manipulaciu a ochranu surovin a nebalenych alebo len v priamom
obale balenych hotovych vyrobkov pocas nakladky a vykladky,

5. vhodné opatrenia na ochranu proti Skodcom, ako je hmyz, hlodavce, vtaky a podobne,

6. nastroje a pracovné zariadenia, ako su stoly na rozrabanie, kontajnery, posuvné pasy, pily a
noze, ktoré su urcené na to, aby prichadzali do priameho styku so surovinami a s produktmi,
vyrobené z nehrdzavejucich materialov, ktoré sa lahko Cistia a dezinfikuju,

7. osobitné, nehrdzavejuce kontajnery s krytmi a uzavermi na predchadzanie vyberania ich
obsahu nepovolanymi osobami, do ktorych sa ukladaju suroviny alebo produkty, ktoré nie su
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10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.

urcené na spotrebu Iudmi, alebo uzamykatelnii miestnost na tento ucel, ak s mnozstva
surovin alebo produktov neurcenych na spotrebu Iudmi také velké, ze si to vyzaduju, alebo ak
sa neodstranuju alebo nelikviduju na konci kazdého pracovného uiseku. Ak sa tieto suroviny
alebo produkty odstranuju potrubiami, musia byt tieto skonstruované a instalované tak, aby
sa zabranilo kazdému riziku kontaminacie ostatnych surovin alebo produktov,

vhodné zariadenia na ¢istenie a dezinfekciu zariadeni a nastrojov; na dezinfekciu zariadeni a
nastrojov sa musi pouzivat voda s teplotou najmenej 82 °C alebo ina dezinfekéna metéda
schvalena prislusnym organom veterinarnej spravy,

systém odstrafiovania odpadovej vody, ktory splfia hygienické poziadavky,

zasobovanie vyluéne pitnou vodou, ktora zodpoveda poziadavkam podla osobitného predpisu;?)
uzitkova vodu mozno povolit pouzivat len vo vynimocénych pripadoch, a to na produkciu pary,
protipoziarne ucely a na ochladzovanie chladiacich zariadeni, ak si1 potrubia na tento ucel
inStalované tak, ze vylucuju pouzitie tejto uzitkovej vody na iné, ako sii uvedené ucely, a ak
uzitkova voda nepredstavuje Ziadne priame alebo nepriame riziko kontaminacie surovin a
vyrobkov; potrubia na uzitkovii vodu musia byt zretelne odliSené od potrubi pouzivanych na
pitna vodu,

dostatoc¢ny pocet Satni s hladkymi, pre vodu nepriepustnymi, umyvatelnymi stenami a
podlahami, s umyvadlami a splachovacimi zachodmi; zachody sa nesmu otvarat priamo do
pracovnych miestnosti; umyvadla musia byt vybavené na umyvanie rik a musia mat
hygienické prostriedky na osusSenie ruk; kohutiky alebo batérie umyvadiel nesmu byt
ovladateIné rukou alebo ramenom,

vhodne vybavenu uzamykatelnti miestnost na vyluéné pouzivanie organu veterinarnej spravy,
ak si objem oSetrovanych vyrobkov vyzaduje pravidelnu pritomnost alebo nepretrzita
pritomnost veterinarneho inSpektora prislusného organu veterinarnej spravy; ak sa
nevyzaduje trvala pritomnost organu veterinarnej spravy v kazdom case, postacuje
uzamykatelné zariadenie s dostatocnou kapacitou na uchovavanie vybavenia a materialov,

miestnost alebo bezpecné miesto na skladovanie ¢istiacich prostriedkov, dezinfekénych
prostriedkov a podobnych latok,

miestnost alebo skrinu na skladovanie materialu na ¢istenie a udrzbu,

vhodné zariadenia na cCistenie a dezinfekciu dopravnych prostriedkov, ak nie je Cistenie a
dezinfekcia so suhlasom krajskej veterinarnej a potravinovej spravy vykonavana v zariadeni,
ktoré nie je umiestnené v prevadzkarni,

ak si pouzivané oSetrenie vyZaduje absenciu vody pri vyrobe vyrobkov, mézu byt tomu urcité
poziadavky tejto Casti, najma poziadavky uvedené v bode 2 pism. a) a g), prispdosobené; ak sa
udeli takato vynimka, méze sa po povoleni prislusného organu veterinarnej spravy v tych
castiach prevadzkarne, kde si to technologia vyroby vyzaduje, pouzivat taky postup Cistenia a
dezinfekcie, na ktory sa nepouziva voda.

CAST B
VSEOBECNE HYGIENICKE PODMIENKY

A. Vseobecné hygienické podmienky, ktoré sa vztahuju na priestory, zariadenia a nastroje

1. Zariadenia a nastroje pouzivané na pracu so surovinami a s vyrobkami, podlahy, steny a
priecky, stropy alebo vnutorny povrch zastresenia sa musia udrziavat vo vyhovujucej Cistote
a vyhovujucom technickom stave tak, aby nepredstavovali zdroj kontaminacie pre suroviny
alebo vyrobky. Cistenie a dezinfekcia sa musia vykonavat v takej frekvencii a takymi
prostriedkami a postupmi, ktoré su v sulade so zasadami ustanovenymi v § 7 tohto
nariadenia.

2. Do prevadzkarne nesmu vstupovat ziadne zvierata. Hlodavce, hmyz a iné Skodce sa musia v

priestoroch alebo na zariadeniach systematicky hubit; rodenticidy, insekticidy, dezinfekéné
prostriedky a iné potencialne toxické latky sa musia skladovat v miestnostiach alebo
skriniach, ktoré st uzamykatelné; ich pouzivanie nesmie predstavovat ziadne riziko
kontaminacie vyrobkov.

3. Pracovné priestory, nastroje a pracovné zariadenia sa mozu pouzivat len na pracu s

produktmi, pre ktoré bolo vydané schvalenie alebo povolenie. Po povoleni prislusnym
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6.

organom veterinarnej spravy ich vSak moZno pouzZivat v rovnakom c¢ase alebo ¢asovo
oddelene na pracu s inymi potravinami pozivatelnymi pre Iudi. Toto obmedzenie sa
nevztahuje na prepravné zariadenia pouzivané v priestoroch, kde sa nepracuje so surovinami
alebo s vyrobkami, na ktoré sa vztahuje toto nariadenie.

. Na vsetky ucely sa musi pouzivat pitna voda, ktora zodpoveda poziadavkam podla

osobitného predpisu;?) uzitkova vodu vSsak mozno vynimoc¢ne pouzivat na produkciu pary,
protipoziarne ucely, ochladzovanie chladiarenskych zariadeni, ak st potrubia na tento ucel
instalované tak, ze vylucuju pouzitie tejto vody na iné uiCely a nepredstavuju ziadne riziko
kontaminacie surovin a vyrobkov.

. Cistiace a dezinfekéné prostriedky a podobné latky sa musia pouzivat v stilade s navodom

vyrobcu takym spdsobom, aby nemali nepriaznivé ti¢inky na strojné zariadenia, vybavenie,
suroviny a vyrobky. Po ich pouziti musi nasledovat dokladné oplachnutie tychto nastrojov a
pracovnych zariadeni pitnou vodou okrem pripadov, ked navod na pouzivanie tychto latok
uvadza, Ze tento oplach nie je potrebny.

Posypanie podlah pracovnych miestnosti a skladovacich miestnosti pre suroviny alebo
vyrobky uvedené v tomto nariadeni pilinami alebo inymi podobnymi latkami sa zakazuje.

Prostriedky a materialy na udrzbu a Cistenie sa musia drzat v miestnosti podla ¢asti A bodu 14.

6.

Posypanie podlah pracovnych miestnosti a skladovacich miestnosti pre suroviny alebo
vyrobky uvedené v tomto nariadeni pilinami alebo inymi podobnymi latkami sa zakazuje.

B. VSeobecné podmienky, ktoré sa vztahuju na zamestnancov

1.

Zamestnanci su povinni dodrziavat poziadavky absoltitnej Cistoty a osobitne:

a) zamestnanci musia nosit vhodné cCisté pracovné odevy a pokryvky hlavy, ktoré uplne
zakryvaju vlasy; toto sa vztahuje najm& na osoby, ktoré pracuju alebo manipuluju s
nechranenymi alebo v druhom obale nebalenymi surovinami alebo vyrobkami,

b) od zamestnancov, ktori sii urceni na manipulovanie, spracovanie, pripravu a vyrobu
surovin a vyrobkov sa musi vyzadovat, aby si umyvali ruky minimalne vzdy pri vstupe do
pracovnych miestnosti, vzdy ked zac¢inaju znovu pracovat a vzdy, ked sa vyskytla
kontaminacia; rany na rukach musia byt zakryté nepremokavym obvazom,

¢) fajéenie, pluvanie, zuvanie, jedenie a pitie sa v miestnostiach, kde sa pracuje so
surovinami alebo vyrobkami, alebo kde sa skladuju, zakazuje.

. Zamestnavatel musi prijat vSetky potrebné opatrenia, aby sa prediSlo tomu, aby so

surovinami a s vyrobkami narabali osoby, ktoré by ich mohli kontaminovat, kym nie je k
dispozicii dokaz, ze tieto osoby moézu bez rizika pracovat alebo manipulovat so surovinami a
s vyrobkami.

. Pri prijimani do zamestnania v prevadzkarni musi kazda osoba, ktora ma pracovat alebo

manipulovat so surovinami alebo s vyrobkami preukazat zdravotnym preukazom,’) ze
neexistuje ziadna prekazka pre takéto zamestnanie. Vzdy po uplynuti 12 mesiacov musi
absolvovat lekarsku prehliadku zameranu na zdravotnu spodsobilost na tato pracu.
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Priloha ¢. 3
k nariadeniu vlady ¢. 286/2003 Z. z.

OSOBITNE PODMIENKY PRE MASOVE VYROBKY

CAST A
OSOBITNE PODMIENKY NA SCHVALENIE PREVADZKARNI VYRABAJUCICH MASOVE
VYROBKY

1. Okrem vSeobecnych poziadaviek uvedenych v prilohe ¢. 2 c¢asti A musia mat prevadzkarne,
ktoré vyrabaju méasové vyrobky, manipuluja s nimi a balia ich, aspon

a) vhodné miestnosti dostatocne velké na oddelené skladovanie
1. surovin za chladiarenskych podmienok a

2. méasovych vyrobkov pri teplote okolia alebo, kde je to v zavislosti na povahe vyrobkov
potrebné, za chladiarenskych podmienok,
s tym, Ze suroviny, masové vyrobky a ostatné produkty zivoc¢iSneho pévodu, ktoré nie su balené
v druhom obale, sa musia skladovat oddelene od surovin a vyrobkov zabalenych v druhom
obale,

b) jednu vhodnu miestnost alebo viac vhodnych miestnosti dostato¢ne velkych na vyrobu a
balenie masovych vyrobkov do priameho obalu; ak tieto operacie predstavuju jeden
produkény cyklus zodpovedajuci poziadavkam tohto nariadenia, ktory zarucuje zdravotnu
neskodnost surovin a hotovych vyrobkov a ak to usporiadanie a rozmery vyrobnej miestnosti
umoznuju, moézu sa tieto operacie vykonavat v rovnakej miestnosti,

c) miestnost alebo bezpec¢né miesto na skladovanie urcitych zloziek, ako su pridavné latky,

d) miestnost na balenie do druhého obalu, ak nie st splnené podmienky na balenie podla casti
E bodu 3, a na expediciu,

e) miestnost na skladovanie materialov na balenie do priameho obalu a balenie do druhého
obalu,

f) miestnost na Cistenie zariadeni a nastrojov, ako st haky a kontajnery.
2. V zavislosti od druhu vyrabanych vyrobkov musia prevadzkarne mat

a) miestnost, alebo ak nie je nebezpecenstvo kontaminacie, priestor, kde sa odstranuju druhé
obaly,

b) miestnost, alebo ak nie je nebezpecenstvo kontaminacie, priestor na rozmrazovanie surovin,
c) miestnost na rozrabanie masa,

d) miestnost alebo zariadenie na suSenie alebo zretie,

e) miestnost alebo zariadenie na tdenie,

f) miestnost na odsolovanie, namacanie a akékolvek iné oSetrovanie najma prirodnych ¢riev, ak
tieto suroviny neboli podrobené takymto operaciam v prevadzkarni, odkial pochadzaju,

g) miestnost na predchadzajuce cistenie surovin potrebnych na pripravu masovych vyrobkov
pred ich pouzitim do mésovych vyrobkov,

h

—

miestnost na solenie, ak je to potrebné s klimatizacnym zariadenim na udrziavanie teploty
podla casti B bodov 4 a 5,

i) ak je to potrebné, miestnost na predchadzajice Cistenie masovych vyrobkov pred krajanim,
porciovanim a balenim do priameho obalu,

j) miestnost, ak je to potrebné s klimatizacnymi zariadeniami, na krajanie alebo porciovanie a
balenie masovych vyrobkov, ktoré sii uréené na predaj v zabalenej forme,

k) osobitné miestnosti uvedené v prilohe ¢. 4 , ak sa v prevadzkarni uvedenej v tejto casti
vyrabaju vyrobky uvedené v prilohe C. 4,
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I) ak su splnené podmienky ustanovené v bode 1 pism. b), mdézu sa so suhlasom organu
veterinarnej spravy prislusného na schvalenie prevadzkarne niektoré z tychto operacii
vykonavat v rovnakej miestnosti; ak podmienky ustanovené v bode 1 pism. b) nie su splnené,
musia sa operacie, ktoré by predstavovali zdravotné riziko, ak by sa urcité vyrobky vyrabali
sucasne, ako aj operacie spojené s nadmernou produkciu tepla, vykonavat v samostatne;j
oddelenej miestnosti.

CAST B
OSOBITNE HYGIENICKE PODMIENKY PRE PREVADZKARNE VYRABAJUCE MASOVE
VYROBKY

1. Na miestnosti pouzivané na skladovanie alebo pracu s potravinami inymi, ako sii maso alebo
masové vyrobky a ktoré budu tvorit sticast zlozenia masovych vyrobkov, sa vztahuju vSeobecné
hygienické poziadavky ustanovené tymto nariadenim.

2. Suroviny a zloZKy predstavujuce sucast zloZzenia masovych vyrobkov, ako aj samotné vyrobky a
produkty Zivo¢isSneho pévodu a kontajnery a obaly s nimi nesmu prichadzat do priameho styku
s podlahou a musi sa s nimi manipulovat za podmienok, ktoré vylucuju akékolvek riziko
kontaminacie. Musi sa dbat na to, aby sa zabezpecilo, Ze neddjde k Ziadnemu kontaktu medzi
surovinami a hotovymi vyrobkami.

3. V miestnostiach, v ktorych sa masové vyrobky udia, nakladaju, zreju, solia, skladuju alebo
odosielaju, sa povoluje pouzivanie dreva, ak je to nevyhnutné z technologickych dévodov za
predpokladu, Ze nie je ziadne riziko kontaminacie vyrobkov. Drevené palety sa moézu do
uvedenych miestnosti prinasat vyluéne len na prepravu masa alebo mésovych vyrobkov
balenych v druhom obale a nie na iné ucely. Okrem toho moZno povolit pouzivanie
galvanizovanych kovov pri suseni Suniek a salam, ak nie sii skorodované a ak nemo6zu prist do
styku s mésovymi vyrobkami.

4. Teplota v miestnostiach alebo castiach miestnosti, kde sa vykonava praca s masom, mletym
masom pouzivanym ako surovina, masovymi vyrobkami a misovymi pripravkami musi
zabezpecoval hygienicku vyrobu; ak je to potrebné, musia byt tieto miestnosti alebo casti
miestnosti vybavené klimatizacnymi zariadeniami.

5. Pocas rozrabania, porciovania, krajania a nakladania sa musi v miestnostiach na rozrabanie a
nakladanie udrziavat teplota, ktora neprekracuje 12 °C, s vynimkou prevadzkarni uvedenych v
§ 9. V pripade inych prevadzkarni vSak moze organ veterinarnej spravy, prislusny na schvalenie
prevadzkarne, povolit z tejto poziadavky vynimku, ak ju povazuje s ohladom na technolégiu
pouzivanu pri vyrobe urcitého masového vyrobku za opodstatnenu.

CAST C
POZIADAVKY NA SUROVINY POUZIVANE NA VYROBU MASOVYCH VYROBKOV
1. Méso, ktoré sa pouziva na vyrobu masovych vyrobkov musi

a) pochadzat z prevadzkarni schvalenych v sulade s osobitnymi predpismi uvedenymi v § 2
pism. d) a byt prepravované za vyhovujucich hygienickych podmienok v sulade s uvedenymi
osobitnymi predpismi,

b) byt od casu jeho prichodu do spracovatelskej prevadzkarne az do casu jeho pouzitia
uchovavané v stulade s poziadavkami podla osobitnych predpisov uvedenych v § 2 pism. d);
do datumu ucinnosti Zmluvy o pristupeni Slovenskej republiky k Eurépskej tinii moze byt
maiso z neschvalenych prevadzkarni s povolenymi doéasnymi vynimkami,’) ktoré nesplia
vSetky podmienky ustanovené osobitnymi predpismi uvedenymi v § 2 pism. d), drzané v
prevadzkarniach uz schvalenych na vyvoz do clenskych Statov Eurdpskej unie, musi vSak
byt skladované na oddelenych miestach a nesmie sa pouzivat na rovnakom mieste alebo v
rovnakom éase ako méso, ktoré tieto podmienky splfia. Mésové vyrobky ziskané z takéhoto
masa sa nesmu oznacovat ovalnou zdravotnou znackou uvedenou v c¢asti F bode 4 a musia
sa oznacovat narodnou znackou podla ¢asti F bodu 6.

2. Mleté miso a masové pripravky, ak sa nepripravuju vo vyrobnej miestnosti uvedenej v casti A
bode 1 pism. b), musia
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a) pochadzat z prevadzkarne schvalenej podla osobitného predpisu?) a musia byt prepravované
za vyhovujucich hygienickych podmienok v sulade s tymto osobitnym predpisom,

b) byt od c¢asu ich prichodu do spracovatelskej prevadzkarne az do c¢asu ich pouzitia
uchovavané v sulade s poziadavkami podla osobitného predpisu.?)

3. Pritomnost produktov Zivo¢iSneho pdévodu, inych ako je méso uvedené v § 2 pism. d), ktoré
obsahuju masové vyrobky v prevadzkarni, sa povoluje, len ak tieto produkty zodpovedaju
veterinarnym poziadavkams) ustanovenym prislusnymi osobitnymi predpismi.*)

CAST D
DOZOR NAD VYROBOU

1. Prevadzkarne podliehaju dozoru prislusnych organov veterinarnej spravy, ktory musi
zabezpecit, Ze sa dodrziavaju poziadavky tohto nariadenia, a organy veterinarnej spravy musia
najma

a) kontrolovat
1. cistotu priestorov a zariadenia na hygienu zamestnancov,

2. ucinnost vlastnych kontrol vykonavanych prevadzkarnou v sulade s § 7 hlavne
vySetrovanim vysledkov tychto vlastnych kontrol a odberom vzoriek,

mikrobiologicky a hygienicky stav produktov zivo¢isSneho povodu,
ucinnost oSetrenia masovych vyrobkov,

hermeticky uzavreté obaly prostrednictvom nahodného odberu vzoriek,

o ook W

vhodné zdravotné oznacovanie masovych vyrobkov, ako aj identifikovanie produktov
posudenych ako nepozivatelné pre ludi a dalSie nakladanie s nimi,

7. podmienky skladovania a prepravy,
b) odoberat akékolvek vzorky pozadované na laboratérne testy,

c) vykonavat akékolvek ostatné kontroly, ktoré povazuji za potrebné na zabezpecenie
dodrziavania tohto nariadenia,

d) uréovat vhodnymi inSpekciami, ¢i bol masovy vyrobok vyrobeny z masa, ku ktorému boli
pridané iné potraviny, pridavné latky alebo koreniny a ¢i zodpoveda vyrobnym ukazovatelom
stanovenym vyrobcom, a najma, ¢i zlozenie vyrobku skuto¢ne zodpoveda udajom uvedenym
v jeho oznaceni, a to hlavne tam, kde sa pouziva oznacenie vyrobku, pod ktorym sa predava,
uvedené v casti E bode 4.

2. Prislusny organ veterinarnej spravy musi mat v kazdom case volny vstup do chladiarenskych
alebo mraziarenskych skladov a vSetkych pracovnych priestorov, aby mohol skontrolovat, ¢i sa
prisne dodrziavaju ustanovenia tohto nariadenia.

CASTE
BALENIE DO PRIAMEHO OBALU, BALENIE DO DRUHEHO OBALU A OZNACOVANIE A
ETIKETOVANIE

1. Balenie do priameho obalu, balenie do druhého obalu a oznacovanie sa musi vykonavat za
vyhovujacich hygienickych podmienok v miestnostiach urcenych na tento ucel. Bez toho, aby
bol dotknuty osobitny predpis,’) musi priamy obal a druhy obal zodpovedat hygienickym
poziadavkam a musi byt dostatocne pevny, aby tcinne chranil misové vyrobky.

2. Priame obaly a druhé obaly sa nesmu opakovane pouzivat na mésové vyrobky s vynimkou
urcitych osobitnych druhov obalov, ako st keramické, sklenené alebo plastové obaly, ktoré
mozno opatovne pouzit po dokladnom ¢isteni a dezinfekcii.

3. Vyroba mésovych vyrobkov a operacie pri baleni do druhého obalu sa mo6zu uskutoc¢novat v
rovnakej miestnosti, ak je druhym obalom obal opisany v bode 2 alebo ak su splnené tieto
podmienky:

a) miestnost musi byt dostato¢ne velka a vybavena tak, aby bola zabezpecena hygiena tychto
operacii,
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b)

c)

d)

e)

f)

obalové materidly na balenie do druhého obalu a na balenie do priameho obalu musia byt
ihned po ich vyrobe uplne uzavreté vo vlastnom ochrannom obale; tento ochranny obal sa
musi pri preprave do prevadzkarne chranif pred poSkodenim a v prevadzkarni musi byt
skladovany za hygienickych podmienok v oddelenej miestnosti urcenej na tento ucel,

miestnosti na skladovanie obalovych materialov musia byt bez prachu a Skodcov a nesmu
mat ziadne vzdusSné spojenie s miestnostami, ktoré obsahuju latky, ktoré by mohli
kontaminovat méiso, mleté alebo sekané méso, méasové pripravky alebo misové vyrobky;
obaly sa nesmu skladovat priamo na podlahe,

druhé obaly sa musia pred ich prenesenim do miestnosti na balenie vopred poskladat za
hygienickych podmienok; v pripade automatického skladania obalov mozno povolit z tejto
poziadavky vynimku, ak nie je ziadne riziko kontaminacie masovych vyrobkov,

poskladané druhé obaly sa musia preniest do miestnosti za hygienickych podmienok a bez
meskania pouzif; nesmu s nimi manipulovat zamestnanci, ktori manipuluji s méasom,
mletym alebo sekanym masom, masovymi pripravkami alebo misovymi vyrobkami, ktoré nie
su balené v priamom obale,

ihned po zabaleni do druhého obalu sa musia masové vyrobky umiestnit do skladovacej
miestnosti urcenej na tento tucel.

4. Okrem poziadaviek na oznac¢ovanie potravin podla osobitného predpisu®) musia byt na priamom
obale alebo na etikete masovych vyrobkov viditelne a citatelne uvedené tieto idaje, ktoré musia
s vynimkou pripadu uvedeného v pismene c) sprevadzat méasové vyrobky az ku koneénému
spotrebitelovi:

a)

b)

c)

d)

zivo¢isny druh zvierafa, z ktorého bolo méaso ziskané, ak to nie je zrejmé z oznacenia
vyrobku, pod ktorym sa predava, alebo zo zoznamu zloziek v stilade s osobitnym predpisom,5)

odkaz alebo kéd umoznujuci identifikovat urc¢ité mnozstvo vyrobkov, ktoré bolo ziskané za
technologicky podobnych podmienok, a ktoré moze predstavovat rovnaké riziko,

na druhom obale alebo obale, ktory nie je urceny pre konec¢ného spotrebitela, datum
pripravy alebo kéd, ktory moéze prijemca a prislusny organ interpretovat a ktory umoznuje
identifikovat datum pripravy,

oznacenie vyrobku, pod ktorym sa predava, po ktorom nasleduje odkaz na vnutroStatnu
normu alebo pravny predpis, ktory ho povoluje; narodnou normou alebo pravnym predpisom
sa rozumeju

1. podmienky vyroby alebo pripravy povolené vnutrostatnymi pravnymi predpismi,®)

2. ur¢ité ustanovenia vnutroStatnych predpisov, ktoré ukladaju Specifické obmedzenia
podmienok vyroby alebo pripravy pre urcité produkty,

3. vSetky oznacenia vyrobku, pod ktorymi sa predava, ktoré su v zavislosti od absencie
vnutrostatnych noriem, ktoré by ich limitovali, povolené pravnymi predpismi clenského
statu’) alebo Slovenskej republiky,®) alebo ak bolo takéto oznacenie vyrobku, pod ktorym
sa predava, potvrdené vSeobecnym zauzivanim,

4. pri povolovani pouzivania Skrobu alebo bielkovin Zivo¢iSneho alebo rastlinného poévodu z
inych ako technologickych dévodov pravnymi predpismi Slovenskej republiky®) alebo
¢lenského statu,”) odkaz na toto pouzitie v suvislosti s ozna¢enim vyrobku, pod ktorym sa
predava.

CASTF
ZDRAVOTNA ZNACKA

1. Méasové vyrobky musia byt oznacené zdravotnou znackou. Toto oznacovanie sa musi vykonat
pocas alebo bezprostredne po vyrobe v prevadzkarni alebo v prebalovacom stredisku, a to na
Iahko viditelnom mieste a Citatelnymi a nezmazatelnymi znakmi, ktoré sa daju lahko rozoznat.
Zdravotna znacka sa moéze pouzit priamo na produkt alebo na jeho priamy obal, ak je mésovy
vyrobok jednotlivo baleny do priameho obalu alebo na etikete pripevnenej na priamy obal v
sulade s bodom 4 pism. b). Ak je vSak méasovy vyrobok baleny do priameho obalu a do druhého
obalu jednotlivo, postacuje zdravotna znacka pouzita na druhy obal.
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2.

3.

Ak sa masové vyrobky oznacené zdravotnou znackou podla bodu 1 potom balia do druhého
obalu, musi sa zdravotna znacka pouzit aj na druhy obal.

Body 1 a 2 neplatia a zdravotné oznacovanie méasovych vyrobkov nie je potrebné,

a) ak je zdravotna znacka v sulade s bodom 4 pouzita na vonkajSom povrchu kazdej jednotky
urcenej na predaj, ktora ich obsahuje,

b) ak ide o masové vyrobky v zasielkach urcenych na dalSie spracovanie alebo balenie do
priameho obalu v schvalenej prevadzkarni a ak

1. st uvedené zasielky na viditelnom mieste vonkajSieho povrchu oznacené zdravotnou
znackou schvalenej prevadzkarne, ktora ich odosiela, spolu so zretelnym uvedenim
urceného miesta urcenia,

2. prevadzkaren prijemcu vedie zaznam o mnozstvach, druhu a pévode méasovych vyrobkov
ziskanych v stlade s tymto pismenom b) a uchovava tento zaznam po dobu ustanovenu v
§ 7 ods. 1 pism. d); méasové vyrobky vo velkych baleniach, ktoré su urcené na priamy
predaj bez dalsieho spracovania alebo balenia do priameho obalu vSak musia byt
oznacené zdravotnou znackou podla bodov 1, 2 alebo bodu 3 pism. a),

c) ak ide o masové vyrobky, ktoré nie su balené v priamom obale alebo v druhom obale a ktoré
predava vyrobca vo velkom priamo maloobchodnému predajcovi, a ak

1. sa zdravotna znacka v sulade s bodom 1 pouzije na kontajner, ktory ich obsahuje,

2. vyrobca vedie zaznam o mnozstvach, druhu a povode masovych vyrobkov odoslanych v
sulade s tymto bodom a o mene prijemcu a uchovava tento zaznam po dobu ustanovenu v
§ 7 ods. 1 pism. d).

a) Zdravotna znacka na méasovych vyrobkoch zo schvalenych prevadzkarni musi obsahovat tieto
nalezitosti v ovalnom ohraniceni:

1.1. v hornej casti tlacenymi velkymi pismenami zacCiatocné pismena alebo pismeno
odosielajuicej krajiny podla pravneho aktu Eurépskych spolocenstiev uvedeného v prilohe
¢. 1 bode 1 (t. j. clenského Statu Eurdpskej tinie a Eurépskych spolocenstiev); ak ide o
Slovensku republiku, pismena: ,SK*,

1.2. po ktorych nasleduje schvalovacie ¢islo prevadzkarne alebo prebalovacieho strediska v
stulade s prilohou ¢. 7, ak je to potrebné spolu s koédovym cislom uvadzajucim druh
vyrobku, pre ktory je prevadzkaren schvalena,

1.3. v dolnej casti jedna zo skratiek uvedenych v pravnom akte podla prilohy ¢. 1 bodu 1, ak ide
o Slovensku republiku, skratku ,EHS*, alebo

2.1. v _hornej casti meno odosielajucej krajiny velkymi pismenami; ak ide o Slovensku
republiku, slova: ,SLOVENSKA REPUBLIKA®,

2.2. v strede schvalovacie Cislo prevadzkarne alebo prebalovacieho strediska v sulade s prilohou
€. 7, ak je to potrebné, spolu s kodovym cCislom uvadzajucim druh vyrobku, pre ktory je
prevadzkaren schvalena,

2.3. v dolnej casti jedna zo skratiek uvedenych v pravnom akte Europskych spolocenstiev
uvedenom v prilohe €. 1 bod 1; ak ide o Slovensku republiku, skratku ,EHS®,

b) Zdravotna znacka sa moze pouzit povolenymi prostriedkami priamo na vyrobok alebo
moze byt predtlacena na jeho priamom obale alebo druhom obale, alebo na etikete
pripevnenej k vyrobku, k jeho priamemu obalu alebo k druhému obalu. Ak je peciatka
pouzita na priamom obale, musi sa znicit, ked sa tento priamy obal otvara. Ak sa
priamy obal otvara tak, ze sa znacka neznic¢i, mozno znacku pouzit len na obal, ktory sa
pri otvarani znic¢i. V pripade vyrobkov v hermeticky uzavretych obaloch musi byt znacka
pouzita nezmazatelne bud na viecku, alebo na plechovke.

¢) Zdravotna znacka mozZe tieZ pozostavat z neodstranitelnej platnicky z odolného
materialu, ktory zodpoveda vSetkym hygienickym poziadavkam, a su na nnom informacie
uvedené v pismene a).

5. Ak masovy vyrobok obsahuje iné potraviny zivocisSneho povodu, ako su produkty rybolovu,

mlie¢ne vyrobky alebo vaje¢né vyrobky, musi sa pouzit len jedna zdravotna znacka.



Strana 22 Zbierka zakonov Slovenskej republiky 286/2003 Z. z.

6. Méasové vyrobky urcené vylucne na domaci trh v Slovenskej republike a pochadzajuce z
prevadzkarni s nizkou kapacitou povolenych podla § 9 sa oznacuju rovnakym spoésobom, ako je
uvedené v predchadzajucich bodoch s vynimkou tvaru a nalezitosti zdravotnej znacky uvedenej
v bode 4 pism. a). Tieto vyrobky sa musia oznacit narodnou znac¢kou kruhového tvaru s tymito
udajmi:

a) v hornej casti skratkou nazvu okresu,s) s vynimkou okresu Svidnik, kde sa pouzije skratka
SVK,

b) v strednej casti veterinarnym kontrolnym ¢islom prevadzkarne s nizkou kapacitou,
¢) v dolnej casti skratkou: N.

7. Masové vyrobky urcené vylucne na domaci trh v Slovenskej republike a pochadzajuce z
prevadzkarne podla § 10, ktorej bola uznana poziadavka na vynimky v prechodnom obdobi
najdlhsie vSak do 31. decembra 2006, sa oznacuju od 1. januara 2004 rovnakym sposobom,
ako je uvedené v predchadzajacich bodoch s vynimkou bodu 3 a tvaru a nalezitosti zdravotnych
znaciek uvedenych v bode 4 pism. a) a bode 6, ktoré sa na tuto prevadzkaren nevztahuju. Tieto
masové vyrobky sa musia oznacit narodnou znackou Stvorcového tvaru s tymito informaciami:

a) v hornej casti skratkou nazvu okresu,?)

b) v strednej casti veterinarnym kontrolnym cislom prevadzkarne s povolenymi prechodnymi
opatreniami,

¢) v dolnej casti skratkou: N.
Vyrobky tejto prevadzkarne a ich obaly musia byt okrem toho jednotlivo oznacené aj slovami
L,Urcené vyluéne na domaci trh v Slovenskej republike®.

8. Masové vyrobky z priemyselnych prevadzkarni s povolenymi doc¢asnymi vynimkami!) do 31.
decembra 2003, ktoré pri téinnosti tohto nariadenia eSte nesplfiaju vsetky podmienky na
schvalenie, sa do uplynutia tychto vynimiek a schvalenia prevadzkarne, najdlhsie vSak do 1.
maja 2004, oznacuju rovnakym sposobom, ako je uvedené v bode 6.

CAST G
SKLADOVANIE A PREPRAVA
1. Masové vyrobky sa musia skladovat v miestnostiach uvedenych v casti A bode 1 pism. a). M6zu

sa vSak skladovat aj mimo miestnosti uvedenych v c¢asti A bode 1 pism. a), za tychto
podmienok:

a) masové vyrobky, ktoré sa nemozu uchovavat pri teplotach okolia, sa mézu skladovat v
chladiarenskych skladoch uvedenych v § 3 ods. 1 pism. h) alebo sklade schvalenom v sulade
s inymi osobitnymi predpismi, najmé uvedenymi v § 2 pism. d),

b) mésové vyrobky, ktoré sa moézu uchovavat pri teplotach okolia, mozno skladovat v skladoch
s pevnou konstrukciou, ktoré mozno lahko ¢istit a dezinfikovat a ktoré su schvalené
prislusnym organom veterinarnej spravy.

2. Mésové vyrobky, pre ktoré su urcené urcité skladovacie teploty podla § 7 ods. 2, musia byt
uchovavané pri tychto teplotach.

3. Mésové vyrobky sa musia z prevadzkarni odosielat takym sposobom, aby boli pocas prepravy
chranené pred vSetkym, ¢o by ich mohlo kontaminovat alebo nepriaznivo ovplyvnit. Z tohto
doévodu sa musi vziat do tvahy dizka prepravy, pouzity dopravny prostriedok a poveternostné
podmienky.

4. Masové vyrobky musia, ak si to druh vyrobku vyzaduje, byt prepravované v dopravnych
prostriedkoch vybavenych tak, ze zabezpecuju ich prepravu pri pozadovanych teplotach, a
najma tak, aby neboli prekrocené teploty urcené v sulade s § 7 ods. 2.

5. Masové vyrobky musi pocas prvého stupna uvedenia na trh sprevadzat obchodny doklad
uvedeny v § 3 ods. 2 pism. a). Pri preprave a v nasledujucich stupnoch uvadzania na trh musia
byt vyrobky sprevadzané obchodnym dokladom so schvalovacim ¢islom odosielajucej
prevadzkarne, v ktorom sa identifikuje prislusny organ zodpovedny za kontrolu.
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CASTH
OSOBITNE PODMIENKY PRE PASTERIZOVANE ALEBO STERILIZOVANE VYROBKY V
HERMETICKY UZAVRETYCH OBALOCH

A. Okrem vseobecnych podmienok uvedenych v prilohe ¢. 2 prevadzkarne vyrabajuce
pasterizované alebo sterilizované vyrobky v hermeticky uzavretych obaloch

1

. musia mat

a) zariadenie na hygienicka prepravu prazdnych plechoviek do pracovnej miestnosti,
b) zariadenie umoznujuce dokladné ocistenie plechoviek bezprostredne pred ich plnenim,

c) zariadenie na umyvanie obalov v pitnej vode dostato¢ne teplej na odstranenie mastnoty z
nich po ich hermetickom uzavreti a pred autoklavovanim,

d) vhodnt miestnost, priestor alebo zariadenie na ochladzovanie a osuSenie obalov po
tepelnom osSetrenti,

e) zariadenia na inkubovanie vzoriek odobratych z masovych vyrobkov balenych v
hermeticky uzavretych obaloch,

f) vhodné zariadenia na kontrolovanie, ¢i st obaly hermeticky uzavreté a neposkodené,

. musia zabezpecit, aby

a) boli hermeticky uzavreté obaly vynaté zo zariadenia na tepelné oSetrenie pri dostato¢ne
vysokej teplote tak, aby sa zabezpecilo rychle odparenie vlhkosti a aby sa ich nedotykalo
rukami, kym nie st tiiplne suché,

b) boli obaly, v ktorych sa prejavuje pritomnost plynu dalej vySetrované,
¢) boli teplomery zariadenia na ohrev kontrolované oproti kalibrovanym teplomerom,
d) obaly

1. prevadzkaren zamietla a neprijala, ak st poSkodené alebo zle vyrobené,

2. prevadzkaren zamietla alebo vycistila, ak st Spinavé, a v pripade plechoviek, aby boli
obaly dokladne vycistené bezprostredne pred ich plnenim prostrednictvom cistiaceho
zariadenia uvedeného v bode 1 pism. b); pouzitie stojatej vody nie je povolené,

3. sa ponechali, ak je to potrebné, po cCisteni a pred plnenim po dostato¢ne dlhy cas
odkvapkat,

4. ak je to potrebné, boli po tom, ako boli hermeticky uzavreté a pred autoklavovanim
umyté prostrednictvom zariadenia uvedeného v bode 1 pism. c¢) v pitnej vode
dostatocne teplej na odstranenie mastnoty,

5. boli po tepelnom oSetreni ochladené vo vode, ktora spliia poziadavky podla bodu B.5,

6. boli manipulované pred a po tepelnom oSetreni takym spdsobom, aby sa zabranilo
kazdému poskodeniu alebo kontaminacii.

B. Prevadzkovatel alebo manazér prevadzkarne vyrabajucej masové vyrobky v hermeticky
uzavretych obaloch musi tiez prostrednictvom odberu vzoriek kontrolovat, ze

1.

sa pri masovych vyrobkoch, ktoré su urcené na skladovanie pri teplote okolia, pouziva
tepelné oSetrenie, ktoré je schopné znicit alebo inaktivovat patogénne mikroorganizmy a
spory patogénnych mikroorganizmov; musi sa viest register vyrobnych ukazovatelov, ako su
trvanie ohrevu, teplota, napln, velkost obalov a podobne; zariadenie na tepelné osetrenie
musi byt vybavené kontrolnymi zariadeniami, ktoré umoznuju kontrolovat, ¢i boli obaly
podrobené tc¢innému tepelnému osetreniu,

. materialy pouzivané na obaly splfiaju hygienické poziadavky, ktoré s vztahuji na materialy

urcené na to, aby prichadzali do styku s potravinami,

. sa vo vopred urcenych intervaloch vykonavaju kontroly dennej produkcie na zabezpecenie

ucinnosti uzatvarania obalov; na tento 1ticel musi byt zabezpecené vhodné zariadenie na
vySetrovanie prieénych rezov a spojov uzavretych obalov,

. vyrobca vykonava dalSie kontroly odberom vzoriek na zarucenie toho, aby
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a) boli sterilizované vyrobky ucinne tepelne osetrené; tieto kontroly sa vykonavaju
prostrednictvom

1. termostatovych skusok (inkubacénych testov), pri ktorych sa musi inkubacia vykonavat
najmenej pri 37 °C po 7 dni alebo najmenej pri 35 °C po 10 dni, alebo pri inej
kombinacii ¢asu a teploty uznanej za rovnocennui s uvedenymi kombinaciami
prislusnym organom veterinarnej spravy.)

2. mikrobiologickych vysSetreni obsahu a obalov v laboratériu prevadzkarne alebo v inom
schvalenom laboratoriu,

b) pasterizované vyrobky v hermeticky uzavretych obaloch vyhovovali kritériam uznanym
Statnou veterinarnou a potravinovou spravou,

5. sa vykonavaju potrebné kontroly na zabezpecenie toho, aby voda na chladenie obalov
obsahovala po pouziti rezidualny obsah chloru; Statna veterinarna a potravinova sprava
moze povolit vynimku z tejto poziadavky, ak voda na chladenie obalov splfia poziadavky
podla osobitného predpisu.?)

C. Prislusny organ veterinarnej spravy moze povolit

a) pridavanie urcitych latok na predchadzanie korézie plechoviek a zmékcenie a dezinfekciu
vody do vody pouzivanej v autoklavoch,

b) pouzivanie recirkulovanej vody na ochladzovanie tepelne oSetrenych obalov; tato voda musi
byt purifikovana a musi byt oSetrena chlérovanim alebo inym uznanym spésobom oSetrenia,
ktorého ucelom je, aby recirkulovana voda vyhovovala poziadavkam osobitného predpisu®) a
nemohla tak kontaminovat vyrobky alebo predstavovat riziko pre zdravie Iudi. Recirkulovana
voda musi cirkulovat v uzavretom okruhu tak, aby sa nemohla pouzit na iné ucely.

Ak nie je riziko kontaminacie, méze sa voda pouzita na chladenie obalov a voda z autoklavov

pouzit na konci pracovného tiseku na umyvanie podlah.

CAST1
OSOBITNE PODMIENKY PRE PRIPRAVENE POKRMY

Okrem vseobecnych podmienok v prilohe ¢. 2 a castiach A az C tejto prilohy

1. musia mat prevadzkarne vyrabajuce pripravené pokrmy samostatnu miestnost na pripravu a
balenie tychto pripravenych pokrmov do priameho obalu; osobitna miestnost sa nevyzaduje, ak
sa s masovymi vyrobkami a misom manipuluje casovo oddelene a ak sa miestnosti pouzivané
na tieto operacie medzi pouzitim na kazdy druh vyrobku vy¢istia a vydezinfikuju,

2. a) musia sa masové vyrobky, ktoré obsahuje pripraveny pokrm ¢o najskoér po uvareni

1. bud zmieSat s ostatnymi zloZkami tak rychlo, ako je to prakticky mozné; v tomto pripade
musi byt ¢as, pocas ktorého je teplota masového vyrobku medzi 10 a 60 °C, maximalne 2
hodiny, alebo

2. pred zmieSanim s ostatnymi zlozkami schladit na 10 °C a menej;
Ak sa pouzivaju iné metody pripravy, ako st uvedené v bode 2 pism. a), musia byt schvalené
prislusnym organom veterinarnej spravy, ktory o tom informuje Eurépsku Komisiu,

b) sa musi mésovy vyrobok a pripraveny pokrm v case nie dlhSom ako dve hodiny po ukonceni
varenia schladif na vnutornu teplotu +10 °C alebo nizsiu a ¢o najskor sa musi dochladit na
skladovaciu teplotu; prislusny organ veterinarnej spravy moze povolit prevadzkarni vynimku
z dvojhodinovej lehoty, ak je dlhSia lehota odovodnena pouzivanou vyrobnou technolégiou a
ak je zarucena zdravotna neskodnost hotového vyrobku,

c) musia byt pripravené pokrmy, ak je to vhodné, bezprostredne po ochladeni zmrazené alebo
rychlo zmrazené,

3. musi oznacenie pripravenych pokrmov zodpovedat osobitnému predpisu.®) Zoznam zloziek musi
na ucely tohto nariadenia obsahovat udaj o Zivoé¢iSnom druhu zvierata, z ktorého maso
pochadzalo. Pripravené pokrmy musia byt okrem uZz uvedenych oznaceni velmi zretelne
oznacené na jednom z vonkajsich povrchov priameho obalu datumom vyroby,
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4. musia byt vysledky roznych kontrol, ktoré musi vykonavat prevadzkovatel alebo manazér
prevadzkarne, uchovavané

a) minimalne po dobu urcenu prisluSnym organom veterinarnej spravy v zavislosti od
trvanlivosti vyrobku a

b) takym spdsobom, aby mohli byt predloZzené na pozZiadanie prislusného organu veterinarnej
spravy.
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Priloha ¢. 4
k nariadeniu vlady ¢. 286/2003 Z. z.

OSOBITNE HYGIENICKE POZIADAVKY NA VYROBU OSTATNYCH PRODUKTOV ZIVOCISNEHO
POVODU

CAST A
VSEOBECNE PODMIENKY

Priestory sa mozu pouzivat na vyrobu produktov, ktoré nie st urc¢ené na spotrebu I'udmi, iba za
tychto podmienok:

a) suroviny nevhodné a nepozivatelné pre Iudi sa musia skladovat v uplne samostatnej oddelenej
miestnosti alebo samostatnom oddelenom priestore na ich prijem,

b) suroviny nevhodné a nepozivatelné pre I'udi sa musia spracuvat v samostatnych oddelenych
miestnostiach s pouzitim samostatného zariadenia a instalacii s vynimkou pripadu, ak sa
spracovanie vykonava v uplne uzavretom zariadeni alebo aparature pouzivanej vylucne na tento
ucel,

¢) hotové vyrobky z tychto surovin sa musia skladovat v rozdielnych miestnostiach alebo
samostatnych tankoch, ktoré sii vhodne oznacené a nesmu byt pouzité na spotrebu pre Iudi.

CAST B
OSOBITNE PODMIENKY PRE SKVARENE ZIVOCISNE TUKY, OSKVARKY A VEDLAJSIE
PRODUKTY

Okrem vSeobecnych podmienok v prilohe ¢. 2 sa na Skvarené zivociSne tuky, oSkvarky a vedlajsie
produkty vztahuju tieto podmienky:

A. Poziadavky na prevadzkaren zhromazdujiicu alebo spractivajucu suroviny

1. Strediska na zber, zhromazdovanie a dalSiu prepravu surovin do spracovatelskych
prevadzkarni musia byt vybavené chladiarenskym skladom na skladovanie surovin pri
teplote +7 °C alebo nizSej, ak sa suroviny nezbieraju a nevyskvaruju v lehote ustanovenej v
bode B.3 pism. b) a c).

2. Spracovatelska prevadzkaren musi mat minimalne

a) chladiarensky sklad, ak sa suroviny nezbieraju a nevyskvaruju v lehotach uvedenych v
bode B.3 pism. b) a c),

b) miestnost alebo miesto na prijem surovin,
c) zariadenie na ulahcenie vizualnej prehliadky surovin,
d) ak je to vhodné, zariadenie na drvenie surovin,

e) zariadenie na vyskvarovanie alebo vytapanie surovin teplom, tlakom alebo inou vhodnou
metodou,

f) kontajnery alebo tanky, v ktorych sa méze uchovavat tuk v tekutom stave,

g) zariadenie na plastifikaciu alebo krystalizaciu tuku na ulahcovanie trhovej upravy a
balenia, ak prevadzkaren neodosiela len tekuty skvareny tuk,

h) expedicnui miestnost, ak prevadzkaren neodosiela len roztaveny zivociSny tuk v
cisternach,

i) pre vodu nepriepustné kontajnery na odstranovanie surovin nepozivatelnych pre lIudi,

j) ak je to potrebné, vhodné zariadenie na pripravu vyrobkov pozostavajucich zo skvareného
tuku zmiesaného s inymi potravinami alebo koreninami,

k) ak si1 oskvarky urcené na spotrebu ludmi, vhodné zariadenia zabezpecujuce ich
hygienicky zber, balenie do priameho obalu a do druhého obalu a skladovanie za
hygienickych podmienok uvedenych v bode B.9.

B. Dalsie hygienické poziadavky na pripravu Skvarenych a vytapanych zivoc¢isSnych tukov,
oskvarkov a vedIajsich produktov
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1. Suroviny musia pochadzat zo zvierat, ktoré boli po prehliadke ante mortem a post mortem
posudené ako vhodné na spotrebu Iudmi.

2. Suroviny musia pozostavat z tukovych tkaniv alebo kosti posudenych ako pozivatelné pre
Iudi, ktoré su primerane bez krvi a necistot. Nesmu prejavovat priznaky kazenia sa a musia
byt ziskané za hygienickych podmienok.

3. a) Na pripravu Skvarenych zZivoc¢iSnych tukov sa smu pozivat len tukové tkaniva alebo kosti
zhromazdované na bitankoch, v rozrabkarniach alebo prevadzkarniach na spracovanie masa
a vyrobu masovych vyrobkov. Suroviny sa musia prepravovat a skladovat az do vySkvarenia
za hygienickych podmienok a pri vnuitornej teplote +7 °C alebo nizsej.

b) Suroviny sa vSak s pouzitim vynimky z pismena a) mozu skladovat a prepravovat
nechladené s podmienkou, ze st vySkvarené do 12 hodin po dni, v ktorom boli ziskané.

c) S pouzitim vynimky z pismena a) sa modzu suroviny zbierané v maloobchodnych
predajniach alebo priestoroch prilahlych k predajnym miestam, kde sa rozrabanie a
skladovanie méisa alebo hydinového méasa vykonava len na ucel priameho zasobovania
konec¢ného spotrebitela, pouzivat na pripravu skvarenych tukov, ak st vo vyhovujucom
hygienickom stave a riadne zabalené. Ak sa suroviny zbieraju denne, musia sa dodrziavat
teploty uvedené v bode 3 pism. a) a b). Ak sa suroviny nezbieraju denne, musia sa ihned
po tom, ako boli ziskané, chladit.

4. Vozidla kontajnery na zber a prepravu surovin musia mat hladké, Tahko umyvatelné,
Cistitelné a dezinfikovatelné vnutorné povrchy; vozidla musia byt dostatoéne kryté. Vozidla
na chladenu prepravu musia byt skonstruované a vybavené tak, aby sa pocas celej prepravy
mohla dodrzat pozadovana teplota.

5. Pred Skvarenim sa musia suroviny prehliadnut na pritomnost surovin nepozivatelnych pre
Iudi alebo cudzich latok. Ak sa zisti ich pritomnost, musia sa odstranit.

6. Suroviny sa musia vySkvarovat prostrednictvom tepla, tlaku alebo inej vhodnej metody, po
ktorych musi nasledovat oddelenie tuku dekantaciou, odstredovanim, filtrovanim alebo inou
vhodnou metédou. Pouzivanie rozpustadiel je zakazané.

7. Skvareny zivocisny tuk vyrobeny v sulade s bodmi 1 az 3, 5 a 6 sa moze rafinovat v rovnakej
alebo inej prevadzkarni na zlepsenie jeho fyzikalno-chemickej kvality, ak tuk na rafinovanie
splna poziadavky uvedené v bode 8.

8. Skvareny zivoé¢isny tuk musi v zavislosti od druhu splnat tieto poziadavky:
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Hovadzi 1oj Bravcova mast Ostatné zivocisne tuky
Jedly loj Loj na Jedla bravéova [Mast Jedlé Tuky na
rafinovanie |mast a bravcovy [tuky rafinovanie
tuk na
rafinovanie
prva ostatny prva ostatna
triedal) trieda?)
Volné 0,75 1,25 3.0 0,75 1,25 2,0 1,25 3.0
mastné
kyseliny
najviac
(v9)
m/m (%)
kyseliny
olejovej
Peroxidy (4 4 6 4 6 6 4 10
najviac |meq.kg |meq.kg!|meq.kg! meq.kg |meq.kg!|meq.kg" meq.kg-1 |meq.kg
Voda najviac 0,5 %
a
necistoty
Vona, normalna
chut,
farba

1

) Zivocisny tuk ziskany topenim pri nizkych teplotach éerstvého loja zo srdca, z oblickového
loja, mezenterialneho loja a predstierky hovddzieho dobytka a hovddzieho loja z rozrabkarni
mésa. ?) Cerstva mast vyrobena z tukovych tkaniv oSipanych. 3) Hmotnostné percenta.

9. Oskvarky urcené na spotrebu ludmi sa musia skladovat,

a) ak boli vyskvarené pri teplote 70 °C alebo nizsej,
1. pri teplote nizsej ako 7 °C po dobu, ktora neprekracuje 24 hodin, alebo
2. pri teplote —-18 °C, alebo nizsej,

b) ak boli vysSkvarené pri teplote vysSej ako 70 °C a maju obsah vody 10 hmotnostnych % alebo
vysSi,
1. pri teplote do 7 °C najviac 48 hodin alebo pri kombinacii ¢asu a teploty, ktora poskytuje

rovnocenné zaruky, alebo

2. pri teplote —18 °C, alebo nizsej,

c) ak boli vyskvarené pri teplote vySsSej ako 70 °C a maju obsah vody nizsi ako 10
hmotnostnych %, nie st na skladovacie teploty a c¢as skladovania ustanovené ziadne
osobitné poziadavky.

CAST C
PODMIENKY NA VYROBU, UVADZANIE NA TRH A DOVOZ VYCISTENYCH, SOLENYCH ALEBO
SUSENYCH, ALEBO TEPELNE OSETRENYCH ZALUDKOV, MECHUROV A CRIEV

Okrem podmienok v prilohe ¢. 2 a prilohe ¢. 3 ¢asti B musia prevadzkarne oSetrujuce zaludky,
mechure a ¢reva zodpovedat tymto podmienkam:

a) suroviny musia pochadzat zo zvierat, ktoré boli po prehliadke ante mortem a post mortem
posudené ako vhodné na spotrebu ludmi,
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b)

c)

d)

e)

produkty, ktoré nemozno uchovavat pri teplote okolia, sa musia skladovat aZ do ich odoslania v
priestoroch urcenych na tento ucel; najma produkty, ktoré nie st solené alebo susené, sa
musia uchovavat pri teplote nizsej ako +3 °C,

suroviny sa musia z bitinku, odkial pochadzaju, prepravovat do prevadzkarne za vyhovujucich
hygienickych podmienok a chladené, ak je to potrebné, s ohladom na ¢as medzi zabitim a
zberom surovin; dopravné prostriedky a kontajnery na prepravu tychto surovin musia mat
hladké vnutorné povrchy, ktoré su lahko umyvatelné, cistitelné a dezinfikovatelné; dopravné
prostriedky na chladiarensku prepravu musia byt skonstruované a vybavené tak, aby sa pocas
celej prepravy mohla dodrzat pozadovana teplota,

na skladovanie materialov na balenie do priameho obalu a balenie do druhého obalu musia byt
k dispozicii vhodné priestory,

balenie do priameho obalu a balenie do druhého obalu sa musi vykonavat za hygienickych
podmienok v miestnosti alebo na mieste uréenom na tento ucel,

pouzivanie dreva sa zakazuje; na prepravu kontajnerov alebo obalov s vyrobkami vSak mozZno
povolit drevené palety.
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Priloha ¢. 5
k nariadeniu vlady ¢. 286/2003 Z. z.

VZOR

ZDRAVOTNY CERTIFIKAT PRE MASOVE VYROBKY')

| 2SI (S (= 8 Lo b= ) PP

I. Identifikacia mésovych vyrobkov

VYTODKY VYTODEIIE S TNASOIIL Z: ..euteninniniiiniiit ittt et ettt ettt ettt ettt e ea et e et ea et et et et eaeaea et en e e ene e eneeneanen
(zivo€iSny druh)
| D3 bYs B4 £0) o) o) ) U T PR PTPPPUPPIIN
D) B N oF: 1 (3 Ut PP P PP PPN
Pocet jednotlivich Kusov alebo Dalemni: ......oc.iiuiiuiiiiiiiiii ettt e e e eaae
Teplota sKladovania & PIEPTAVY®): «.....ceeuuiiiit ittt e ettt e e et ettt e et e ettt e eett e e et e etta e ettt eeataeeeraaeeeanaeeenas
53 L Ve (o) = N b o Vo 1] i RPN
(S0 Ve T s Vs To] 0 Lo L] TSP PR PPPPPION

II. P6vod méasovych vyrobkov

Adresal(y) a schvalovacie ¢islo(a) schvalenych spracovatelskych prevadzKarni: ........c.ocuveveeveineiinneiineeieeiineiineeinnns

AK je to potrebné:
Adresal(y) a schvalovacie ¢islo(a) schvaleného chladiarenského/mraziarenského skladu(ov): ..........ccceeevnvinniennncennne.

III. Uréenie masovych vyrobkov

MASOVE VYTODKY DUAU ZASIATIE Z ..c.uiiitiiiiiiiiiiii ittt ettt e et et e e e e e eeeaeaaeas
(miesto nakladky)
16 1 PP
(krajina uréenia)
nasledujucim dopravnym ProsStri€dROII®): .........viiu ettt ettt e et e et e et e et e et e ean et eetneeaneetaeetnaeanns

Meno a adresa OAOSIELATEIA: ........o.iiiiii i ettt et e ettt e e ettt e e et e aaeaaaanas
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IV. Zdravotné potvrdenie
Ja, dole podpisany osvedcujem, Ze vySSie opisané masové vyrobky:
(a) boli vyrobené z ¢erstvého mésa lebo méasovych vyrobkov za §pecifickych podmienok ustanovenych v smernici
77/99/EHS;")
(b) boli pripravené s masom zo zivo¢isneho druhu iného, ako s druhy uvedené v élanku 2(d) smernice 77/99/EHS;°)
(c) je urcené pre Helénsku republiku.®)

V. Ak je potrebné

V pripade vykladky a opatovnej nakladky v schvalenej prevadzkarni alebo schvalenom sklade vyznacte:
(@) miesto vykladky a opatovnej nakladky (adresa schvalovacie ¢islo):
(b) dopravny prostriedok®):

(miesto) (datum)

Odtlacok
peciatky,

(meno velkymi pismenami)

') V zmysle ¢lanku 2 smernice 77/99/EHS.

%) Nepovinné.

%) Uviest kazdé ionizujuce Ziarenie z lekarskych dévodov.

') Vyplna sa, ak je dana indikacia v stillade s ¢lankom 7 smernice 77/99/EHS.

%) Vyp.)lnit’ ¢islo alebo registracné cislo (Zeleznicné vagony alebo motorové vozidla), ¢islo letu (lietadlo) alebo meno
(lod).

°) Nehodiace sa vyskrtnut.
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10.

11.

Priloha ¢. 6
k nariadeniu vlady ¢. 286/2003 Z. z.

VYNIMKY Z TOHTO NARIADENIA PRE URCITE VYROBKY, KTORE OBSAHUJU INE
POZIVATINY A LEN MALE PERCENTO MASA ALEBO MASOVEHO VYROBKU

Touto prilohou sa upravuje, ktoré ustanovenia nariadenia sa podla § 13 nevztahuju na urcité
vyrobky, ktoré obsahuju iné pozivatiny a len malé percento mésa alebo mésového vyrobku.

Vyrobkami, ktoré obsahuju iné pozivatiny a len malé percento mésa alebo méasového vyrobku,
sa rozumeju vyrobky s nie viac ako 10 % pridaného mésa alebo masového vyrobku vo vztahu k
hotovému vyrobku pripravenému na pouzitie po priprave v sulade s navodom vyrobcu na
pouzitie.

Na schvalovanie prevadzkarni vyrabajucich vyrobky, ktoré obsahuju iné potraviny a len malé
percento masa alebo méasového vyrobku sa vztahuju podmienky ustanovené v prilohe ¢. 2 casti
A a prilohe ¢. 3 casti A len na tu cast prevadzkarne, kde sa prijima, skladuje cerstvé maso
alebo méasové vyrobky, kde sa s nimi manipuluje a kde sa zapracuvaji do masovych vyrobkov
alebo vyrobkov, ktoré obsahuju iné potraviny a len malé percento méasa alebo méasového
vyrobku, a na tu ¢ast, kde sa tieto vyrobky spractuvaju a skladuju.

V pripadoch, ked vyrobca pouziva len vyrobky, ktoré boli tiplne tepelne oSetrené na pripravu
vyrobkov, ktoré obsahuju iné potraviny a len malé percento mésa alebo mésového vyrobku,
moze Statna veterinarna a potravinova sprava rozhodnut, Ze chladiarenské miestnosti uvedené
v prilohe ¢. 3 ¢ast A bode 1 pism. a) sa nevyzaduju.

Za podmienky, Ze nie su ziadne neziaduce vplyvy na cerstvé maso a masové vyrobky, mozno
na operacie, pri ktorych sa vyzaduje, aby sa podla prilohy ¢. 3 ¢asti A bodu 1 pism. b) a bodu
2 pism. c¢), d), €), h) a j) vykonavali v osobitnych miestnostiach, pouzit rovnaké miestnosti.

Vynimky z bodov 4 a 5 sa vztahuju len na tu cast prevadzkarne, kde sa vyrabaju vyrobky,
ktoré obsahuju iné potraviny a len malé percento masa alebo méasového vyrobku.

Ak prevadzkaren vyraba aj iné potravinarske vyrobky, ktoré neobsahuji méaso alebo masovy
vyrobok, mé6zu byt miestnosti uvedené v prilohe ¢. 2 ¢asti A bodoch 11 az 14 a v prilohe ¢é. 3
Casti A bode 1 pism. c) a d) a zariadenia v prilohe ¢. 2 ¢asti A bodoch 5, 9 a 10, ktoré sa
vyzaduju na vyrobky uvedené v § 1, spoloc¢né s miestnostami a zariadeniami na vyrobu inych
potravin, ktoré neobsahujui miso a méasovy vyrobok. Do tychto miestnosti a k tymto
zariadeniam vSak musi mat pristup prislusny organ veterinarnej spravy.!)

Statna veterinarna a potravinova sprava prideli tymto prevadzkarniam alebo tymto ich
Castiam, ktoré boli schvalené podla tejto prilohy, veterinarne schvalovacie c¢islo, ktorému
predchadza cislica 8, po ktorej nasleduje pomlcka (t. j. ,8-).

Veterinarnemu schvalovaciemu c¢islu prevadzkarni, ktoré plne zodpovedaju ustanoveniam
tohto nariadenia bez vynimiek uvedenych v tejto prilohe moéze na ucely vymeny vyrobkov,
ktoré obsahuju iné potraviny a len malé percento masa alebo masového vyrobku, s ¢lenskymi
Statmi predchadzat cislica 8, po ktorej nasleduje pomlcka (t. j. .8-).

Na vyrobky, ktoré obsahuju iné potraviny a len malé percento masa alebo masového vyrobku,
sa vztahuje priloha ¢. 3 cast D, ale Statna veterinarna a potravinova sprava rozhodne o obdobi,
pocas ktorého sa vykonava dozor. Na tento ticel musi prislusny organ veterinarnej spravy vziat
do uvahy cas, pocas ktorého sa cerstvé méaso alebo masové vyrobky a vyrobky, ktoré obsahujua
iné potraviny a len malé percento masa alebo masového vyrobku, v prevadzkarni prijimajua,
skladujui, manipuluje sa s nimi a vyrabaji sa a tento dozor sa vztahuje len na tu cast
prevadzkarne, ktora je schvalena v sulade s tymto nariadenim. Vyrobca musi prehlasit
prislusnému organu veterinarnej spravy,!) v ktorom case budu do jeho prevadzkarne cerstvé
maso alebo masové vyrobky prijimané, skladované, bude sa s nimi manipulovat a budu sa tu
vyrabat vyrobky, ktoré obsahuju iné potraviny a len malé percento miasa alebo masového
vyrobku.

Na vyrobky, ktoré obsahuju iné potraviny a len malé percento masa alebo masového vyrobku,
sa nevyzaduje zdravotny certifikat podla prilohy €. 5, ak st oznacované zdravotnou znackou
podla prilohy ¢. 3 casti F s veterinarnym schvalovacim ¢islom, ktorému predchadza cislica 8,
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po ktorej nasleduje pomléka (t. j. ,8-), a toto schvalovacie ¢islo musi obsahovat aj sprievodny
obchodny doklad pri preprave uvedeny v § 3 ods. 2 pism. a).

12. Statna veterinarna a potravinova sprava zasiela Europskej komisii zoznam prevadzkarni, na
ktoré sa pouzili ustanovenia bodu 11.
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Priloha ¢. 7
k nariadeniu vlady ¢. 286/2003 Z. z.

OSOBITNE PODMIENKY SCHVAL’OVANIA PREBAI’'OVACICH STREDISK A POZIADAVKY NA
UVADZANIE VYROBKOV Z NICH NA TRH

1. Prebalovacie strediska, ktoré len preskupuju a prebaluju vyrobky bez odstranenia priameho
obalu, musia splnat prislusné poziadavky ustanovené v prilohe ¢. 3 ¢asti G bode 1.

2. Prebalovacie strediska, ktoré vykonavaju vybalovanie z priameho obalu a prebalovanie do iného
priameho obalu, musia splnat prislusné podmienky uvedené v prilohe ¢. 2 ¢astiach A a B a
prislusné podmienky uvedené v prilohe ¢. 3 ¢asti A bode 1 pism. a), b), d), €) a f) a bode 2 pism.
a), ¢), i) a j).

3. Na vyrobkoch z prebalovacich stredisk uvedenych v bode 1 sa musi zachovat zdravotna znacka
vyrobnej prevadzkarne ich povodu. Vyrobky z prebalovacich stredisk uvedenych v bode 2 musia
byt oznacené zdravotnou znackou v sulade s poziadavkami prilohy ¢. 3 castou F. Tuto
zdravotnu znacku prideli prebalovaciemu stredisku Statna veterinarna a potravinova sprava. Ak
su preskupované a prebalované vyrobky z réznych zdrojov, zdravotna znacka prebalovacieho
strediska sa musi pouzit na posledny obal, do ktorého boli zabalené v prebalovacom stredisku.

4. Prebalovacie strediska musia zaviest a vykonavat osobitny registracny systém, ktory umozni
prislusnému organu veterinarnej spravy spolahlivo spitne vysledovat prevadzkaren poévodu
prebalovaného vyrobku.
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1

2.

Priloha ¢. 8
k nariadeniu vlady ¢. 286/2003 Z. z.

OSOBITNE PODMIENKY SCHVAIL'OVANIA PREVADZKARNI UMIESTNENYCH NA
VELKOOBCHODNYCH TRHOCH

CAST A

. Prevadzkaren umiestnenti na velkoobchodnom trhu [§ 2 pism. t)] nemozZno uviest v zozname

schvalenych prevadzkarni podla § 8 ods. 1 pism. a), ak nesplfia podmienky uvedené v ¢asti B.

Prevadzkarne alebo kombinacie prevadzkarni, ktoré prevadzkuji svoju cinnost na
velkoobchodnom trhu, mézu mat pridelené veterinarne schvalovacie c¢isla.

. Veterinarne schvalovacie ¢islo uvedené v bode 3 modze Statna veterinarna a potravinova sprava

docasne pozastavit alebo zrusit, ak prevadzkaren alebo kombinacia prevadzkarni nadalej
nesplia podmienky ustanovené tymto nariadenim alebo nedodrziava iné veterinarne
poziadavky.!) Toto pozastavenie alebo zruSenie schvalenia nemusi nevyhnutne ovplyvnit
schvalenie inych prevadzkarni umiestnenych na velkoobchodnom trhu.

CAST B
PODMIENKY NA SCHVALENIE PREVADZKARNI UMIESTNENYCH NA VELKOOBCHODNYCH
TRHOCH

. Prevadzkarne musia spliiat podmienky na schvalovanie prevadzkarni ustanovené v prilohe &. 2

Casti A. Priestory, zariadenia, vybavenie a miestnosti uvedené v prilohe ¢. 2 ¢asti A bodoch 1, 3,
4 a 8 az 15 moé6zu prevadzkarne umiestnené na velkoobchodnom trhu pouzivat spolocne. Ak je
to potrebné, moze sa pozadovat, aby sa k miestnosti uvedenej v prilohe ¢. 2 casti A bode 12
pridali dalsie dodatoéné miestnosti; miestnost alebo miestnosti m6ézu by umiestnené aj v inej
casti velkoobchodného trhu.

. V zavislosti od vyrobkov a pracovnych ¢innosti musia prevadzkarne spliat prislusné

ustanovenia prilohy ¢. 3 Casti A.

. Skladovanie

Masové vyrobky sa musia skladovat a prepravovat za poziadaviek uvedenych v prilohe ¢. 3
Casti G. Ak je to potrebné, musia sa poskytnut chladiarenské miestnosti na inSpekciu tovaru
alebo chladiarenské boxy na vystavovanie tovaru.

. Musia sa dodrziavat hygienické poziadavky podla prilohy ¢. 2 ¢asti B a prilohy ¢. 3 ¢asti B, C, D

aE.

Prevadzkovatelia musia zabezpecit vSetky uplatnitelné opatrenia, aby sa zabezpecilo, aby
osoby, ktoré maju vstup do priestorov, v ktorych sa manipuluje s misom alebo masovymi
vyrobkami alebo sa vystavujui, dodrziavali poziadavky na hygienu uvedené v prilohe ¢. 2 casti B
a prilohe ¢. 3 casti B.

. Musia sa dodrziavat dozorné opatrenia podla § 8 ods. 8 az 11 a prilohy ¢. 3 ¢asti D a F. Ak ide o

kombinované prevadzkarne, prevadzkovatelia, vlastnici tychto prevadzkarni alebo ich
zastupcovia musia spolo¢ne dodrziavat podmienky na schvalenie a spolo¢ne splnat hygienické
poziadavky. Na tento uicel si musia vymenovat osobu zodpovednu za pravidelné vlastné
dozeranie na vSeobecnu hygienu produkénych podmienok v kombinovanych prevadzkarniach v
sulade s § 7 ods. 1. Meno tejto osoby oznamia prislusSnému organu veterinarnej spravy. Takato
dohoda medzi jednotlivymi prevadzkovatelmi kombinovanej prevadzkarne je nevyhnutnou
sucastou podmienok na jej schvalenie.

. Musia byt dodrzané poziadavky ustanovené v § 3 ods. 1 pism. i) a ods. 2.
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1) § 2 pism. a) nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 281/2003 Z. z. o poziadavkach v zaujme
ochrany zdravia Iudi pri produkcii a uvadzani cerstvého mésa na trh.

§ 2 nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 282/2003 Z. z. o poziadavkach v zaujme ochrany
zdravia Iudi pri produkcii a uvadzani cerstvého hydinového mésa na trh.

§ 2 nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 287/2003 Z. z. o poziadavkach na zdravie zvierat pri
vymene masovych vyrobkov s ¢lenskymi statmi.

§ 2 nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 283/2003 Z. z. o zdravotnych problémoch, ktoré
ovplyvniuju vymenu cerstvého mésa z domaceho hovadzieho dobytka, oSipanych, z domacich oviec,
koz a z domacich neparnokopytnikov.

§ 2 nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 317/2003 Z. z. o poziadavkach na vyrobu a uvadzanie
na trh mletého méasa a méasovych pripravkov.

§ 2 pism. a) a b) nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 300/2003 Z. z. o poziadavkach na
zdravie zvierat a o poziadavkach v zaujme ochrany zdravia Iudi pri produkcii kralicieho méasa a
zveriny zo zveri z farmovych chovov a pri ich uvadzani na trh.

§ 2 ods. 1 pism. d) nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 311/2003 Z. z. o poziadavkach na
ochranu zdravia zvierat a o poziadavkach v zaujme ochrany zdravia I'udi pri usmrcovani volne
zijucej zveri a uvadzani zveriny z tejto zveri na trh.

2) Nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 317/2003 Z. z.
3) § 4 ods. 3 zakona ¢. 488/2002 Z. z.

4) § 2 pism. a) zakona ¢. 488/2002 Z. z.

5) § 2 pism. b) zakona ¢. 488/2002 Z. z.

6) Nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 321/2003 Z. z., ktorym sa ustanovuju principy
organizacie veterinarnych kontrol produktov vstupujucich do Slovenskej republiky z tretich krajin.

7) § 15 nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 282/2003 Z. z.
§ 17 nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 300/2003 Z. z.

8) Zakon Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995 Z. z. o potravinach v zneni neskorsich
predpisov.

Vynos Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky zo 17. aprila 2002 ¢. 811/3/2002-100, ktorym sa vydava hlava
Potravinového kodexu Slovenskej republiky upravujiica mésové vyrobky a jedlé tuky zivociSneho
povodu (oznamenie ¢. 310/2002 Z. z.).

9) Nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 287/2003 Z. z.

10) § 3 ods. 1 zakona ¢. 488/2002 Z. z.

11) § 10 nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 281/2003 Z. z.
12) § 6 nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 281/2003 Z. z.

13) § 5 a 6 nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 281/2003 Z. z.
§ 4 ods. 1 a 5 a priloha ¢. 2 ¢ast I nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 282/2003 Z. z.

14) Vynos Ministerstva poédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky z 13. februara 2003 ¢. 414/2003-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového
kodexu Slovenskej republiky upravujuca cudzorodé latky v potravinach (oznamenie ¢. 101/2003
Z.z.).

15) § 37 ods. 10 zakona ¢. 488/2002 Z. z.
16) § 22 ods. 5 zakona ¢. 488/2002 Z. z.
17) § 6 a 8 zakona ¢. 488/2002 Z. z.

18) Nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 281/2003 Z. z.

Nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 282/2003 Z. z.

Nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 298/2003 Z. z. o podmienkach v zaujme ochrany zdravia
Iudi pri produkcii a uvadzani na trh produktov rybolovu a zivych lastarnikov.

19) § 6 ods. 2 pism. j), § 8 ods. 3 pism. j) a § 37 zakona ¢. 488/2002 Z. z.
20) § 6 ods. 2 pism. a) a § 14 ods. 3 zakona ¢. 488/2002 Z. z.
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21) § 4 ods. 1 pism. a) bod 1 a ods. 4 a 6 nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 281/2003 Z. z.
22) § 2 pism. d) zakona ¢. 488/2002 Z. z.
23) § 32 zakona ¢. 488/2002 Z. z.

24) § 31 zakona ¢. 488/2002 Z. z.
Nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 293/2003 Z. z. o veterinarnej kontrole pri vymenach
zivych zvierat a produktov zivo¢iSneho povodu s ¢lenskymi Statmi.

25) Vynos Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky z 13. februara 2003 ¢. 414/2003-100 (oznamenie ¢. 201/2003 Z. z.).

Vynos Ministerstva poddohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky zo 17. aprila 2002 ¢. 811/3/2002-100, ktorym sa vydava hlava
Potravinového kodexu Slovenskej republiky upravujiica mésové vyrobky a jedlé tuky zivocisSneho
povodu (oznamenie ¢. 310/2002 Z. z.).

26) § 38, 43 a 44 zakona ¢. 488/2002 Z. z.

1) § 6 ods. 2 pism. j) a § 37 zakona ¢. 488/2002 Z. z. o veterinarnej starostlivosti a o zmene
niektorych zakonov.

2) Vyhlaska Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky ¢. 29/2002 Z. z. o poziadavkach na
pitnu vodu a kontrolu kvality pitnej vody.

3) § 33 a 34 vynosu Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva
zdravotnictva Slovenskej republiky z 20. maja 1996 ¢. 981/1996-100 (oznamenie ¢. 195/1996 Z.
z.) v zneni vynosu Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva
zdravotnictva Slovenskej republiky zo 16. decembra 1997 &. 557/1998-100, ktorym sa doplna
vynos Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky, ktorym sa vydava prva cast a prva, druha a tretia hlava druhej casti
Potravinového kodexu Slovenskej republiky (oznamenie ¢. 284/1998 Z. z.).

§ 21 vyhlasky Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky ¢. 79/1997 Z. z. o opatreniach na
predchadzanie prenosnym ochoreniam v zneni vyhlasky Ministerstva zdravotnictva Slovenskej
republiky ¢. 54/2000 Z. z.

1) § 48 ods. 1 zakona ¢. 488/2002 Z. z. o veterinarnej starostlivosti a o zmene niektorych zakonov.

2) Nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 317/2003 Z. z. o poziadavkach na vyrobu a uvadzanie
na trh mletého méasa a masovych pripravkov.

3) § 3 ods. 1 zakona ¢. 488/2002 Z. z.
4) § 3 ods. 2 zakona ¢. 488/2002 Z. Z.

5) Vynos Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky z 20. maja 1996 ¢. 981/1996-100 (oznamenie ¢. 195/1996 Z. z.) v zneni
vynosu Ministerstva poédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky zo 16. decembra 1997 ¢&. 557/1998-100, ktorym sa doplha vynos
Ministerstva pddohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenske;j
republiky, ktorym sa vydava prva cast a prva, druha a tretia hlava druhej ¢asti Potravinového
kodexu Slovenskej republiky (oznamenie ¢. 284/1998 Z. Z.).

6) Vynos Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky zo 17. aprila 2002 ¢. 811/3/2002-100, ktorym sa vydava hlava
Potravinového kodexu Slovenskej republiky upravujiica mésové vyrobky a jedlé tuky zivociSneho
povodu (oznamenie ¢. 310/2002 Z. z.).

7) § 2 pism. a) zakona ¢. 488/2002 Z. Z.

8) Opatrenie Statistického uradu Slovenskej republiky ¢. 299/1996 Z. z., ktorym sa ustanovuju
¢iselniky tizemnych jednotiek Slovenskej republiky v zneni neskorsich predpisov.

9) Vyhlaska Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky ¢. 29/2002 Z. z. o poziadavkach na
pitnu vodu a kontrolu kvality pitnej vody.

1) § 6 a 8 zakona ¢. 488/2002 Z. z. o veterinarnej starostlivosti a o zmene niektorych zakonov.

1) § 22 zakona ¢. 488/2002 Z. z. o veterinarnej starostlivosti a o zmene niektorych zakonov.
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