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VYHLASKA
Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky
z 23. januara 2003,

ktorou sa meni a dopina vyhlaska Ministerstva podohospodarstva
Slovenskej republiky ¢. 145/1998 Z. z. o poziadavkach na sposob
zberu hrozna tokajskych odrod, na postup vyroby tokajskych vin a na
ich zloZenie

Ministerstvo pédohospodarstva Slovenskej republiky podla § 13 ods. 5 zakona Narodnej rady
Slovenskej republiky ¢. 332/1996 Z. z. o vinohradnictve a vinarstve a o zmene zakona ¢. 61/1964
Zb. o rozvoji rastlinnej vyroby v zneni zakona ¢. 132/1989 Zb. v zneni neskorsSich predpisov
ustanovuje:

ClL 1

Vyhlaska Ministerstva péodohospodarstva Slovenskej republiky ¢. 145/1998 Z. z. o poziadavkach
na spdsob zberu hrozna tokajskych odrod, na postup vyroby tokajskych vin a na ich zloZenie sa
meni a doplna takto:

1. V§ 1 ods. 1 sa na konci pripajaju tieto slova: ,na ucely osvedc¢enia tohto hrozna.".
2. V § 2 ods. 3 sa ¢islica ,21" nahradza ¢islicou ,,19".

3. V § 2 odsek 7 znie:

»(7) Vynos hrozna z jedného hektara vinohradu, z ktorého sa ma vyrobif tokajské vino,
nesmie presiahnut 9 500 kg.".

4. V § 3 sa odsek 3 doplna pismenami e) a f), ktoré znejua:
»€) tokajsky Muskat zlty,
f) tokajské vybery dvojputnové az Sestputnové.".

5. § 4 znie:
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(1) Tokajské samorodné suché vino sa vyraba z hrozna, ak nie su priaznivé podmienky na
tvorbu cibéb. Cibéby sa zo strapcov nevyberaju, spracuvaju sa spolu s ostatnym hroznom.
Odzrnené a rozomleté bobule hrozna nakvasaju v kadi 10 az 20 hodin. Po nakvaseni sa must
scedi a zvySok rmutu sa vylisuje. Vino dozrievanim v drevenych sudoch v tufovych pivniciach
ziskava zlatozltu farbu s hnedastym odtieniom, typicku vérnu a chut tokajského charakteru;
do obehu ho mozno uvadzat najskor po dvoch rokoch vyzrievania.

(2) Tokajské samorodné sladké vino sa vyraba z hrozna, ak su priaznivé podmienky na
tvorbu cibéb. Cibéby sa zo strapcov nevyberaju, spracuivaju sa zauzivanou technolégiou
spolu s ostatnym hroznom. Postup vyroby tokajského samorodného sladkého vina je rovnaky
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ako pri vyrobe tokajského samorodného suchého vina. Vino dozrievanim ziskava zlatozlta
farbu s hnedastym az jantarovym odtienom, typicku vonu a chut tokajského charakteru; do
obehu ho mozno uvadzat najskoér po troch rokoch vyzrievania, z toho najmenej dva roky v
drevenych sudoch.

(3) Tokajska Lipovina je vino vyrobené z hrozna odrody Lipovina s moZnou primesou
hrozna odrody Furmint a hrozna odrody Muskat zlty, spolu najviac 15 %. Postup
spracovania hrozna a vyroby tohto vina je rovnaky ako pri vyrobe tokajského samorodného
suchého vina. Ma zlatozItu az jantarovu farbu s véniou a chutou tokajského charakteru.

(4) Tokajsky Furmint je vino vyrobené z hrozna odrody Furmint s moznou primesou
hrozna odrody Lipovina a hrozna odrody Muskat ZzIty, spolu najviac 15 %. Postup
spracovania hrozna a vyroby tohto vina je rovnaky ako pri vyrobe tokajského samorodného
suchého vina. Ma zlatozlta farbu s miernym odtienom jantarovej farby a s vénou a chutou
tokajského charakteru.

(5) Tokajsky Muskat zIty je vino vyrobené z hrozna odrody Muskat zlty s moznou primesou
hrozna odrody Lipovina a hrozna odrody Furmint, spolu najviac 15 %. Postup spracovania
hrozna a vyroby tohto vina je rovnaky ako pri vyrobe tokajského samorodného suchého vina.
Ma zlatozltu az svetlojantarovu farbu s vyraznou vonou a chutou tokajského charakteru.".

6. V § 5 odsek 2 znie:

»(2) Cibéby mozno nahradit aj Stavou ziskanou lisovanim

a) scibébovatenych strapcov hrozna (tokajska vyberova esencia), ktora ma svetlohnedu farbu s
vonou a chutou tokajského charakteru a obsahuje najmenej 180 g.I' prirodzeného cukru,
najmenej 6 objemovych percent alkoholu a najmenej 45 g.kg! bezcukrového extraktu,

b) cibéb vlastnym tlakom (tokajska esencia - nektar), ktora ma svetlohnedu farbu s vonou a
chutou tokajského charakteru a obsahuje najmenej 450 g.1'! prirodzeného cukru, najmenej 6
objemovych percent alkoholu a najmenej 50 g.kg' bezcukrového extraktu.".

7. V § 5 odsek 4 znie:

»(4) Pocet pridanych putni cibéb na 136 litrov tokajského samorodného suchého vina urcuje,
¢i vino je dvojputnové az Sestputnové. Tokajské vybery vyzrievaju najmenej Styri roky, z toho
najmenej dva roky v drevenych sudoch. Vino dozrievanim ziskava zlatozlta farbu s
tmavojantarovym odtienom a vyraznu vonu a chut tokajského charakteru.".

8. V prilohe ¢. 1 sa pod slova ,Tokajsky Furmint" doplfiaju slova ,Tokajsky Muskat ZIty".

9. Priloha ¢. 2 znie:

LPriloha ¢. 2 k vyhlaske ¢. 145/1998 Z. z.
Poziadavky na chemické a fyzikalne zlozenie tokajskych vin
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Tokajska Tokajské Tokajské Tokajsky vyber
Lipovina samorodné samorodné
Tokajsky suché sladké
Furmint
Tokajsky
Muskat zlty
Ukazovatel 1 2 3 4
Objemové 12,0 12,0 12,0 9,0
percento
alkoholu
najmencej
Prchavé kyseliny |1,2 2,0 2,0 2,0
(ako kyselina
octova) v g.1
Nespalitelny 1,5 1,5 1,6 2,0
zvySok v g.1+
najmencej
Bezcukrovy 22,0 23,0 23,0 dvojputnovy 23,0
extrakt v g.1-! trojputnovy 25,0
najmencej Stvorputnovy 30,0
patputnovy 35,0
Sestputnovy 40,0
Cukor v g.1! hrani¢na najviac 10,0 |nad 10,0 dvojputnovy najmenej 40,0
hodnota sa trojputnovy najmenej 60,0
neuréuje Stvorputnovy najmenej 90,0

patputnovy najmenej 120,0
Sesfputniovy najmenej
150,0".".

ClL 1

Tato vyhlaska nadobuda uc¢innost 15. februara 2003.

Zsolt Simon v. r.
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