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NARIADENIE VLADY Slovenskej republiky
z 19. augusta 2009,

ktorym sa ustanovuji hygienické poziadavky na priamy predaj a
dodavanie malého mnozstva prvotnych produktov zivoéisneho povodu,
maisa z hydiny a domacich kralikov, volne zijacej zveri a zveriny z nej

Vlada Slovenskej republiky podla § 2 ods.1 pism. k) zakona ¢. 19/2002 Z. z., ktorym sa
ustanovuju podmienky vydavania aproximac¢nych nariadeni vlady Slovenskej republiky v zneni
zakona ¢. 207/2002 Z. z. nariaduje:

§1
Predmet dpravy
(1) Toto nariadenie vlady podla osobitnych predpisov!)

a) ustanovuje hygienické poziadavky na priamy predaj a dodavanie malého mnozZstva prvotnych
produktov zivocisSneho povodu, masa z hydiny a domacich kralikov prvovyrobcami a malého
mnozstva volne zijicej zveri a zveriny z nej uzivatelmi polovného reviru konec¢nému
spotrebitelovi alebo miestnym maloobchodnym prevadzkarniam, ktoré priamo zasobuju
konec¢nych spotrebitelov (dalej len ,,miestna maloobchodna prevadzkaren®),

b) upravuje povinnosti prvovyrobcu, uzivatela polovného reviru?z) a povinnosti fyzickej osoby —
podnikatela alebo pravnickej osoby, ktora je prevadzkovatelom miestnej maloobchodnej
prevadzkarne.

(2) Toto nariadenie vlady sa vztahuje na malé mnozstva
a) tychto prvotnych produktov zivo¢isSneho povodu:
1. produkty akvakultury (dalej len ,ryby*),
2. surové mlieko,
3. vajcia,
4. véeli med,
b) méasa,?)
1. z hydiny zabitej na farme alebo v chove prvovyrobcu,
2. z kralikov domacich (dalej len ,kralik“) zabitych na farme alebo v chove prvovyrobcu,

c) volne zijucej zveri a zveriny z nej.

(3) Poziadavky ustanovené osobitnymi predpismi*) nie st dotknuteé.
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§2

Vseobecné hygienické poziadavky

(1) Malé mnozstva podla § 1 ods. 2

a) musia pochadzat z vlastnej produkcie, chovu, vylovu alebo rybolovu prvovyrobcu alebo farmy,
chovu alebo cinnosti prvovyrobcu, ktory je na vykonavanie cinnosti ustanovenych tymto
nariadenim vlady osobitne zaregistrovany;s) ak ide o malé mnozstva volne zijicej zveri a zveriny
z nej, musia pochadzat z polovného reviru uzivatela polovného reviru, ktory je na tuto ¢innost
zaregistrovany,?)

b) mozno dodavat len priamo konecnému spotrebitelovi alebo miestnym maloobchodnym
prevadzkarniam podla odseku 2, ak toto nariadenie vlady neustanovuje inak.

(2) Na nucely tohto nariadenia vlady je miestnou maloobchodnou prevadzkarnou vhodne
vybavena maloobchodna predajna potravin, vhodne vybavené trhové miesto alebo trhovisko,s)
alebo maloobchodné zariadenie spoloéného stravovania’) okrem stankov a stanov na kratkodoby
predaj potravin, pojazdnych predajnych vozidiel na ambulantny predaj podla osobitnych
predpisov,?) supermarketov, distribucnych centier, velkoobchodnych predajni a distribucnych
koncoviek, podomového, zasielkového, internetového alebo iného sprostredkovatelského predaja,
ktoré

a) manipuluje s potravinami a skladuje ich v mieste predaja alebo dodavky kone¢nému
spotrebitelovi alebo ich spracuva, pripravuje a podava pokrmy kone¢nému spotrebitelovi,

b) je umiestnené najviac 100 km od tzemného obvodu kraja,?) v ktorom ma podla osobitného
predpisu'©) sidlo prislusna regionalna veterinarna a potravinova sprava, ktora zaregistrovalas)
prvovyrobcu a jeho ¢innost upravenu tymto nariadenim vlady; ak ide o malé mnozstva volne
zijucej zveri, prislusna regionalna veterinarna a potravinova sprava, ktora zaregistrovala?)
uzivatela polovného reviru a jeho ¢innost upravenu tymto nariadenim vlady.

(3) Miestna maloobchodna prevadzkaren podla odseku 2 nesmie dalej dodavat malé mnozstva
podla § 1 ods. 2 inym prevadzkarniam ani ich umiestiiovat na trh inou formou, ako je priamy
predaj konec¢nému spotrebitelovi alebo podavanie pokrmov z nich pripravenych konec¢nému
spotrebitelovi na mieste v maloobchodnej prevadzkarni. Konecny spotrebitel moze takto nakupené
produkty zivo¢iSneho povodu pouzit len na domacu spotrebu.

§3

Hygienické poziadavky na malé mnozstva ryb

(1) Malym mnozZstvom ryb podla tohto nariadenia vlady su ryby v Zivom stave alebo zabité
nespracované, cerstvé ryby vcelku alebo upravené podla odseku 3, ktorych

a) hodnota pri kazdom priamom nakupe koneénym spotrebitelom od prvovyrobcu nepresiahne 20
eur,!)

b) celkova dodavka prvovyrobcu miestnym maloobchodnym prevadzkarniam nesmie prekrocit 100
kg tyzdenne.

(2) Ryby moze dodavat prvovyrobca, ktory vykonava prvovyrobu ryb urcenych na ludsku
spotrebu a s prvovyrobou spojené operacie podla osobitnych predpisov!?) na farmach akvakultir,'s)
ktoré su osobitne zaregistrovanés) na priame dodavanie malych mnozZstiev prvotnych produktov
rybolovu urc¢enych na Iudsku spotrebu.

(3) Ryby dodavané podla odseku 1 mozZe prvovyrobca na stupni prvovyroby podrobit len tymto
operaciam:
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a) zabitiu a vykrveniu,
b) vypitvaniu, odstraneniu hlavy alebo odstraneniu plutiev,
c) chladeniu a zmrazeniu,

d) vlozeniu ryb na ziadost kupujuceho konecného spotrebitela a v jeho pritomnosti do cistého
obalu alebo ulozeniu zabitych alebo upravenych ryb do ¢istého kontajnera na prepravu a dalsiu
manipulaciu alebo na predaj.

(4) Prvovyrobca nesmie na stupni prvovyroby dodavané ryby krajat, filetovat, vykostovat,
stahovat z koze, rezat, akymkolvek spdésobom spracuvat,4) balit ich do vakua alebo modifikovane;j
atmosféry a vykonavat operacie, pri ktorych moéze dojst ku kontaminacii a moé6zu byt zavedené nové
nebezpecenstva okrem operacii uvedenych v odseku 3.

(5) Prvovyrobca, ktory priamo predava alebo dodava ryby v zZivom stave, alebo prevadzkovatel
miestnej maloobchodnej prevadzkarne, ktory zasobuje rybami v zivom stave konecného
spotrebitela, musi

a) drzat, uchovavat a prepravovat ryby v Zivom stave pri takej teplote a takym spoésobom, ktory
nema nepriaznivy vplyv na bezpecnost alebo zZivotaschopnost ryb,

b) dodrziavat poziadavky na ochranu zvierat.'s)

(6) Prvovyrobca alebo prevadzkovatel miestnej maloobchodnej prevadzkarne, ktory zasobuje
konecného spotrebitela zabitymi rybami, musi pri zabijani ryb dodrziavat poziadavky na ochranu
zvierat podla osobitného predpisu.!¢)

(7) Prvovyrobca, ktory dodava zabité ryby alebo nimi priamo zasobuje konecného spotrebitela a
vykonava upravu ryb vratane vypitvania, odstranenia hlavy alebo plutiev podla odseku 3 musi

a) vykonavat upravu ryb hygienickym spésobom, ¢o najskor po zabiti a ihned ryby dokladne umyt
pitnou vodou alebo, ak ide o zabité ryby, pri ktorych nedoslo k poruseniu povrchu tela, Cistou
vodou;'?) zabité ryby mozno dodavat aj nevypitvané, ak bezprostredne po zabiti ryb za
pritomnosti kupujuceho koneéného spotrebitela nasleduje ich priamy predaj,

b) zabezpecif, aby boli ryby pocas uchovavania, prepravy a manipulacie chranené pred
kontaminaciou, kazenim sa, rozkladom, znecistenim, slnecnym ziarenim alebo inymi zdrojmi
tepla, odpadovou vodou, vyfukovymi plynmi, olejmi, pesticidmi alebo inymi kontaminujucimi
Skodlivymi latkami alebo vplyvmi, ktoré nepriaznivo ovplyvnuju bezpecnost potravin,

¢) pouzivat na dodavanie, prepravu, uchovavanie a manipulaciu so zabitymi alebo upravenymi
rybami Cisté kontajnery, vybavenie a dopravné prostriedky a po kazdom pouziti ich vy¢cistit, a
ak je to potrebné, vydezinfikovat,

d) ak sa ihned po zabiti neuskutocni predaj konecnému spotrebitelovi, ¢o najskor umiestnit zabité
ryby alebo ryby upravené podla odseku 3 pism. b) do chraneného prostredia a uchovavat ich
zmrazené alebo vychladené pri teplote, ktora sa pribliZzuje teplote topenia ladu najviac +2 °C; ak
sa Cerstvé ryby uchovavaju zaladované, musi sa zabezpecit, aby voda z topiaceho sa Tadu
odtekala,

e) zabezpecit, aby obalovy material vratane kontajnerov na prepravu a manipulaciu s rybami
nebol zdrojom kontaminacie, a ak su prepravné kontajnery urcené na opakované pouzivanie,
zabezpecit, aby boli Cistitelné a dezinfikovatelné,

f) zabezpecit vlastnou kontrolou, aby dodavané alebo priamo predavané ryby mali vzhlad, vénu a
konzistenciu cerstvych ryb bez viditelnych odchylok,

g) nakladat s vnutornostami alebo s odstranenymi castami, ktoré nie sii urcené na Iudsku
spotrebu, podla poziadaviek na nakladanie so zivoc¢iSnymi vedlajsimi produktmi.'s)
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(8) V dokladoch o rybach dodanych do miestnej maloobchodnej prevadzkarne alebo na miestne
trhovisko a v oznaceni ryb pre konecného spotrebitela podla osobitného predpisu’®) sa v zaujme
vysledovatelnosti ryb musia uviest tieto tidaje o ich povode:

a) meno, priezvisko a bydlisko prvovyrobcu alebo obchodné meno a miesto podnikania, ak ide o
prvovyrobcu, ktory je fyzickou osobou - podnikatelom, alebo obchodné meno a sidlo
prevadzkovatela potravinarskeho podniku, ak ide o prvovyrobcu, ktory je pravnickou osobou,

b) adresa farmy, na ktorej boli ryby vyprodukované.
(9) Prvovyrobca vedie okrem zaznamov podla osobitnych predpisov,) ktoré sa tykaju

vysledovatelnosti a hygieny prvovyroby, osobitné pisomné zaznamy, ktorymi preukazuje celkové
mnozstvo ryb chovanych na farme, a osobitné zaznamy o

a) mnozstve a hodnote ryb, ktoré priamo predal konecnym spotrebitelom podla odseku 1 pism. a)
pocas kazdého tyzdna a pocas kalendarneho roka,

b) menach alebo nazvoch jednotlivych odberatelov v miestnych maloobchodnych prevadzkarniach,
adresach tychto prevadzkarni a o mnozstve ryb, ktoré im dodal podla odseku 1 pism. b) pocas
kazdého tyzdna a pocas kalendarneho roka.

(10) Doklady a zaznamy podla odsekov 8 a 9 uchovava prvovyrobca najmenej jeden rok po
skonceni kalendarneho roka, v ktorom boli vyhotovené, a na zaklade Zziadosti ich spristupni
prislusnému organu veterinarnej spravy.2!)

§4

Hygienické poziadavky na malé mnozstva surového mlieka

(1) Malym mnozstvom surového mlieka??) je také mnoZstvo surového kravského mlieka, surového
ovcieho mlieka alebo surového kozieho mlieka, ktoré zodpoveda obvyklej dennej spotrebe tohto
mlieka v domacnosti??) konec¢ného spotrebitela.

(2) Surové mlieko méze prvovyrobca predavat len

a) v osobitne zaregistrovanoms) chove na produkciu mlieka,??) v ktorom bolo surové mlieko ziskané
z vlastnej produkcie,

b) priamo konec¢nému spotrebitelovi,
¢) ak ma pridelenu kvotu, pokial ide o predaj malého mnozstva surového kravského mlieka.
(3) Surové mlieko mozno v chove na produkciu mlieka na stupni prvovyroby podrobit len tymto
operaciam, ktoré podstatne nemenia jeho povahu:
a) manipulacii so surovym mliekom po nadojeni,

b) chladeniu a skladovaniu surového mlieka.

(4) Prvovyrobca nesmie na stupni prvovyroby surové mlieko predavané podla odsekov 1 a 2

a) ziadnym sposobom spracuvat,*) oddelovat od neho alebo pridavat k nemu akékolvek zlozky,
odstredovat ho alebo vykonavat také ¢innosti, ktoré ho podstatne menia,

b) balit vopred do spotrebitelskych obalov.

(5) Surové mlieko musi pochadzat od zvierat,
a) ktoré neprejavuju ziadne priznaky infekénych chorob prenosnych mliekom na Iudi,

b) ktoré st v dobrom zdravotnom stave, neprejavuju ziadne priznaky chordb, ktoré mézu mat za
nasledok kontaminaciu mlieka, a najma netrpia Ziadnymi infekciami pohlavného ustrojenstva s
vytokom, enteritidou s hnackou a horuckou alebo rozpoznatelnym zapalom vemena,
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¢) ktoré nemaju Ziadne poranenie vemena, ktoré by mohlo ovplyvnit mlieko,

d) ktorym neboli podané zZiadne nepovolené latky alebo nepovolené lieky?s) alebo ktoré neboli
podrobené nelegalnemu oSetreniu,2)

e) pri ktorych boli po podani povolenych liekov alebo latok dodrzané predpisané ochranné lehoty.2”)

(6) Surové mlieko musi pochadzat od

a) krav, ktoré patria do stada bez brucelozy alebo tiradne bez brucelozy, a stada, ktoré je iiradne
bez tuberkulozy,2s)

b) oviec alebo koz, ktoré patria do chovu bez brucelézy alebo uradne bez brucelozy,®)a ak sa kozy
drzia spolu s kravami, musia byt tieto kozy prehliadané a testované na tuberkulézu.

(7) Surové mlieko, ktoré nesplia poziadavky podla odsekov 5 a 6, sa nesmie pouzif na ITudska
spotrebu.

(8) Dojacie zariadenia a priestory, v ktorych sa surové mlieko skladuje, manipuluje sa s nim
alebo v ktorom sa chladi, musia byt umiestnené a skonstruované tak, aby sa obmedzilo riziko
kontaminacie surového mlieka. Priestory na skladovanie surového mlieka musia byt chranené
proti Skodcom a musia byt oddelené od priestorov, kde st ustajnené zvierata.

(9) Povrchy zariadeni a vybavenia, ktoré prichadzaju do styku so surovym mliekom, musia byt
Iahko cistitelné a dezinfikovatelné a musia byt udrziavané v dobrom technickom a hygienickom
stave. Povrchy zariadeni a vybavenia, ktoré prichadzaju do styku so surovym mliekom, musia byt
vyrobené z hladkych, umyvatelnych a netoxickych materialov a po pouziti sa musia vycistit a
vydezinfikovaf.

(10) Dojenie sa vykonava hygienickym spdésobom a najma sa zabezpeci, aby
a) boli struky, vemeno a prilahlé ¢asti pred zacatim dojenia Cisté,

b) doji¢ vizualne skontroloval, ¢i surové mlieko nevykazuje organoleptické a fyzikalno-chemické
odchylky,

c) sa surové mlieko od zvierat, ktoré vykazuju klinické priznaky chorob vemena, a surové mlieko,
ktoré vykazuje odchylky podla pismena b), nepouzilo na fudsku spotrebu,

d) sa mledzivo dojilo a skladovalo oddelene a nemiesalo sa so surovym mliekom.

(11) Osoby, ktoré vykonavaju dojenie alebo manipuluju so surovym mliekom, musia nosit Cisty
odev, dodrziavaju vysoky stupen osobnej Cistoty a v blizkosti miesta dojenia musia mat k dispozicii
vhodné zariadenia na umyvanie ruk a predlaktia.

(12) Surové mlieko sa ihned po nadojeni umiestni na ¢isté miesto, ktoré je skonstruované a
vybavené tak, aby sa zabranilo jeho kontaminacii, a schladi sa na teplotu najviac +8 °C a najmenej
+4 C. Ak ide o surové mlieko urcené na priamy predaj nevychladené, musi sa do dvoch hodin od
nadojenia predat konecnému spotrebitelovi. Surové mlieko urcené na priamy predaj nevychladené,
ktoré sa do dvoch hodin po nadojeni nepredalo koneénému spotrebitelovi, prvovyrobca ihned
schladi na teplotu najviac +8 °C a najmenej +4 °C a preda do 24 hodin od nadojenia.

(13) Datum spotreby surového mlieka urceného na priamy predaj nevychladené podla odseku
12 je najviac 24 hodin od nadojenia. Datum spotreby schladeného surového mlieka podla odseku
12 je najviac 48 hodin od nadojenia.

(14) Priamy predaj surového mlieka kone¢nému spotrebitelovi v chove na produkciu mlieka sa
uskutocnuje v miestnosti oddelenej od priestorov, v ktorych su ustajnené zvierata, a vybavenej
chladiacim zariadenim. Ak chov na produkciu mlieka dodava mlieko aj do schvalenych
prevadzkarni na zber alebo spracovanie mlieka, musi byt miestnost na priamy predaj surového
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mlieka oddelena od mlie¢nice. Prvovyrobca vhodnym spoésobom na viditelnom mieste v mieste
predaja surového mlieka umiestni tieto informacie a udaje:

a) upozornenie pre kone¢ného spotrebitela: ,Pred konzumaciou je potrebné surové mlieko prevarit.
Nie je vhodné na priamu konzumaciu detmi, chorymi a starymi osobami alebo osobami s
oslabenou imunitou® s uvedenim druhu surového mlieka,

b) datum spotreby surového mlieka so slovami ,spotrebujte do* a s uvedenim datumu a
podmienok skladovania surového mlieka,

c) udaje o

1. mene, priezvisku a adrese prvovyrobcu alebo o obchodnom mene a mieste podnikania, ak ide
o prvovyrobcu, ktory je fyzickou osobou - podnikatelom, alebo o obchodnom mene a sidle
prevadzkovatela potravinarskeho podniku, ak ide o prvovyrobcu, ktory je pravnickou osobou,

2. adrese chovu na produkciu mlieka.

(15) Prvovyrobca vedie okrem zaznamov, ktoré sa tykaju vysledovatelnosti a hygieny prvovyroby,
osobitné pisomné zaznamy, ktorymi preukazuje celkové mnozstvo ziskaného surového mlieka,
ktoré bolo predané podla odsekov 1 a 2

a) pocas kazdého dna jednotlivym kupujiacim,

b) pocas kalendarneho roka.

(16) Zaznamy podla odseku 15 uchovava prvovyrobca najmenej 12 mesiacov od datumu
produkcie surového mlieka a na zaklade ziadosti ich spristupni prisluSnému organu veterinarne;j

spravy.2?)

§5

Hygienické poziadavky na malé mnozstva vajec

(1) Malym mnozZstvom vajec) je

a) najviac 60 ks netriedenych vajec priamo predanych prvovyrobcom jednému konecnému
spotrebitelovi v mieste produkcie vajec, na miestnom trhovisku alebo trhovom mieste v
priebehu jedného tyzdna,

b) najviac 350 ks netriedenych vajec celkovo dodanych prvovyrobcom miestnym maloobchodnym
prevadzkarniam v priebehu jedného tyzdna.

(2) Vajcia mozu priamo predavat alebo dodavat len prvovyrobcovia, ktori vykonavaju prvovyrobu
vajec urcenych na ludsku spotrebu a s nou spojené operacie a ktorych chovy nosnic sui na
dodavanie malych mnozstiev vajec osobitne zaregistrované.s)

(3) Na triedenie slepacich vajec znesenych nosnicami druhu Gallus gallus podla akosti a
hmotnosti a na balenie vajec sa vztahuju poziadavky podla osobitnych predpisov.s!) Vajcia, ktoré
prvovyrobca uvadza na trh v malych mnozstvach podla odseku 1, sa nesmu umyvat, Ziadnym
sposobom spracuvat,!4) konzervovat alebo chladit na teplotu nizsiu ako +5 °C a mé6zu byt na arovni
prvovyroby podrobené len tymto operaciam:

a) produkcii a zberu vajec v priestoroch prvovyrobcu,

b) preprave medzi budovami prvovyrobcu a skladovaniu vajec v mieste produkcie, ak ich to
podstatne nemeni.

(4) Na slepacie vajcia, ktoré predava prvovyrobca priamo konecnym spotrebitelom v mieste
produkcie alebo na miestnom trhovisku, alebo trhovom mieste, sa nevztahuju podmienky
ustanovené osobitnymi predpismi,3?) ak neboli triedené podla akosti a hmotnosti. Slepacie vajcia,
ktoré predava prvovyrobca konecnému spotrebitelovi na miestnom trhovisku, sa oznacia koédom
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vyrobcu alebo inym oznacenim podla osobitného predpisu,?!) ak ide o prvovyrobcu, ktory chova 50
alebo viac nosnic. Slepacie vajcia, ktoré predava konecnému spotrebitelovi na miestnom trhovisku
prvovyrobca, ktory chova menej ako 50 nosnic, staci v mieste predaja kone¢nému spotrebitelovi na
miestnom trhovisku oznagcit Stitkom alebo vyveskou s uvedenim tidajov o pévode podla odseku 10
pism. a) a b).

(5) Vajcia, ktoré dodavaju prvovyrobcovia miestnym maloobchodnym prevadzkarniam podla
odseku 1 pism. b), musia byt presvietené. Vajcia musia byt Cisté a s neposkodenou Skrupinou.
Prvovyrobca nesmie priamo predavat konecnym spotrebitelom ani dodavat maloobchodnym
prevadzkarniam inkubované vajcia ani rozbité vajcia, ktoré maju rozbita Skrupinu a porusSené
podskrupinové blany, nasledkom coho je nechraneny ich obsah, vajcia s cudzim zapachom alebo
vajcia, ktoré nezodpovedajii poziadavkam na bezpecnost potravin.

(6) Prvovyrobca ¢o najskor po znaske vajec, najmenej vSak raz denne zbiera vajcia a uchovava
ich v chranenom prostredi v sulade s poziadavkami ustanovenymi v odseku 7 mimo priestorov, v
ktorych sa drzia zvierata.

(7) Prvovyrobca, ktory priamo predava vajcia podla odseku 1 pism. a) koneé¢nym spotrebitelom,
alebo prevadzkovatel maloobchodnej prevadzkarne, ktory zasobuje konecnych spotrebitelov
dodanymi vajcami podla odseku 1 pism. b) v miestnej maloobchodnej prevadzkarni, musi

a) drzat vajcia v Cistote, uchovavat a prepravovat ich v suchu, bez vonkajSieho zapachu, tc¢inne
chranené pred narazom a priamym slnec¢nym Ziarenim,

b) skladovat a prepravovat vajcia pri stalej teplote, ktora je najvhodnejSia na zachovanie ich
hygienickych vlastnosti a ktora nesmie byt nizsia ako +5 °C a vyssia ako +18 °C; pripustna je
len prechodna odchylka najviac o +3 °C od stalej teploty pri dodrzani spravnej skladovacej a
distribucnej praxe,

c) zabezpecit, aby prelozky, obaly a kontajnery na prepravu vajec a manipulaciu s nimi neboli
zdrojom kontaminacie, a ak st kontajnery urcené na opakované pouzivanie, aby boli Cistitelné
a dezinfikovatelné; preloZky sa nesmu pouzivat opakovane,

d) po pouziti vycistit, a ak je to potrebné, vydezinfikovat dopravné prostriedky a kontajnery
pouzivané na prepravu malych mnozstiev vajec.

(8) Datum minimalnej trvanlivosti vajec predavanych alebo dodavanych podla odseku 1 je
najviac 28 dni od datumu ich znasky. Vajcia musia byl dodané konecnému spotrebitelovi
najneskor do 21 dni od datumu ich znasky.

(9) Vajcia nemozno vopred balit do spotrebitelskych obalov a musia sa dodavat alebo
konecénému spotrebitelovi ponukat na predaj ako volne uloZené. Predavajuci méze v pritomnosti
kupujiceho konecného spotrebitela a na jeho ziadost vlozit vajcia do nim prineseného obalu alebo
do iného suchého, cCistého a nepouzitého obalu. Vajcia sa nesmu pred predajom kone¢nému
spotrebitelovi chladit.

(10) V mieste predaja vajec prvovyrobca alebo predavajuci v miestnej maloobchodnej
prevadzkarni vratane miestneho trhoviska alebo trhového miesta oznaci pontikané volne uloZzené
vajcia vyveskou alebo Stitkom s uvedenim dobre viditelnej a lahko citatelnej informacie pre
konec¢ného spotrebitela o tom, Ze ide o netriedené vajcia priamo z prvovyroby, a o

a) mene a priezvisku prvovyrobcu, ak ide o fyzicka osobu, alebo o obchodnom mene, ak ide o
prvovyrobcu, ktory je fyzickou osobou - podnikatelom, alebo o obchodnom mene
prevadzkovatela potravinarskeho podniku, ak ide o prvovyrobcu, ktory je pravnickou osobou,

b) adrese zaregistrovanej prevadzkarne alebo zaregistrovaného chovu prvovyrobcu, kde boli vajcia
vyprodukované,
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c) datume alebo o obdobi znasky vajec a o datume minimalnej trvanlivosti predavanych vajec
podla odseku 8,

d) sposobe skladovania formou odporucania spotrebitelovi drzat a uchovavat vajcia po nakupe v
chlade.

(11) Prvovyrobca vedie okrem zaznamov, ktoré sa tykaju vysledovatelnosti a hygieny prvovyroby,
pisomné zaznamy, ktorymi preukazuje celkovy pocet chovanych nosnic, dennua produkciu vajec a
osobitné zaznamy o

a) pocte vajec priamo predanych v mieste produkcie vajec podla odseku 1 pism. a) za kazdy den,

b) pocte vajec priamo predanych na miestnom trhovisku alebo trhovom mieste podla odseku 1
pism. a) za kazdy den,

¢) menach alebo nazvoch odberatelov vajec, adresach ich maloobchodnych prevadzkarni a o pocte
vajec dodanych jednotlivym maloobchodnym prevadzkarniam podla odseku 1 pism. b) pocas
kazdého tyzdna.

(12) Prevadzkovatel miestnej maloobchodnej prevadzkarne, ktory vajcami dodanymi podla
odseku 1 pism. b) zasobuje konecnych spotrebitelov, vedie v zaujme vysledovatelnosti vajec uidaje
0

a) kazdom dodanom mnozstve vajec a uchovava doklady o povode vajec podla odseku 10 pism. a)
ab),

b) datume znasky a o datume minimalnej trvanlivosti vajec podla odseku 10 pism. c).

(13) Zaznamy a doklady podla odsekov 11 a 12 uchovava prvovyrobca najmenej 12 mesiacov po
skonceni prislusného kalendarneho roka, v ktorom boli vyhotovené, a na zaklade ziadosti ich
spristupni prislusnému organu veterinarnej spravy.>!)

§6

Hygienické poziadavky na malé mnozstva véelieho medu

(1) Malym mnozstvom vcelieho medu urceného na Iudskua spotrebu (dalej len ,med®) je

a) také mnozstvo medu z vlastnej produkcie priamo predané konecnému spotrebitelovi
prvovyrobcom v jeho priestoroch alebo na miestnom trhovisku, ktoré zodpoveda obvyklej
spotrebe medu v domacnostiz?) konecného spotrebitela,

b) celkové mnozstvo medu najviac 1 t rocne, ktoré je urcené na dodanie miestnym
maloobchodnym prevadzkarniam, ktoré tymto medom priamo zasobuju konecného spotrebitela;
do tohto celkového mnozstva medu nesmie byt primieSany med, ktory nepochadza z vlastnej
produkcie daného prvovyrobcu.

(2) Med urceny na Iudska spotrebu moze dodavat len prvovyrobca, ktory je drzitelom vcelstiev,
vykonava zber a balenie vcelieho medu vo vlastnych priestoroch a je na dodavanie alebo priamy
predaj medu podla odseku 1 osobitne zaregistrovany®) podla trvalého pobytu drzitela vcelstiev
alebo umiestnenia vcelstiev.

(3) Med nesmie byt vystaveny posobeniu priameho slneéného Ziarenia. Med predany alebo
dodany konecnému spotrebitelovi podla odseku 1 nemozno dalej uvadzat na trh.
(4) Prvovyrobca

a) zabezpeci, aby bol med pocas ziskavania, uchovavania, balenia, prepravy a manipulacie s nim
chraneny pred kontaminaciou,
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b) pouziva na ziskavanie, dodavanie, prepravu, uchovavanie a manipulaciu s medom len
zariadenie a obaly, ktoré splnaju poziadavky na zariadenie a obaly pre potraviny a nie su
zdrojom kontaminacie,

c) zabezpeci, aby med zodpovedal poziadavkam podla osobitného predpisu.s)

() Prvovyrobca, ktory predava med konecnym spotrebitelom vo svojich priestoroch alebo na
miestnom trhovisku, musi uviest okrem udajov ustanovenych osobitnym predpisom!) v oznaceni
medu pre konecného spotrebitela v zaujme vysledovatelnosti aj tieto udaje:

a) meno a priezvisko a adresu prvovyrobcu alebo obchodné meno a miesto podnikania, ak ide o
prvovyrobcu, ktory je fyzickou osobou - podnikatelom, alebo obchodné meno a sidlo
prevadzkovatela potravinarskeho podniku, ak ide o prvovyrobcu, ktory je pravnickou osobou,

b) adresu zaregistrovanej prevadzkarne alebo drzitela vcelstiev,
¢) oznacenie pévodu medu,?)
d) datum balenia.
(6) Prvovyrobca vedie pisomné zaznamy, ktorymi preukazuje celkové mnozZstvo chovanych

vcelstiev a celkovo vyprodukovaného medu, a osobitné zaznamy o celkovom mnozstve medu za
kazdy rok, ktory

a) priamo predal konec¢nym spotrebitelom
1. vo svojich priestoroch,
2. na miestnom trhovisku,

b) dodal miestnym maloobchodnym prevadzkarniam, a o menach a priezviskach alebo
obchodnych menach odberatelov a ich adresach alebo sidlach.

(7) Prevadzkovatel miestnej maloobchodnej prevadzkarne, ktorému bol med prvovyrobcom
dodany, vedie v zaujme vysledovatelnosti medu v dokladoch o jeho prijme a v oznaceni medu pre
konecného spotrebitela aj idaje podla odseku 5.

(8) Zaznamy podla odsekov 6 a 7 uchovava prvovyrobca alebo prevadzkovatel miestnej
maloobchodnej prevadzkarne najmenej 12 mesiacov od datumu balenia medu a na zaklade
Ziadosti ich spristupni prislusnému organu veterinarnej spravy.2!)

§7

Hygienické poziadavky na malé mnozstva masa z hydiny a z kralikov

(1) Malym mnozstvom masa

a) z hydiny zabitej na farme alebo v chove prvovyrobcu (dalej len ,méaso z hydiny“) su
nespracované tela hydiny a z nich oddelené nespracované vedlajsie jatocné produkty a
vnutornosti ziskané prvovyrobcom zabitim zdravej hydiny z vlastnej produkcie podla odseku 2
pism. b) prvého bodu,

b) z kralikov st nespracované tela kralikov a z nich oddelené nespracované vedlajsie jatocné
produkty ziskané prvovyrobcom zabitim zdravych kralikov z vlastnej produkcie podla odseku 2
pism. b) druhého bodu.

(2) Maso z hydiny a méaso z kralikov méze predavat v priestoroch prvovyrobcu alebo na
miestnom trhovisku priamo koneénym spotrebitelom alebo dodavat miestnym maloobchodnym
prevadzkarniam prvovyrobca, ktory
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a) chova hydinu alebo kraliky urcené na ludsku spotrebu a vykonava s prvovyrobou spojené
operacie na farme alebo v chove, ktory je na dodavanie malych mnozstiev masa podla odseku 1
osobitne zaregistrovany,s)

b) vyprodukuje na farme alebo v chove ro¢ne menej ako
1. 10 000 ks hydiny,
2. 2 500 ks kralikov.

(3) Na stupni prvovyroby mozno hydinu a z nej ziskané maso podrobit len tymto operaciam:

a) omraceniu a usmrteniu vykrvenim, obareniu a oSklbaniu, vypitvaniu, odstraneniu hlavy a
inému jatonému opracovaniu,

b) ocisteniu, chladeniu alebo zmrazeniu a vlozeniu do vhodného kontajnera na prepravu alebo
pontkanie na predaj konecnému spotrebitelovi.

(4) Na stupni prvovyroby mozno kraliky a z nich ziskané méaso podrobit len tymto operaciam:

a) omraceniu a usmrteniu vykrvenim, stiahnutiu z koze, vypitvaniu alebo inému jato¢nému
opracovaniu s vynimkou oddelenia hlavy,

b) ocisteniu, chladeniu alebo zmrazeniu a vloZzeniu do vhodného kontajnera na prepravu alebo
ponukanie na predaj konecnému spotrebitelovi.

(5) Prvovyrobca nesmie na stupni prvovyroby vykonavat operacie, ktoré podstatne menia
anatomicku celistvost alebo povahu maéasa z hydiny alebo masa z kralikov, ako je delenie,
porciovanie, vykostovanie, krajanie, rezanie, mletie alebo akékolvek spracovanie!4) alebo balenie
masa z hydiny alebo méasa z kralikov vopred do spotrebitelskych obalov vratane balenia do vakua
alebo do modifikovanej atmosféry, pri ktorych méze dojst ku kontaminacii a mézu byt zavedené
nové nebezpecenstva.

(6) Zabijanie hydiny a kralikov a nasledné jatocné opracovanie ich tiel sa vykonava bez
zbytocného odkladu hygienickym spoésobom tak, aby sa zabranilo kontaminacii mésa, a najma
vytekaniu obsahu zazivacieho ustrojenstva pocas pitvania alebo dotyku vonkajsSej strany koze s
telom pocas jej stahovania. Na Cistenie a odstranenie povrchovej kontaminacie masa zabitej hydiny
a kralikov alebo na chladenie sa pouziva len sprchovanie tectiicou pitnou vodou pod tlakom.
Cistenie mésa z hydiny alebo mésa z kralikov utierkami a schladzovanie tiel hydiny ponaranim do
stojatej vody nie je pripustné. Operacie podla odsekov 3 a 4 sa vykonavaju v priestoroch, ktoré su
vybavené zariadenim na umyvanie rak a nastrojov a v ktorych sa nedrzia zvierata.

(7) Prvovyrobca, ktory priamo predava alebo dodava maéaso z hydiny alebo méaso z kralikov,
dodrziava poziadavky na uchovavanie alebo prepravu tychto potravin uvedené v osobitnych
predpisoch®) a uchovava a prepravuje méso z hydiny alebo méaso z kralikov pri vhodnej teplote, a
najma je povinny zabezpecit, aby bolo poc¢as uchovavania, prepravy a manipulacie chranené pred
kontaminaciou, kazenim sa, rozkladom, znecistenim, slnecnym ziarenim alebo inymi zdrojmi
tepla, odpadovou vodou alebo inymi Skodlivymi latkami alebo vplyvmi, ktoré nepriaznivo
ovplyvnuju jeho hygienu a bezpecnost.

(8) Ak sa méso z hydiny alebo méso z kralikov ihned po zabiti a jatocnom opracovani nepreda v
priestoroch prvovyrobcu konecnému spotrebitelovi alebo sa nedoda v teplom stave miestnej
maloobchodnej prevadzkarni vzdialenej najviac dve hodiny trvania prepravy z farmy alebo chovu
prvovyrobcu, prvovyrobca ho ¢o najskor schladi na teplotu neprevysujicu +4 °C. Tato teplota sa
udrziava az do predaja alebo dodavky cerstvého masa. Maso z hydiny alebo méso z kralikov v
teplom stave moze prvovyrobca priamo predat konecnému spotrebitelovi len v priestoroch
prvovyrobcu a musi ho na tuto skuto¢nost upozornit. K dodavke méasa z hydiny alebo méisa z
kralikov v teplom stave miestnej maloobchodnej prevadzkarni sa pripoji pisomna informacia s
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uvedenim datumu a hodiny zabitia hydiny alebo kralikov a informacia o tom, Ze méaso nie je
vychladené.

(9) Prvovyrobca po zabiti a tprave tiel a vniitornosti z hydiny alebo kralikov

a) pouziva na uchovavanie, manipulaciu, dodavanie, prepravu a ponukanie méasa z hydiny alebo
masa z kralikov ¢isté kontajnery, vybavenie a dopravné prostriedky, ktoré nemézu byt zdrojom
kontaminacie mésa a ktoré po kazdom pouziti vycisti a vydezinfikuje,

b) zabezpeci vlastnou kontrolou, aby dodavané a priamo predavané maso z hydiny alebo méso z
kralikov malo vzhlad, vonu cerstvého mésa bez viditelnych odchylok a nebolo znecistené,

c) naklada s castami odstranenymi pri jatoc¢nej tprave alebo s vnutornostami, ktoré nie sii urcené
na ludsku spotrebu, ako so zivoc¢iSnymi vedlajSimi produktmi. ')

(10) Prvovyrobca, ktory priamo predava méso z hydiny alebo maso z kralikov kone¢nym
spotrebitefom vo svojich priestoroch alebo na miestnom trhovisku, a predavajuci, ktory nim
zasobuje konecénych spotrebitelov v miestnej maloobchodnej prevadzkarni, musia uviest v zaujme
vysledovatelnosti mésa z hydiny alebo méisa z kralikov okrem jeho oznacenia pre konecného
spotrebitela podla osobitného predpisu'?)

a) na etikete alebo visacke upevnenej ku kazdému telu alebo vnutornostiam tieto lahko citatelné
udaje o pévode masa:

1. meno, priezvisko a adresu prvovyrobcu, ak ide o prvovyrobcu, ktory je fyzickou osobou,
alebo obchodné meno a miesto podnikania, ak ide o prvovyrobcu, ktory je fyzickou osobou -
podnikatelom, alebo obchodné meno a sidlo prevadzkovatela potravinarskeho podniku, ak
ide o prvovyrobcu, ktory je pravnickou osobou,

2. adresu zaregistrovanej prevadzkarne, farmy alebo chovu prvovyrobcu, z ktorého maéaso
pochadza, ak nie je totozna s adresou alebo sidlom podla prvého bodu,

b) dobre viditeIné a citateIné upozornenie pre kupujucich: ,Hydinové méaso nie je veterinarne
prehliadnuté. Je urcéené na spotrebu v domacnosti konecného spotrebitela po tepelnej tiprave*

alebo ,Maso z kralikov nie je veterinarne prehliadnuté. Je urcené na spotrebu v domacnosti
konec¢ného spotrebitela po tepelnej uprave®,

c) udaje o sposobe upravy tiel a vinutornosti podla odseku 11.
(11) Ak sa tela hydiny alebo kralikov z farmovych chovov predavaju v priestoroch prvovyrobcu

alebo na miestnom trhovisku nepitvané, len Ciasto¢ne vypitvané alebo v peri alebo v kozi, musi na
to byt konec¢ny spotrebitel upozorneny oznacenim.

(12) Kralikom mozno oddelit hlavu od tela az po predaji konecnému spotrebitelovi v priestoroch
prvovyrobcu, na miestnom trhovisku alebo v miestnej maloobchodnej prevadzkarni na zaklade
Ziadosti kupujuceho.

(13) Prvovyrobca okrem vedenia zaznamov, ktoré sa tykaju vysledovatelnosti a hygieny
prvovyroby masa z hydiny a mésa z kralikov, vedie

a) pisomné zaznamy, ktorymi preukazuje celkové mmnozstvo hydiny alebo celkové mnozstvo
kralikov

1. chovanych ro¢ne na zaregistrovanej farme alebo v zaregistrovanom chove,
2. zabitych na zaregistrovanej farme alebo v zaregistrovanom chove,

b) osobitné zaznamy o poctoch hydiny a kralikov zabitych na farme alebo v chove a dodanych
alebo priamo predanych podla odseku 2 pocas kazdého tyzdna a pocas kalendarneho roka.
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(14) Zaznamy podla odseku 13 uchovava prvovyrobca najmenej 12 mesiacov po skonceni
prislusného kalendarneho roka, v ktorom boli vyhotovené, a na zaklade ziadosti ich spristupni
prislusnému organu veterinarnej spravy.2!)

§8

Hygienické poziadavky na malé mnozstva volne zijicej zveri a zveriny z nej

(1) Malym mnozstvom ulovenej volne zijucej zveri,*) ktoré moze uzivatel polovného reviru priamo
predat konecnému spotrebitelovi alebo dodat do miestnych maloobchodnych prevadzkarni, je
najviac 30 % tiel volne Zijucej zveri skutocéne ulovenej v polovnom reviri ro¢ne.

(2) Malym mnozZstvom maéasa3) z volne Zijucej zveri (dalej len ,zverina“), ktoré moéze uzivatel
polovného reviru priamo predat koneénému spotrebitelovi na mieste, je najviac 1 t rozrobenej
vykostenej zveriny alebo zodpovedajuce mnozstvo nevykostenej zveriny za tyzden.

(3) Priamo predavat alebo dodavat malé mnozstva ulovenej volne Zijucej zveri alebo zveriny z nej
podla odsekov 1 a 2 mozno az po posudeni zveri, ktoré vykona vyskolena osoba.?”) Za vykonanie
posudenia ulovenej zveri na mieste je zodpovedny uzivatel polovného reviru. VySkolena osoba musi
po posudeni ulovenej zveri predkladat prislusnej regionalnej veterinarnej a potravinovej sprave
evidenciu o pocte, druhu a posudeni ulovenej zveri. Ak vySkolena osoba pri vysetreni zisti
abnormalne priznaky, ak bolo pred ulovenim spozorované neobvyklé spravanie sa zveri alebo ak je
podozrenie na kontaminaciu zo Zivotného prostredia, musi to bezodkladne oznamit prislusnej
regionalnej veterinarnej a potravinovej sprave.

(4) Vyskolena osoba vykona vySetrenie ¢o najskor po usmrteni ulovenej volne Zijucej zveri, pri
ktorom posudzuje vyzivovy stav, povrch tela, predovSetkym so zretelom na vyskyt vyraznych zmien
na kozi a osrsteni sposobenych ektoparazitmi, zapalovych zmien na kozi a poraneni po pohryznuti
a dalej, ak ide

a) o velku volne Zzijucu zver, vySetri telové otvory a ich okolie, vystelku telovych dutin, vnutorné
organy, svalovinu a na hlave predovSetkym sliznicu ustnej dutiny a jazyk; velka volne Zijuca
zver sa hned po uloveni otvori a vyvrhne, organy hrudnej dutiny, pecen, slezina a oblicky sa
predlozia na vySetrenie spolu s telom,

b) o zajaca polného a kralika divého, vySetri o€i, telové otvory a ich okolie, brusnu oblast a
vonkajsie pohlavné organy,

c) o pernatu zver, vySetri ocCi a telové otvory.

(5) Pri priamom predaji alebo dodavani malého mnozstva ulovenej volne zijucej zveri alebo
zveriny z nej koneé¢nému spotrebitelovi alebo miestnej maloobchodnej prevadzkarni preukazuje
uzivatel polovného reviru povod ulovenej velkej zveri listkom o povode ulovenej raticovej zveri,
znackou na oznacenie ulovenej raticovej zveri alebo dodacim listom a pri malej zveri dodacim
listom.

(6) Chladenie ulovenej zveri sa musi zacaf v primeranom case po usmrteni a vo vsetkych
castiach mésa sa musi dosiahnut teplota, ktora neprevysuje +7 °C pri velkej volne Zijiicej zveri a +4
°C pri malej volne Zijucej zveri. Tato teplota musi byt dodrzana aj pri preprave zveri. Ak to
klimatické podmienky umoznuju, nie je aktivne chladenie potrebné.

(7) Vychladenu ulovenu zver alebo zverinu z nej mozno dodavat koneénému spotrebitelovi do 7
dni po jej uloveni.

(8) Stahovanie koze alebo Sklbanie zveri, pitvanie malej zveri urcenej na rozrabanie podla odseku
2, ako aj delenie, rozrabanie alebo vykostovanie zveriny sa musi vykonavat hygienickym sposobom
tak, aby sa zabranilo kontaminacii mésa. Pripadna povrchova kontaminacia sa musi odstranit
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orezanim. Priestory na vykonavanie tychto ¢innosti musia byt vybavené zariadenim na umyvanie
nastrojov a ruk pitnou vodou.

(9) Uzivatel polovného reviru zodpoveda za oznacenie tiel a jedlych vedlajSich produktov zveri
pred jej priamym predajom konecnému spotrebitelovi alebo dodavkou do miestnych
maloobchodnych prevadzkarni, ktoré ju priamo dodavaju koneénému spotrebitelovi. Udaje o obci,
okrese, kraji, datume ulovenia a cisle znacky uvedené v oznaceni musia byt zhodné s tdajmi
uvedenymi v liste o povode ulovenej raticovej zveri alebo v dodacom liste pre malu zver a pre
ostatnu zver podla odseku 5.

(10) K dodanej ulovenej volne zijucej zveri urcenej na priamy predaj alebo zverine ziskanej z nej
pripoji predavajuci v maloobchodnej predajni dobre viditelné a lahko citatelné upozornenie pre
konecného spotrebitela: ,Zver/zverina (napr. diviacia, jelenia, srncia) bola vySetrena dna (datum
vySetrenia) vyskolenou osobou a je urcena po tepelnej uprave na spotrebu v domacnosti
konecného spotrebitela“.

(11) Uzivatel polovného reviru vedie evidenciu pouzitia ulovenej volne zijucej zveri alebo zveriny z
nej podla odsekov 1 a 2, ktora obsahuje datum ulovenia zveri, ¢islo znacky pouzitej na oznacenie
konkrétneho uloveného zvierata a druh pouzitia ulovenej zveri alebo zveriny.

(12) Uzivatel polovného reviru uchovava zaznamy podla odseku 11 najmenej 12 mesiacov po
skonceni prislusného kalendarneho roka, v ktorom boli vyhotovené, a na zaklade ziadosti ich
spristupni prislusnému organu veterinarnej spravy.2!)

(13) Uzivatel polovného reviru zodpoveda za to, ze volne zijiica zver alebo zverina z nej, pri zveri
vnimavej na infestaciu Trichinella, sa nepreda koneénému spotrebitelovi ani nedoda miestnej
maloobchodnej prevadzkarni, pokym sa neziskaju negativne vysledky vysSetrenia na Trichinella
podla osobitného predpisu.)

§9

Zaverecné ustanovenie

Tymto nariadenim vlady sa vykonavaju pravne akty Eurépskych spolocenstiev uvedené v prilohe.

§ 10

Toto nariadenie vlady bolo prijaté v suilade s pravne zavaznym aktom Eurépskych spolocenstiev
v oblasti technickych noriem a technickych predpisov®®) pod ¢islom notifikacie 2009/42 /SK.

§11
Uéinnost

Toto nariadenie vlady nadobuda ucinnost 1. septembra 2009.

Robert Fico v. r.
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Priloha k nariadeniu vlady ¢. 352
2009 Z. z.
ZOZNAM VYKONAVANYCH PRAVNYCH AKTOV EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV

1. Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene
potravin (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 34) v zneni

— nariadenia Komisie (ES) ¢. 1019/2008 zo 17. oktébra 2008 (U. v. EU L 277, 18. 10. 2008).

2. Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢.853/2004, ktorym sa ustanovuju osobitné
hygienické predpisy pre potraviny zivo¢iSneho povodu (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv.
45) v zneni

— nariadenia Komisie (ES) ¢. 2074/2005 z 5. decembra 2005 (U. v. EU L 338, 22. 12. 2005),

— nariadenia Komisie (ES) ¢. 2076/2005 z 5. decembra 2005 (U. v. EU L 338, 22. 12. 2005),

— nariadenia Komisie (ES) ¢. 1662/2006 zo 6. novembra 2006 (U. v. EU L 320, 18. 11. 2006),

— nariadenia Rady (ES) ¢. 1791/2006 z 20. novembra 2006 (U.v. EU L 363, 20. 12. 2006),

— nariadenia Komisie (ES) ¢. 1243/2007 z 24. oktébra 2007 (U. v. EU L 281, 25. 10. 2007),

— nariadenia Komisie (ES) ¢. 1020/2008 zo 17. oktébra 2008 (U. v. EU L 277, 18. 10. 2008),

— nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 219/2009 z 11. marca 2009 (0. v. EU L 87,
31. 3. 2009).
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1) CL 1 ods. 3 nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o
hygiene potravin (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 34) v platnom zneni.

Cl. 1 ods. 4 nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 z 29. aprila 2004,
ktorym sa ustanovuju osobitné hygienické predpisy pre potraviny zivocisSneho povodu (Mimoriadne
vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom zneni.

2) § 40 ods. 3 pism. d) zakona ¢. 39/2007 Z. z. o veterinarnej starostlivosti.

3) Priloha I bod 1.1. nariadenia (ES) ¢. 853/2004 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v
platnom zneni.

4) Napriklad nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 288/2003 Z. z. o hlaseni chorob zvierat v
zneni nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 295/2005 Z. z., nariadenie vlady Slovenskej
republiky ¢. 322/2003 Z. z. o ochrane zvierat chovanych na farmarske tcely v zneni nariadenia
vlady Slovenskej republiky ¢. 368/2007 Z. z., nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 320/2003
Z. z. o monitorovani urcitych latok a ich rezidui v zivych zvieratach a v produktoch zivociSneho
povodu v zneni neskorsich predpisov, nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 626/2004 Z. z. o
monitorovani zoonéz a poévodcov zoonoz, nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 315/2003 Z. z.,
ktorym sa ustanovuju poziadavky na ochranu zvierat v ¢ase ich zabijania alebo usmrcovania v
zneni nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 497/2003 Z. z., vynos Ministerstva
podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 28.
aprila 2004 ¢. 1187/2004-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového koédexu Slovenskej
republiky upravujiica oznacovanie potravin (oznamenie ¢. 265/2004 Z. z.) v zneni neskorsich
predpisov.

5) § 40 ods. 3 pism. b) a c) zakona ¢. 39/2007 Z. z.

6) § 2 ods. 1 pism. a) a b) zakona ¢. 178/1998 Z. z. o podmienkach predaja vyrobkov a
poskytovania sluzieb na trhovych miestach a o zmene a doplneni zakona ¢. 455/1991 Zb. o
zivnostenskom podnikani (zivnostensky zakon) v zneni zakona ¢. 524/2005 Z. z.

7) § 26 ods. 1 zakona ¢. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene a
doplneni niektorych zakonov.

8) § 14 pism. b) az d) vynosu Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva
zdravotnictva Slovenskej republiky z 12. aprila 2006 ¢. 28167/2007-OL, ktorym sa vydava hlava
Potravinového kédexu Slovenskej republiky upravujuca vsSeobecné poziadavky na konstrukciu,
usporiadanie a vybavenie potravinarskych prevadzkarni a niektoré osobitné poziadavky na vyrobu
a predaj tradi¢nych potravin a na priame dodavanie malého mnozZstva potravin (oznamenie c.
4/2008 Z. z.).

9) Zakon ¢. 515/2003 Z. z. o krajskych uradoch a obvodnych turadoch a o zmene a doplneni
niektorych zakonov v zneni nalezu Ustavného sudu Slovenskej republiky ¢. 263/2006 Z. z.

10) § 8 ods. 1 a priloha ¢. 2 zakona ¢. 39/2007 Z. z.

11) Cl. 7 nariadenia Komisie (ES) é. 2065/2001 z 22. oktébra 2001 stanovujuce podrobné pravidla
uplatriovania nariadenia Rady (ES) ¢. 104/2000 o informovani spotrebitelov o produktoch
rybolovu a akvakultury (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 4/zv. 5) platnom zneni.

12) Priloha I ¢ast A. I bod 1 nariadenia (ES) ¢. 852/2004 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap.
13/zv. 34) v platnom zneni.

13) § 2 pism. d) nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 303/2003 Z. z., ktorym sa ustanovuju
veterinarne poziadavky uvadzania zivocichov akvakultiry a produktov akvakultiry na trh.

14) Cl. 2 ods. 1 pism. m) nariadenia (ES) ¢. 852/2004 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv.
34) v platnom zneni.

15) § 22 zakona ¢. 39/2007 Z. z.

16) Nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 315/2003 Z. z. v zneni nariadenia vlady Slovenskej
republiky ¢. 497/2003 Z. z.

17) Cl. 2 ods. 1 pism. i) nariadenia (ES) ¢. 852/2004 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv.
34) v platnom zneni.
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18) Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1774/2002 z 3. oktobra 2002, ktorym sa
stanovuju zdravotné predpisy tykajuice sa zivocisnych vedlajsich produktov neurcenych pre l'udskua
spotrebu (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 37) v platnom zneni.

19) Vynos Ministerstva poédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky z 28. aprila 2004 ¢. 1187/2004-100 (oznamenie ¢. 265/2004 Z. z.) v zneni
neskorsich predpisov.

20) Cl. 18 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 z 28. januara 2002,
ktorym sa ustanovuju vsSeobecné zasady a poziadavky potravinového prava, zriaduje Eurépsky
urad pre bezpecnost potravin a stanovuju postupy v zalezitostiach bezpecnosti potravin
(Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 15/zv. 6) v platnom zneni.

Priloha I ¢ast A. III body 7 a 8 nariadenia (ES) ¢. 852/2004 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap.
13/zv. 34) v platnom zneni.

21) § 4 ods. 1 zakona ¢. 39/2007 Z. z.

22) Priloha I bod 4.1. nariadenia (ES) ¢. 853/2004 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v
platnom zneni.

23) § 115 Obcianskeho zakonnika.

24) Priloha I bod 4.2. nariadenia (ES) ¢. 853/2004 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v
platnom zneni.

25) § 2 nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 320/2003 Z. z.
26) § 2 pism. b) nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 320/2003 Z. z.

27) § 49 ods. 5 zakona ¢. 140/1998 Z. z. o liekoch a zdravotnickych pomockach, o zmene zakona
€. 455/1991 Zb. o zivnostenskom podnikani (zivnostensky zakon) v zneni neskorsich predpisov a o
zmene a doplneni zakona Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 220/1996 Z. z. o reklame) v zneni
neskorsich predpisov.

Nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 320/2003 Z. z. v zneni neskorsich predpisov.

28) § 2 ods. 1 pism. d), ) a i) nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 280/2003 Z. z. o
zdravotnych problémoch, ktoré ovplyviiuju vymenu s hovadzim dobytkom a oSipanymi v zneni
nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 487/2003 Z. z.

29) § 2 ods. 1 pism. d) a €) nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 47/2005 Z. z. o poziadavkach
na zdravie zvierat pri premiestnovani oviec a koz a pri obchode s cClenskymi Statmi v zneni
nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 208/2006 Z. z.

30) Priloha I bod 5.1. nariadenia (ES) ¢. 853/2004 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v
platnom zneni.

31) Priloha XIV nariadenia Rady (ES) ¢. 1234/2007 z 22. oktébra 2007 o vytvoreni spolocnej
organizacie polnohospodarskych trhov a o osobitnych ustanoveniach pre urcité polnohospodarske
vyrobKky (nariadenie o jednotnej spolo¢nej organizacii trhov) (U. v. EU L 299, 16. 11. 2007) v
platnom zneni.

Nariadenie Komisie (ES) ¢. 589/2008 z 23. juna 2008, ktorym sa ustanovuju podrobné pravidla
vykonavania nariadenia Rady (ES) ¢. 1234/2007 o obchodnych normach pre vajcia (U. v. EU L
163, 24. 6. 2008) v platnom zneni.

32) Priloha XIV pism. A ods. IIl nariadenia (ES) ¢é. 1234/2007 (U. v. EU L 299, 16. 11. 2007) v
platnom zneni.

33) Vynos Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky z 28. aprila 2004 ¢. 1188/2004-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového
kodexu Slovenskej republiky upravujiica med (oznamenie ¢. 326/2004 Z. z.).

34) Priloha ¢. III éast 8 nariadenia (ES) ¢. 1234/2007 (U. v. EU L 299, 16. 11. 2007) v platnom
zneni.

35) Priloha I nariadenia (ES) ¢. 852/2004 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 34) v
platnom zneni.
Nariadenie (ES) ¢. 853/2004 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom zneni.
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36) Priloha I body 1.5, 1.7 a 1.8 nariadenia (ES) ¢. 853/2004 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap.
3/zv. 45) v platnom zneni.

37) Priloha III oddiel IV kap. I nariadenia (ES) ¢. 853/2004 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap.
3/zv. 45) v platnom zneni.
§ 7 ods. 3 zakona ¢. 39/2007 Z. z.

38) Nariadenie Komisie (ES) ¢. 2075/2005 z 5. decembra 2005, ktorym sa ustanovuju osobitné
predpisy na uradné kontroly Trichinella v mése (U. v. EU L 338, 22. 12. 2005) v platnom zneni.

39) Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 98/34/ES z 22. juna 1998 o postupe pri
poskytovani informacii v oblasti technickych noriem a predpisov (Mimoriadne vydanie U. v. EU,
kap. 3/zv. 20) v platnom zneni.
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