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82

VYHLASKA
Ministerstva podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky
zo 14. marca 2018

o mrazenych potravinach a mrazenych vyrobkoch

Ministerstvo podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky podla § 3 ods. 1 zakona
Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995 Z. z. o potravinach v zneni zakona ¢. 349/2011
Z. z. ustanovuje:

§1

Vymedzenie pojmov

Na ucely tejto vyhlasky sa rozumie

a) mrazenou potravinou potravina, ktora je zmrazena procesom, pri ktorom faza maximalnej
tvorby ladovych krystalov v nej sa uskutocnila ¢o najrychlejSie a primerane druhu zmrazovanej
potraviny a po dosiahnuti konecnej teploty po jej vyrovnani a stabilizacii sa v kazdom jej bode
trvalo udrziava teplota -12 °C alebo nizsia,

b) teplotou mrazenej potraviny hodnota namerana citlivou castou teplomera alebo pristroja na
meranie teploty!) v konkrétnom mieste potraviny,

c¢) mrazenym krémom mrazeny vyrobok pevnej konzistencie alebo pastovej konzistencie ziskany
zmrazenim zmesi pripravenej v zavislosti od skupiny mrazeného krému, v ktorého kazdom bode
sa po dosiahnuti konecnej teploty po jej vyrovnani a stabilizacii trvalo udrziava teplota -18 °C
alebo nizsia a ktory sa skladuje, umiestnuje na trh a spotrebtva v mrazenom stave,

d) sorbetom mrazeny vyrobok ziskany zmrazenim zmesi pripravenej z vody a cukrov s pridavkom
ovocia, vina vratane aromatizovaného vina alebo alkoholu a s pridavkom dalSich zloziek.

§2

Poziadavky na mrazené potraviny

(1) Suroviny na vyrobu mrazenej potraviny musia byt zdravotne neskodné, pozivatelné,
primerane cerstvé a zrelé, zbavené necistot a ak je to nevyhnutné, zbavené aj nejedlych casti
a poskodenych kusov.

(2) Uprava a priprava potraviny na zmrazovanie sa musi vykonavat tak, aby sa zachovala
zdravotna neskodnost.

(3) Ak je nevyhnutné skladovat suroviny, ¢as skladovania sa musi obmedzit na minimum
a suroviny sa musia uchovavat pri teplote a vlhkosti vhodnej pre dant surovinu.
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(4) Ak sa zmrazuju tepelne upravené potraviny, bezprostredne pred zmrazenim sa musia
uchovavat pri teplote vyssej ako +60 °C az do zaciatku schladzovania a zmrazovania a nasledne
schladit ¢o najrychlejsie na teplotu vhodnu na zmrazovanie.

(5) Teplota mrazenej potraviny musi byt stala v kazdom jej bode a udrziavana na hodnote teploty
-12 °C alebo nizSej; pocas prepravy sa teplota mrazenej potraviny moze kratkodobo zvysit najviac
o3 °C.

(6) Mrazena potravina urcena na umiestnenie na trh konecnému spotrebitelovi musi byt okrem
udajov podla osobitného predpisu?) oznacena
a) lehotou, pocas ktorej méze konecény spotrebitel uchovavat mrazenu potravinu,

b) teplotou uchovavania alebo druhom zariadenia, v akom sa mrazena potravina musi uchovavat,
a

¢) udajom identifikujucim vyrobnu davku.

(7) Mrazena potravina urcena vyrobcovi potravin a zariadeniu spoloc¢ného stravovania na dalSie
spracovanie alebo pouzitie musi byt na obale alebo na Stitku pripojenom k obalu oznac¢ena
a) nazvom potraviny, ktory je doplneny slovom ,mrazeny“ v prisluSnom gramatickom tvare,

b) idajom o mnozZstve vyjadrenom vV jednotkach hmotnosti bez hmotnosti obalu alebo
v jednotkach objemu bez obalu,

¢) udajom identifikujucim vyrobnu davku,
d) nazvom alebo obchodnym menom a adresou vyrobcu, baliarne alebo predavajuceho,
e) datumom minimalnej trvanlivosti.

(8) Mrazené potraviny podla odsekov 6 a 7 sa mo6zu umiestnovat na trh len pri dodrzani teploty
podla odseku 5.

(9) Mrazené potraviny sa musia skladovat tak, Ze je zabezpecené udrzanie teploty podla odseku
5 s ¢o najmensim kolisanim teploty.

§3

Poziadavky na mrazené krémy

(1) Pri vyrobe mrazenych krémov sa musi pouzivat tepelna operacia na oSetrenie zmesi na ich
vyrobu alebo na oSetrenie ich zloziek pred zmrazenim, a to najmenej pasterizacia alebo iny
rovnocenny tepelny ohrev.

(2) Konzistencia mrazenych krémov musi byt jemna, hladka, krémova, bez hrudiek a vac¢sich
krystalikov ladu a velkych vzduchovych bublin. Mrazeny krém moZe obsahovat viditelné casti
pridanych ochucujucich zloziek, ako su orechy, ovocie a iné.

(3) Mrazené krémy sa clenia na tieto skupiny:

a) smotanovy,

b) mliecny,

c) s rastlinnym tukom alebo rastlinnym olejom,
d) vodovy.

(4) Skupiny mrazenych krémov podla odseku 3 sa ¢lenia na podskupiny v zavislosti od pouzitej
ochucujucej zlozky.
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(5) Mrazeny krém smotanovy, mlie¢ny a s rastlinnym tukom alebo rastlinnym olejom musi
splnat poziadavky podla prilohy.

(6) Mrazeny krém mlie¢ny a mrazeny krém smotanovy nesmie obsahovat vaésie mnozstvo tuku
iného ako mliecneho tuku pochadzajuceho zo zloziek pouzitych pri jeho vyrobe a vacsie mnozstvo
bielkovin inych ako mliecnych bielkovin pochadzajucich zo zloziek pouzitych pri jeho vyrobe.

(7) Ak ide o kakaovy mrazeny krém, musi obsahovat najmenej 1,5 % kakaa.
(8) Ak ide o cokoladovy mrazeny krém, musi obsahovat najmenej 3 % cokolady.

(9) Oznacenie mrazeného krému musi obsahovat zaradenie do skupiny podla odseku 3; ak
mrazeny krém obsahuje ovocnu ochucujicu zlozku, mozno ho oznacit len nazvom ovocia,
z ktorého je vyrobeny.

(10) Zabaleny mrazeny krém mozno oznacit nazvom ,zmrzlina“.

(11) V nazve mrazeného krému mliecneho mozno slovo ,mliecny” nahradit nazvom mliecneho
vyrobku, ktory je ako zlozka pouzity pri jeho vyrobe, napriklad jogurtovy, tvarohovy.

(12) V oznaceni mrazeného krému, ktory obsahuje alkoholicku zlozku, musi byt tato zlozka
uvedena v nazve vyrobku, pricom mnozstvo alkoholu méze byt najviac 3 %.

(13) Ako ovocnu zlozku v mrazenych krémoch mozno pouzivat celé ovocie, pretlak, dren, Stavu
alebo susené ovocie, zodpovedajuce mnozstvo ich koncentratov alebo orechy.

(14) Mrazeny krém ovocny musi obsahovat najmenej 15 % ovocnej zlozky; ak ide o ovocnu
zlozku zlozenu z citrusovych plodov, inych druhov kyslého ovocia, ktorych Stava ma titrovatelné
mnozstvo kyseliny vyjadrené ako kyselina citronova najmenej 2,5 %, alebo exotickych a inych
druhov ovocia s osobitne intenzivnou chutou alebo hustou konzistenciou, mrazeny krém musi
obsahovat najmenej 10 % ovocnej zlozky. Ak celi ovocnu zlozku mrazeného krému tvoria orechy
alebo pasta z orechov, ovocna zlozka musi obsahovat najmenej 5 % tychto plodov.

(15) Mrazeny krém vodovy moze obsahovat len tuk pochadzajuci zo zloziek pouzitych pri vyrobe.

(16) Pri vyrobe mrazenych krémov sa pouzivaju tieto technologické operacie:
a) priprava zmesi zmieSanim surovin a prisad,

b) tepelné oSetrenie zmesi pred homogenizaciou, homogenizacia a pasterizacia s naslednym
ochladenim na teplotu najviac 7 °C,

¢) zrenie zmesi pri teplote 4 °C az 7 °C a
d) zmrazovanie zmesi za sucasného Slahania na teplotu nizsiu ako -2 °C alebo tvarovanie

a domrazovanie na teplotu najviac -15 °C.

(17) Pasterizovana zmes na vyrobu mrazenych krémov, ktora sa nespracuje do 48 hodin po
ochladeni na teplotu zrenia, sa nesmie pouzit na vyrobu mrazenych krémov.

(18) Mrazené krémy urcené konecnému spotrebitelovi mozno umiestnovat na trh len balené.

(19) Mrazené krémy mozno skladovat len v mraziacich boxoch a mraziacich zariadeniach
vybavenych ukazovatelom teploty vzduchu umiestnenym na viditelnom mieste. Teplota mrazeného
krému musi byt stala v kazdom jeho bode a udrziavana na hodnote teploty -18 °C alebo nizsej.

(20) Mrazené krémy mozno prepravovat v dopravnych prostriedkoch len tak, aby nedoslo
k zvySeniu teploty nad -18 °C. Pri ich preprave sa modze teplota kratkodobo zvysit najviac o 3 °C,
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pricom nesmie dojst k znizeniu kvality; v jadre mrazeného krému sa nesmie teplota zvysit nad
-18 °C.

(21) Mrazené krémy, ktoré su rozmrazené a potom znovu zmrazené, sa nesmu umiestnovat na
trh.

§4
Poziadavky na sorbet

(1) V nazve sorbetu musi byt uvedena ochucujiica zlozka, ktora je pouzita na ochutenie sorbetu.

(2) Sorbet musi obsahovat najmenej 25 % ovocnej zlozky; ak ide o ovocnu zlozku zlozenu
z citrusovych plodov, inych druhov kyslého ovocia, ktorych Sfava ma titrovatelné mnozstvo
kyseliny vyjadrené ako kyselina citronova najmenej 2,5 %, alebo exotickych a inych druhov ovocia
s osobitne intenzivnou chutou alebo hustou konzistenciou, sorbet musi obsahovat najmenej 15 %
ovocnej zlozky. Ak celii ovocnu zlozku sorbetu tvoria orechy alebo pasta z orechov, ovocna zlozka
musi obsahovat najmenej 5 % tychto plodov.

(3) Sorbet moze obsahovat len tuk pochadzajuci zo zloziek pouzitych pri vyrobe.
Zaverecné ustanovenia

§5

Vyrobky splhajiice poziadavky podla doterajsich predpisov mozno umiestiiovat na trh do
vycerpania zasob.

§6

Tato vyhlaska bola prijata v sulade s pravne zavaznym aktom Europskej tnie v oblasti
technickych predpisov.s)

§7

ZrusSuje sa vynos Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva
zdravotnictva Slovenskej republiky z 9. januara 2006 ¢. 3760/2005-100, ktorym sa vydava hlava
Potravinového kodexu Slovenskej republiky upravujiica mrazené krémy (oznamenie ¢. 297/2007
Z. z).

§8

Tato vyhlaska nadobuda ucinnost 1. aprila 2018.

Gabriela Matec¢na v. r.
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1) § 8 zakona ¢. 142/2000 Z. z. o metrologii a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni
neskorsich predpisov.

2) ClL. 9 a 10 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 z 25. oktébra 2011
o poskytovani informéacii o potravinach spotrebitelom, ktorym sa menia a doplfiaju nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a ktorym sa zruSuje
smernica Komisie 87/250/EHS, smernica Rady 90/496/EHS, smernica Komisie 1999/10/ES,
smernica Eurdpskeho parlamentu a Rady 2000/13/ES, smernice Komisie 2002/67/ES
a 2008/5/ES a nariadenie Komisie (ES) ¢. 608/2004.

3) Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2015/1535 z 9. septembra 2015, ktorou sa
stanovuje postup pri poskytovani informacii v oblasti technickych predpisov a pravidiel
vztahujucich sa na sluzby informaénej spolo¢nosti (U. v. EU L 241, 17. 9. 2015).
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Priloha

k vyhlaske ¢. 82/2018 Z. z.

POZIADAVKY NA OBSAH MLIECNEJ ZLOZKY V MRAZENYCH KREMOCH

Mrazeny krém

Susina najmenej

[% hmotnosti]

Mlieéna
beztukova susina
najmenej

[% hmotnosti]

Mlie¢ny tuk
najmenej

[% hmotnosti]

Mlie¢ne
bielkoviny
najmenej

[% hmotnosti]

alebo rastlinnym
olejom

smotanovy 30 - 8 2,5
smotanovy bez cukru 24 - - -
mlieény 26 6 2,5 2,5
mlieény bez cukru 16 - - -
s rastlinnym tukom - - 5 -

* Mnozstvo rastlinného tuku
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